EDITION COLLECTOR signée GOURMETS DE FRANCE 2026






il
S

GOURMETS DE FRANCE L'excellence a la Francaise

™

Nous accompagnons les marques et les entreprises
exigeantes dans la valorisation de la gastronomie,
de I'hospitalité et des savoir-faire.






Lacréativitt GDQV WRXWHY VHV H[S

&RQO®X FRPPH XQ FDUQHW GH FU«DWLYLW« OH OLYUH mb'HVWLQDWLR
OD FU«DWLRQ VRXV WRXWHV VHV IRUPHV «ODQ LQVSLUDWLRQ W

/JURXYUDJH SRUWH XQ UHJDUG VHQVLEOH VXU OD 3URYHQFH HW VHV
WLVVDQW GHVY OLHQV HQWUH SDWULPRLQH JDVWURQRPLH DUWYV GH
UHFHYRLU HW VDYRLU IDLUH GUH[FHSWLRQ

&KDTXH OLHX FKDTXH DUWLVDQ FKDTXH VDYHXU FKDTXH G«FRUDYV
GHYLHQW XQH H[S«ULHQFH &KDTXH JHVWH UDFRQWH XQ K«ULWDJH
U«Y20H XQH «PRWLRQ

3RUW« SDU OH UHJDUG GH SKRWRJUDSKHV GUDUW HW SDU GHV U«FI
HW GU«FODLUDJHV FXOWXUHOV FKDTXH OLYUH G«YRLOH OUaPH GUX
G«FRUDWULFH GULQW«ULHXU DYHF «O«JDQFH VHQVLELOLW« H

30XV TXUXQ RXYUDJH mb'HVWLQDWLRQV ([S«ULHQFHVb} HVW XQH F
SDUWDJH HW GH OUDUW GH YLYUH
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VILLACOSY

L'art de recevoir, c’'est a la fois de I'’écoute,
de I'observation et de I'anticipation.
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ART DEVIVRE

, TXHOTXHV SDV GH OUH HUYHVFHQWH GH 6DLQW 7URSH] LO H[LV
PXUPXUH SOXV TXULO QH VUD2FKH 'HUUL2UH VHV OLJQHV «0«JDQ
FHWWH PDLVRQ LQG«SHQGDQWH U«LQYHQWH OUDUW GH OUKRVS
GRXFHXU GHV OLHX[ GLDORJXH DYHF OUH[FHOOHQFH GX VHUYLFH

LUXE DISCRET

2XYHUW WRXWH OUDQQ«H FHW KYWHO VSD FLQT «WRLOHV G«SO
WHPSVY VHPEOH UDOHQWLU $XWRXU GH OD SLVFLQH FKDX «H FKDF
XQ «FULQ ¢ WDLOOH KXPDLQH HQODF« GUXQ MDUGLQ H[RWLTXH ,F
¢ OD GLVFU«WLRQ OUH[FHOOHQFH VUH[SULPH GDQV OHV DWWHRQ!
LOQVWDOO« ¢ OD GHPDQGH XQ FRPSDJQRQ ¢ TXDWUH SDWWHYV DF
DWWHQWLRQ TXH VRQ PD°WUH&a &HWWH FXOWXUH GX G«WDLO SRL
HW DWWHQWLYH °G«OLVH OHV YR\DJHXUV DQQ«H DSU2V DQQ«H

H[S«ULHQFH SURIRQG«PHQW SHUVRQQHOOH 8QH SKLORVRSKLH U«
OD SUHPL2UH SODFH SDUPL OHV KTWHOV GH 3URYHQFH HQ PDWL?
GH QRWUH HQJDJHPHQW FRQVWDQW HQYHUV OUH[FHOOHQFH HW O

DESIGN INSPIRE

&HWWH ODLVRQ DXVVL FKDOHXUHXVH TXH VLQJXOL2UH UHYHQGL
WRWDOH 'DQV OHV FKDPEUHV DX[ WHLQWHY QDWXUHOOHV HW
DQQ«HYV EDGLQH VXEWLOHPHQW DYHF OUDUW FRQWHPSRUDL
-DFREVHQ XQH ODPSH 3LSLVWUHOOR GHV SL2FHV VLJQ«HV 9HLU
3HUULDQG RX HQFRUH )ORV FRPSRVHQW XQ G«FRU DXVVL UD2Q
FU«DWLRQV GX SHLQWUH PRQ«JDVTXH <DQLY (GHU\ HW OHV AXYU]
DFFRPSDJQHQW FKDTXH HVSDFH WUDQVIRUPDQW OUKfWHO HQ J
SDUTXHW FKDOHXUHX[ PRELOLHU LFRQLTXH VXU PHVXUH HW PDYV
VH IDLW VHQVLEOH MDPDLV RVWHQWDWRLUH
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PARENTHESE SENSORIELLE

/H YR\DJH VH SRXUVXLW DX VSD E\ 6RWK\V HQ\
OU+LPDOD\D EDQFV HQ SLHUUH GH ODYH KDI
EDLQV ERXLOORQQDQWY $XWRXU GH OD SLVFLC
DX IDUQLHQWH WDQGLV TXH OH &RV\ %DU RXY
FDYH VLQJXOL2UH R» YLHLOOLVVHQW JUDQGYV
SUHVWLJH HW YLQV ORFDX[ GRQW XQH SURGX
FRQ°GHQWLHOOH LVVXH GH OD SURSUL«W« , W
BHUYLFH LPDJLQ« SRXU XQH FOLHQW20OH LQW!
DX[ HQYLHV JRXUPDQGHV GX SHWLW G«MHXQH!
VXU OH SRXFH HQ SDVVDQW SDU XQ G°QHU LPS
GHUQLHU VRXYHQLU OUHPSUHLQWH ROIDFWLY}
5RVH HW 0DULXV SURORQJH OUsPH GHV OLHX[&
LQG«SHQGDQWH R» OH OX[H UHY-W XQ YLVDJH |
HW JUDQGHV DWWHQWLRQV

Nous avons voulu accueillir
chacun de nos hotes comme nous
aimons étre accueillis lorsque nous
voyageons.

FREDERICSAVEUSE, PROPRIETAIRE




ART DEVIVRE
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VILLACOSY
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ART DEVIVRE

VILLA EUCLEIA

1LFK«H DX FEXU GHV YLJQHVY GH O KfWHO OD 9LOOD (XFO«LD FXO\
GDQV VD SOXV EHOOH H[SUHVVLRQ 'DQV FHWWH «O«JDQWH EDVWL
bFKDPEUHVY GRQW VXLWHY XQH SLVFLQH FKDX «H XQ FLQ«PD S
VDOOH GH VSRUW HW XQ WHUUDLQ GH S«WDQTXH FRPSRVHQW
ODMRUGRPH FKHI SULY« JRXYHUQDQWH HW VHUYLFHV GH OUKfW
FKDTXH LQVWDQW HQ SDUHQWK2VH SU«FLHXVH

9LOOD &RV\ KfWHO VSD g FKHPLQ GH OD %YHOOH ,VQDUGH g
9 ZZZYLOODFRV\ FRP 9 FRQWDFW#YLOODFRV\ FRP
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CHATEAU DE LACROIX DES GARDES
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ART DEVIVRE

Sur les hauteurs de Cannes, la ou la
Méditerranée rejoint le ciel, le Chateau de

la Croix des Gardes déploie un décor hors
du temps, célébrant I'art de vivre de la
Riviera dans sa plus belle expression. Une
promenade poétique ou la nature, I'histoire
et la lumiere composent une méme mélodie.

HORIZONS INFINIS

BHUFK« VXU OHV KDXWHXUV GH &DQQHYV OH &KaWHDX R’

rvoQvV LOWHUUXSWLRQ VXU OD 0«GLWHUUDQ«H HW O
GRPLQDQWH SU«VHUYH XQH LQWLPLW« UDUH HW FXOWL
VHXO IDFH ¢ OULPPHQVLW« 5HVWDXU« DYHF SDVVLRQ
DXMRXUGUKXL WRXWH VD VSOHQGHXU HW G«YRLOH X
EHDXW« GX SD\VDJH VHPEOH QH MDPDLV °QLU

, WRXWH KHXUH GX MRXU OD OXPL2UH U«LQYHQWH OH
OD GRXFHXU GHV UHOLHIV D]XU«HQV $X ]«QLWK OD P
VROHLO , OD QXLW WRPE«H OHV °OHV GH /«ULQV VH
GUDPEUH HW GH SRXUSUH &HWWH FRPPXQLRQ HQWUH
LQVWLOOH SOHLQHPHQW OD PDJLH GHV OLHX[ HW R Ul
OUXQ GHV SOXV EHDX[ KRUL]JRQV GH OD &TWH GU$]XU

Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026 23



CHATEAU DE LACROIX DES GARDES

,FL OHV SHUVSHFWLYHV VHPEOHQ

accompagnent chaque pas et les jardins
racontent, a travers leurs lignes et leurs essences, plus d’'un
siecle d’élégance méditerranéenne.

TLRh oY VT RS A .
B 1T

k: i o5 "y
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ART DEVIVRE

SYMPHONIE POETIQUE

$XWRXU GX FKeWHDX OHV MDUGLQV G«URXOHQW OHXUV SHUVSHFWLYH\
F\SU2V FHQWHQDLUHVY OH GRPDLQH U«Y20H XQ XQLYHUV R» OU«O«JDQFF
J«Q«URVLW« P«GLWHUUDQ«HQQH

/H F<KO®EUH SD\VDJLVWH J)UDQORLYV 1DYDUUR D VX XVHU GH VRQ WDOHQW
HW O¢ VFXOSWXUHV URFDLOOHV FDVFDGHV IRQWDLQHV HW EDVVLQV G
FKDTXH OLJQH VHPEOH DYRLU «W« GHVVLQ«H SRXU F«O«EUHU OD QDWXL
FRXUV ¢ OHXUV DUDEHVTXHV WDQGLV TXH OHV PDVVLIV J«RP«WULTXHV FF
OUDOO«H SULQFLSDOH FRQGXLW YHUV OH MDUGLQ ¢ OULWDOLHQQH GHYV
¢ OU«TXLOLEUH HW ¢ OUKDUPRQLH /H SDYLOORQ LWDOLHQ G«OLFDWHPI
URPDQWLVPH ¢ FHWWH SURPHQDGH HQFKDQW«H

/IHV MDUGLQV GX &KIWHDX VRQW XQH LQY
XQ YR\DJH Ra OHV SDUIXPV OHV FRXOHXL
célebrent I'éternelle beauté de la Riviera.

,QVSLU« GHV JUDQGYV MDUGLQV HXURS«HQV FHW HQVHPEOH SD\VDJHU I|
OLEHUW« Y«J«WDOH /HVY SDUWHUUHY RUGRQQ«V U«SRQGHQW DX[ PRXYHP
TXH OHV MHX[ GUHDX LQVX®*HQW OD YLH &KDTXH HVSDFH D «W« SHQV«
SD\VDJH R» OD QDWXUH HW OUDUW VHPEOHQW «YROXHU ¢ OUXQLVVRQ

Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026 25



CHATEAU DE LACROIX DES GARDES

et T

Ici, les jardins ne se contentent pas de fleurir,
iIs composent une symphonie dont chaque saison écrit
une nouve e partition.

PARFUMS D'AZUR

ART DE VIVRE
'DQV FH KDYUH PDMHVWXHX[ OD PDJLH VH SURORQJH OHV Vi

26

WRXW DXWUH KLVWRLUH& ,FL OD SOXSDUW GHV HVVHQFHV W
F«O2EUH YLOOH GH *UDVVH HQYHORSSDQW OHV MDUGLQV GUXQ YRLOH C
HPEO2PH GX GRPDLQH HW JDUGLHQ GH VD P«PRLUH 5HFRQQX SRXU VD G«OL
OH MbEOHX GURUb} UDSSHOOH TXH FHUWDLQHYV EHDXW«V WUDYHUVHQW O]

NLHQWIW XQH QRXYHOOH DOO«H GHV URVHV YLHQGUD FRPSO«WHU FHW\
YLH ¢ OUHVSULW GH OUDQFLHQQH URVHUDLH HW ¢ VHV IUDJUDQFHV O«Jt
URVHUDLHY GX VXG GH OD )UDQFH /H ORQJ GX VRPSWXHX[ HVFDOLHU PH
V«cOHFWLRQ GH YDUL«W«V HPEO«PDWLTXHV FKRLVLHV SRXU OHXU KLVWF
U SDUPL OHVTXHOOHV 6ZHHW /RYH *UXDXG /DURVH *LOOHV GH %ULVVD
BULQFHVVH &KDUO2QH GH ORQDFR ODGDPH +DUG\ RX HQFRUH 3DUIXP G
XQH SURPHQDGH DX[ FRXOHXUV HW H3XYHV ELJDUU«V 8QH Y«ULWDEOH I
GX SDWULPRLQH ERWDQLTXH U«JLRQDO TXL LQYLWHUD ¢ +aQHU HW VU«F

ENTRE CIEL ET MER

3RLQW GURUJXH GH FHWWH PLVH HQ VF2QH SD\VDJ2UH OD SLVFLQH ¢ ¢
DOLPHQW«H HQ HDX GH PHU QDWXUHOOH VHPEOH VH IRQGUH GDQV OUK
EOHXH $X FU«SXVFXOH OHV UH*HWV GRU«V HPEUDVHQW OUHDX HW R Ul
DXWRXU OH UD2QHPHQW VH P-OH ¢ OD GRXFHXU D]XU«HQQH& 8QH FDUW!
ODLVVDQW OH VRXYHQLU GUXQ LQVWDQW VXVSHQGX

Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026



ART DEVIVRE
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ART DEVIVRE
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EPI1959

ART DE VIVRE

— Juillet 2026

xpériences
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ART DEVIVRE

Le luxe d’un instant ou I'on ne désire rien
d’autre que rester...

l« HQ VXU OD EDLH GH 3DPSHORQQH <3, VULQVFULW GDQV OH
SUHVTXU°OH ,PDJLQ« SDU -HDQ &DVWHO LO GHYLHQW WU?23V YLWH X
XQH FHUWDLQH LG«H GH OD OLEHUW« HQWUH QXLWY YLEUDQWHYV HW
SDU %ULJLWWH %DUGRW $0DLQ 'HORQ RX 6HUJH *DLQVERXUJ $X|
ERXWLTXH KfYWHO LO UHQD°W VDQV MDPDLV URPSUH OH °O GH VRQ
SHQV«V FRPPH GHV UHIXJHV RXYHUWY VXU OD PHU HW OD QDWXUH F
LQVWLQFWLYH R» OHV WRQV QDWXUHOV ERLV H[RWLTXH ODLWRQ H
OXPL2UH GRXFH 6HXO KT{WHO GH 5DPDWXHOOH ¢ R ULU XQ DFFaVv
3DPSHORQQH <«3, SURORQJH FHWWH H[S«ULHQFH HQWUH LQWLPLW«
HVSULW GH SDUWDJH OU«WDEOLVVHPHQW GHPHXUH «JDOHPHQW R
FKDFXQ ¢ G«FRXYULU XQ DUW GH YLYUH XQLTXH IDFH ¢ OD O«GLW
VLQF2UH HW LQWXLWLI SURORQJH FHWWH LPSUHVVLRQ GU«YLGHQF
TXULO QH VUD2FKH ODLVVDQW SODFH ¢ XQH VHQVDWLRQ UDUH GH \
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EPI1959

La créativité, c’est porter un regard neuf sur le produit.
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ART DEVIVRE

VALENTINBISEUL

L'artdu UHJDUG QH>

/ID FU«<DWLYLW« GH 9DOHQWLQ %LVHXO UHVVHPEOH ¢
GUXQ UHJDUG HW DYDQFH DX U\WKPH GHV UHQFRQW
GHV VDLVRQV &KH] OXL FKDTXH LQJU«GLHQW SRV
TXULO VX2W GUREVHUYHU DXWUHPHQW SRXU U«Y«C
TXL IDLW GH FKDTXH DVVLHWWH XQH LQYLWDWLRQ I

ECHOS DU MONDE

'X OH[LTXH DX -DSRQ GX 3«URX ¢ OD 7KD+ODQGH 9
OHV «PRWLRQV FXOLQDLUHV FRPPH GUDXWUHV UF
FURTXLV ,0 SU«I2UH OHV WDEOHV GH TXDUWLHU
OUDXWKHQWLFLW« DX[ WHQGDQFHV «SK«P3UHV 9DO
YUDLHV DX FRLQ GUXQH UXH O¢ R» OHV UHFHWWHYV
GHO¢ OHV IURQWL2UHV LO G«FRXYUH GHV «SLFHV ¢
TXULO U«LQYHQWH HQVXLWH DYHF OHV WU«VRUV G
JXVWDWLYHV TXL GHYLHQQHQW PDWL2UH ¢ FU«DW
«SRXVHQW OHV ULFKHVVHV GX WHUURLU (W SDUFH
FHX[ TXL IUDQFKLVVHQW VD SRUWH OHV HQYLHV ¢
HOOHV DXVVL VRXUFHV GULQVSLUDWLRQb

EPURE INVENTIVE

8QH FXLVLQH TXL F«O2EUH OD VLPSOLFLW« HW TXL
9IDOHQWLQ G«GLFDFH XQH SDUWLWLRQ MXVWH HW \
TXDWUH «O«PHQWV VX2VHQW SRXU UDFRQWHU XQH
OD GDQVH OD WHFKQLTXH VUH DFH GHUUL2UH OXL
J«Q«UHX[ GH VRQ HQIDQFH PD\HQQDLVH DGPLUDWEF
GU$SUQDXG 'RQFNHOH HW GH OD °QHVVH GH -HDQ 6
UHYLVLWHU OHV FODVVLTXHV VDQV OHV G«QDWXU!
FXLVLQH VLQF2UH R» WUDGLWLRQ HW LPDJLQDWLR
PDLQ , OULPDJH GUXQH VDODGH GH IHQRXLO RUD(C
GUROLYH GUXQH VLPSOLFLW« G«VDUPDQWH HW SRX

Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026 35
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ART DEVIVRE

&HUWDLQHY PDLVRQV SRVVZGHQW FH SRXYRLU UDUH GH IDLUH RX
I ([S«ULHQFHb LQYLWH ¢ G«FRXYULU GHV FDGUHV XQLTXHV WRXV
DUFKLWHFWXUH $OH[DQGUHb/DIRXUFDGH , +\2UHV OD 9LOOD $0OPDQ
VHQVLEOH HW VLQJXOL2UH R» OU«O«JDQFH GX SDWULPRLQH FTWRLH

AME RETROUVEE

IRY«H VXU OHV KDXWHXUV GH &RVWHEHOOH ¢ +\2UHV VXUSORPED
GHPHXUH FRQVWUXLWH ¢ OD °Q GX ;,;H VL2FOH SRUWH HQ HOOH 0OU«O
GUDXWUHIRLY $QFLHQ UHIXJH GUDULVWRFUDWHV EULWDQQLTXHV
OULPSXOVLRQ GU$SOH[DQGUH HW &«OLQH /DIRXUFDGH 'HSXLV DQV
GHPHXUHV GUH[FHSWLRQ DYHF OD IHUYHQWH FRQYLFWLRQ GH SU«VH
RXYUDQW ¢ GH QRXYHOOHV KLVWRLUHYV ,FL OHV G«WDLOV DUFKLWH
$UW 1IRXYHDX WUDYHUVHQW OHV vJHV PDJQL°«V SDU XQ FRQIRUW F
GH OUKRVSLWDOLW«

Un artiste se révéle quand il a carte blanche. A la Villa
Almanarre, Juliette Macherey signe une decoration Iégere,
MR\HXVH WHLQWNH GH INPLQLWN H

ESPRIT DE MAISON

,OD 9LOOD $OPDQDUUH FKDTXH SL2FH YLEUH GUXQH «QHUJLH FRQYLY
VURXYUHQW QDWXUHOOHPHQW OHV XQV DX[ DXWUHV LQYLWDQW DX]
ORUV OD YDVWH FXLVLQH GHYLHQW OH WK«aWUH GHV UHWURXYDLOC
DX FAXU GH OD PDLVRQ UDVVHPEOH OHV J«Q«UDWLRQV /HV FKD
GRUWRLU LPDJLQ« SRXU SHWLWV HW JUDQGV HQIDQWY FRPSRVHQW
XQ FKDFXQ UDFRQWH VD SURSUH KLVWRLUH ¢ WUDYHUV GHV WRQD(
GHV PDWL2UHV QREOHV HW TXHOTXHV FOLQV GUALO DX[ SD\VDJHV P
SDSLHUV SHLQWV VXU PHVXUH UD\XUHV G«OLFDWHV HW VROV HQ
JUDSKLTXH UD2Q«H

SDUWRXW OHV FU«DWLRQV DUWLVDQDOHYV VXU PHVXUH FIWRLHQW G|
XQ XQLYHUV OXPLQHX[ HW FKDOHXUHX[ /HV VXVSHQVLRQV HQ F«UI
DSSRUWHQW OHXU WRXFKH VFXOSWXUDOH OHV YLWUDX[ GHVVLQ «)\
XQ MHX GH OXPL2UH VXEWLO VXU OD FU«GHQFH GH OD FXLVLQH WI
XQ «E«QLVWH GUDUW GLDORJXH DYHF OHV «WR HV VLJQ«HV 3LHUU
VLIQDWXUH G«FRUDWLYH SURIRQG«PHQW SHUVRQQHOOH FRQI2UH ¢ (
R» UD2QHPHQW HW VLPSOLFLW« VH U«SRQGHQW DYHF XQH «O«JDQWH
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ART DE VIVRE
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Plus gu’un lieu de séjour, une invitation a vivre
autrement, dans une maison qui ne demande qu’a
étre habitée et partagée.
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ART DEVIVRE

JARDIN DES SENS

, OUH[W«ULHXU OD PDJLH RS2UH WRXW DXWDQW /H MDUGLQ L
/IDIRXUFDGH G«URXOH VHV DUEUHV H[RWLTXHV DQFLHQV VHV SO
VHQWHXUV GUKHUEHV DURPDWLTXHV VHV O«JXPHV JRUJ«V GH VRO
¢ OD FRQWHPSODWLRQ OXUV HVFDOLHUV DUDEHVTXHV GH IHUURC
XQ G«FRU FKDUPDQW (QWUH XQH V«DQFH GH \RJD ¢ OURPEUH GHYV |
GDQV OD PDMHVWXHXVH SLVFLQH RX XQ PRPHQW GH OHFWXUH VXL
WHPSV UDOHQWLW

8QH VLIQDWXUH ROIDFWLYH H[FOXVLYH GHV SLHUUHV «QHUJ«WLT
GDQV OD PDLVRQ HW OUDFFXHLO DWWHQWLRQQ« GHV LQWHQG
H[S«ULHQFH LPPHUVLYH 30XV TXUXQH YLOOD $OPDQDUUH GHYL
FU«<DWLRQ HW GH SDUWDJH DFFXHLOODQW DXVVL ELHQ GHV YDFI
UHWUDLWHYV «Y2QHPHQWY RX SDUHQWK2aVHV LQVSLUDQWHYV

ge France — Destinations & Expérienci
i R
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_ Ici, I'architecture ne domine pas le paysage,
ART DE VIVRE ,
e e 'embrae.

© November Studio

44  Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026




ART DEVIVRE

Le véritable luxe réside peut-étre dans cette sensation
UDUH G OWUH VHXO DX PRQGH WRXW
attention portée a chaque détail.

/JUDUW GH OUHMMH QRN LVHIOH 9DOOH\ LPDJLQH XQH DXWUH LG«H GX O
QH VULPSRVH SDV TXL VH PXUPXUH ¢ WUDYHUV OHV PDWL2UHV OI
(QWUH KRVSLWDOLW« GUH[FHSWLRQ HW LPPHUVLRQ QDWXUHOOH |
XQ Y«ULWDEOH m KYWHO SULY« } LQYLWH ¢ UDOHQWLU FRQWHPSC
R» OH WHPSV VHPEOH UHWURXYHU VRQ MXVWH U\WKPH ORLQ GH C

TERRE D'OLIVIERS

1LFK«H DX FAXU GUXQ SDUF GUXQ KHFWDUH SHXSO« GUROLYLHU
/HV 20LYLHUV FXOWLYH XQH GLVFU«WLRQ UDUH HW HQYHORSSD(
=DQD ¢ TXL /LO\ RI WKH 9DOOH\ D FRQ°« XQH WRWDOH OLEHUW:«

Pt IDLW KRQQHXU ¢ OD WHUUH P«GLWHUUDQ«HQQHb ERLV QRE
PRELOLHU VXU PHVXUH DX[ OLJQHV #+XLGHV FRPSRVHQW XQ G«FR
VRQ HQYLURQQHPHQW OUDUFKLWHFWH \ D SULYLO«JL« GHV QXI
XQ «FKR DX[ WURQFV QRXHX[ TXL OUHQWRXUHQW /HV HVSDFHV E
YROXPHV J«Q«UHX[ OHV YDVWHV EDLHV YLWU«HV HW OHV WHUUD!
YHUQDFXODLUH DEROLVVHQW OHV IURQWL2UHV HQWUH LQW«ULHX
&HGDU DXMRXUGUKXL SDWLQ« GUXQ JULV G«OLFDW OD YLOOD VHF
DX SD\VDJH

,FL WRXW F«O2EUH XQH YLVLRQ GX OX[H GLVFUHW P-0DQW Ol
H[FOXVLYH ¢ OUDWWHQWLRQ SHUPDQHQWH GUXQH «TXLSH G«GL«l
mbSODLVLU GH IDLUH SODLVLUb} SURSUH ¢ /LO\ RI WKH 9DOOH\ &K
HW YLOOD PDQDJHU FRPSRVHQW XQH SDUWLWLRQ VXU PHVXUH R»
SRXU U«SRQGUH DYHF JHQWLOHVVH HW SUR[LPLW«
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LILY OF THEVALLEY

LUMIERE DES PINS

&RPPH VXVSHQGXH DX GHVVXV GH OD 0«GLWHUUDQ«H OD 9LOOD /H"
H[S«=ULHQFH GDQV O HSBW.WYRkEU WUDYHUV« XQ SDUF GH SLQV O
GHYRLOH XQ SDQRUDPD ¢ GHJU«V R» OD PHU VHPEOH H:HXUHU O
SULY«H GH Pt RXYHUWH VXU OUKRUL]JRQ HW UHOL«H GLUHFWHP
XQ UDSSRUW SULYLO«JL« DYHF OHV «O«PHQWV 3RXU U«SRQGUH
HIFHSWLRQQHO &KDUOHV =DQD \ D LPDJLQ« XQ XQLYHUV WwWU2aV VR!
KDELOO« GUXQH SDOHWWH DX[ UHxHWV OXPLQHX[ IDLWH GH VDEOHYV
QDWXUHOOHYV LQVSLU«Y GHV ULYDJHV P«GLWHUUDQ«HQV /HV OLJQH
RPQLSU«VHQWH HW OHV FU«DWLRQV VXU PHVXUH SDUPL OHVTXHOOH
FRPSRVHQW XQ G«FRU UD2Q« VDQV RVWHQWDWLRQ /HV YROXPHV J
DYHF OUH[W«ULHXU ULHQ QULQWHUURPSDQW OD UHODWLRQ DX SD
20LYLHUV SDU XQ GLVFUHW FKHPLQHPHQW HOOH SHXW «JDOHPHQW
SULY« GUH[FHSWLRQ U«XQLVVDQW OHV GHX[ SURSUL«W«V

ART DE VIVRE

4 H b
-

L’eélégance d’un lieu se mesure au i a sa capacité
a rechauffer I'niver et a célébrer I'été.
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ART DE

r .

[ Fy

B3HQV«HV SRXU YLYUH DX U\WKPH GHV VDLVRQV FHV YLOODV FXOWI
GH ELHQ -WUH WRXW DX OR@QJIWGH HOADMQ ¥ RXYUHQW SOHLQHPHQW
LQVSLUDQWH WDQGLV TXH OUKLYHU OHV FKHPLQ«HV OHV PDWL2UHYV
GH YLH LQYLWHQW ¢ VDYRXUHU XQH SDUHQWK2VH SOXV LQWLPH /HX
SHUPHWWHQW GH SURORQJHU FHV LQVWDQWY GH TXL«WXGH TXHOC
GHSXLVY OD PHU HOOHV VH IRQGHQW GDQV OHXU HQYLURQQHPHQW I
LPPHUVLRQ WRWDOH VXEOLP«H SDU OUH[FHOOHQFH GUXQ VHUYLFH
«JDOHPHQW GUXQ DFF2V SULYLO«JL« ¢ OUHQVHPEOH GHV LQIUDVWU
6KDSH &0XE %HDFK &O0XE UHVWDXUDQWYV HW SURJUDPPHV GH FRDF|

© Guisarde

rance l — Destinatio|




LILY OF THEVALLEY

©Giorgi Bocolishvili
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ART DEVIVRE

MEMOIRE ALPINE

, &RXUFKHYHO /LO\ Rl WKH 9DOOH\ VUDSSU-WH ¢ «FULUH XQ QR>
DGUHVVH FRQ°GHQWLHOOH GH WUHQWH VXLWHV GRW«HV GH YDVW
GDQV OUDQFLHQ 3LODWXV OU«WDEOLVVHPHQW OH SOXV «OHY« (
WUDQVIRUPDWLRQ OH SURMHW HVW XQ U«HO KRPPDJH /UDUFKLWH
HX FDUWH EODQFKH VUHVW LQVSLU« GH OUKLVWRLUH VLQJXOL2aUt
GHYHQXH EXUHDX GH GRXDQH FDl« UHVWDXUDQW SXLV KTWHO DX
SLODWXV IXW ORQJWHPSYV OL« ¢ OD IDPLOOH =LHJOHU HW ¢ OLFKHO
IRQGDWHXU GU$LU $OSHV 8QH KLVWRLUH GUDYLDWLRQ TXL U«VRQQC
GH B3KLOLSSH 6WDUFN DPL GX S2UH GH OLFKHO =LHJOHU

SKRWRJUDSKLHV GUDUFKLYHV VRXYHQLUV GH IDPLOOH HW FOL
D«URQDXWLTXH SRQFWXHURQW OHV HVSDFHV D°Q GH F«O«EUHU FHX
P«WDO UDSSHOOHUD OHV FDUOLQJXHV GHV DYLRQV WDQGLV TXUXQ ¢
SRUWHUD OH QRP GH OLFKHO =LHJOHU m 1RXV VRPPHV WU2V °*HUV
3LODWXVa 1RXV DYRQV YUDLPHQW HQYLH GUDQFUHU OUKLVWRLUH G
OUHVSULW /LO\ RI WKH 9DOOH\ FHWWH UHWUDLWH DOSLQH SURPHW
HW DXWKHQWLFLW« SRXU OUXQH GHV RXYHUWXUHYVY OHV SOXV DWWt}

Préserver I'héritage d’un lieu est la plus belle
IDERQ GH OXL RIITULU XQ DYHQLL

o0
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ART DE VIVRE - -

Le fond prime toujours sur la forme

50  Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026



ART DEVIVRE

VINCENT
MAILLARD

/JU«SXBH«DWLYH

&KH] 9LQFHQW 0DLOODUG OD FU«DWLYLW« UHVVHPEOH ¢ XQ VRX3H O«J
(OOH DYDQFH VDQV EUXLW SRUW«H SDU OUREVHUYDWLRQ OU«FKDQJH H
8QH FU«DWLYLW« TXL QH FKHUFKH SDV ¢ -WUH GL «UHQWH ¢ WRXW SULJ

VLQJXOL2UH )DLUH EHDXFRXS DYHF SHX HW UHQGUH OULQVWDQW LQRXE

/| $57 ' <&287(5

/ID FU«<DWLYLW« GH 9LQFHQW ODLOODUG JUDQGLW DX FRQWDFW GHV DXWU
&HOXL TXULO HQWUHWLHQW DYHF OHV SURGXFWHXUV OHV FOLHQWYV O
&KDTXH LG«H FLUFXOH RXYUH GH QRXYHOOHV SHUVSHFWLYHV DYDQW (
SODFH GDQV OUDVVLHWWH /H FKHI «FRXWH D2QH UDVVHPEOH& $X[ FTV
%RXKLHU FKHI H[«FXWLI FXULHX[ HW RXYHUW LO FXOWLYH FHWWH LQ
R» OD GLYHUVLW« GHV UHJDUGYV HW OD ULFKHVVH GHV H[S«ULHQFHV K
OLEUHPHQW /HV YR\DJHV OD FXLVLQH LWDOLHQQH OHV UHQFRQWUHYV 1
XQH LQVSLUDWLRQ YLYDQWH WRXMRXUV UHOL«H DX WHUURLU

/ID YUDLH TXHVWLRQ Q HVW SDV LO

PDLVY FH TX LO IDXW HQOHYHU

L'ESSENTIEL JUSTE

$YHF OH WHPSV OH FKHI D DSSULV ¢ SULYLO«JLHU OU«YLGHQFH HW F
OU«SXUH B5HWLUHU SOXWIW TXUDMRXWHU 6LPSOL°HU SOXWIW TXH FRF
DFFRPSDJQH OH JHVWH VDQV MDPDLV OH GRPLQHU /H GUHVVDJH OXL
JR%»W FRPPH OD GHUQL2UH QRWH GUXQH P«ORGLH G«M¢ «FULWH 9LQFHC
OD VLQJIJXODULW« SOXWIW TXH GH OD GL «UHQFH 'HUUL2UH FHWWH DSS
FDFKH XQH FU«DWLYLW« H[LJHDQWH *XLG«H SDU OD VDLVRQQDOLW« HW C
HOOH VUH[SULPH GDQV OD SU«FLVLRQ GUXQ DVVDLVRQQHPHQW OU«FOD
OD J«Q«URVLW« GUXQ SODW SDUWDJ« 8QH FXLVLQH VLQFaUH TXL SU«I?
OUDUWL°FH HW OU«PRWLRQ ¢ OD G«PRQVWUDWLRQ
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ONDRIA
CANN

D«FULQ miSSH @DbbRUR
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MONDRIAN CANNES

ART DE VIVRE
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ART DEVIVRE

Face a la Mediterranée, le Mondrian Cannes
cultive I'art du contraste harmonieux. La
sophistication contemporaine y épouse la nature,
le design et I'art. Une parenthese inspirée et
vibrante ou I'on vient autant pour sejourner que
pour ressentir 'ame créative de la Riviera.

HORIZONS

'aV OH VHXLO IUDQFKL OH UHJDUG VU«YDGH /HV HVSDFHV UHVSLU
FODUW« QDWXUHOOH DFFRPSDJQH FKDTXH PRXYHPHQW ,FL WRXW |
GH OULQVWDQW /H ORQGULDQ FXOWLYH XQH YLVLRQ OLEUH HW FR
VDQV RVWHQWDWLRQ HQWUH UHQFRQWUHV ELHQ -WUH HW DUW G}

$X UHVWDXUDQW OU 1IDNDPRWR OUDWPRVSK2UH P-OH LQ+tXHQFH
EDOQ«DLUH /HV EDQTXHWWHY HQYHORSSDQWHY WDSLV WH[WXU«V
DX[ FRXUEHV RQGR\DQWHYV DLQVL TXU¢ OUAEXYUH VFXOSWXUDOH }
/U<FRWDLYV
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MONDRIAN CANNES

/HV FKDPEUHVY HOOHV SURORQJHQW FHWWH LPPHUVLRQ GDQV OH SI
FDPD+tHX[ GH EOHXV VH P-OHQW DX[ QXDQFHY VDEOH HW «FUX ORWLI
GHVVLQ« VXU PHVXUH HW PRELOHVY DUWLVWLTXHY VLIQHQW XQ XQL
FRQWHPSODWLI 'HUUL2UH OHV LPPHQVHYVY EDLHV YLWU«HY OD 0«GL)
SDQRUDPD VSHFWDFXODLUH FRPPH XQ EDOFRQ VXVSHQGX HQWUH F

JARDINS D’EVASION

$X FAEXU GH OUH HUYHVFHQFH FDQQRLVH OHYV Pt GH MDUGL(
UHVSLUHU DXWUHPHQW &HW HVSDFH YHUGR\DQW HVW GHYHQX
DSSU«FL« GHV DPDWHXUV GH ELHQ -WUH TXL YLHQQHQW S

\RJD RX VLPSOHPHQW VUDFFRUGHU XQH SDXVH IDFH ¢ OUKR
ART DE VIVRE
DsSuaVv PLGL HQVROHLOO« /H SDUFRXUV VH SURORQJH SDUF

56

PRQXPHQWDOHV ¢ OULQVWDU GX 3DOPLHU GU2U GH -HDQ
5RXVVHDX RX HQFRUH GHV QRXYHOOHY VLOKRXHWWHY GH EURQ]H C
TXL SRQFWXHQW OHV DOO«HV GUXQH SU«VHQFH DUWLVWLTXH LQDW

LART EN PARTAGE

$X ORQGULDQ OUDUW VH G«FRXYUH ¢ OD PDQL2UH GUXQH JDOHU
LQ+XHQFHV U«WUR SRS GH 5R\ /LFKWHQVWHLQ OHV AXYUHV GH 9
*DQJOR™ FIWRLHQW OHV SRUWUDLWV HWKQLTXHV GH 'DPLHQ 'XIUt}
VHQVLEOHV GH 5XVODP %ROJRY HW OHV FDFWXV GH OF&RQQLFR
FKDTXH VDORQ HW FKDPEUH GHYLHQW XQ HVSDFH GUH[SUHVVLRQ R
FRQVWDPPHQW «YHLOO«H
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ART DEVIVRE

Baigné de lumiere, ouvert sur la mer et ponctue d’oeuvres
inspirantes, le Mondrian Cannes fait de I'hospitalité
une expérience sensible ou I'art, la nature et I'élégance se
conjuguent au méme temps.

T QLA .
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MONDRIAN CANNES

ee

Ce qui m’'importe, c’est
gue les gens voyagent
a travers ma cuisine.
Pour moi, le meilleur
compliment, c’est un

sourire, voir des visages
s’éclairer a ma table.

ART DE VIVRE
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ART DEVIVRE

PIERRICK
CIZERON

L QEXHQFRIWVPRSROLWHN\

$X[ FRPPDQGHV GHV FXLVLQHV GX ORQGULDQ &DQQHV GHSXLV
FXLVLQH FRPPH LO YR\DJH OLEUHPHQW /H FKHI VULQVSLUH GH VH"
JODQ«HV DX[ TXDWUH FRLQV GX JOREH SRXU LPDJLQHU XQH FXLVL
HW SURIRQG«PHQW SHUVRQQHOOH

CREATIF INSTINCTIF

7HO XQ FDUQHW GH YR\DJH OULPDJLQDLUH FXOLQDLUH GH 3LHUU
FURLV« GDQV XQH UXH GH %DQJNRN GUXQH «SLFH G«FRXYHUWH
SURGXLW GH VDLVRQ WURXY« DX G«WRXU GUXQ PDUFK« /HV IURQ
VDYHXUV VUHQWUHODFHQW OHV WH[WXUHV VH U«SRQGHQW OH"
MDPDLV VUHQIHUPHU GDQV XQH LGHQWLW« XQLTXH 6D FXLVLQH H
HW VHV FU«DWLRQV XQ IUDJPHQW GH URXWH IDORQQ« SDU OURE
HW XQH FXULRVLW« LQVDWLDEOH ,0 U«LQYHQWH DYHF LQWXLWLR
OU«ODQ OXL YLHQW GX FAXU

EMOTION PARTAGEES

/IRLQ GHV HTHWV GH PRGH HW GHV WHQGDQFHV «SK«PaUHV OH FKH
¢ SURYRTXHU XQH «PRWLRQ 6XUSUHQGUH SDU GHV PDULDJHV D:
VRXYHQLU G«WRXUQHU XQ FRGH YLVXHO 3LHUULFN DLPH U«LQWHL
VD WRXFKH SHUVRQQHOOH SDUIRLV IUDQO®DLVH PDLV VXUWRXW |
VH FRQVWUXLW FRPPH XQH KLVWRLUH HW GRQW OD EULJDGH GHY
FLUFXOHQW OHV UHJDUGV VUHQULFKLVVHQW HW OH YLVXHO VH

Y«ULWDEOH JXLGH QUHVW QL XQ JXLGH QL XQH GLVWLQFWLRQ &
FH TXL OUDQLPH FUHVW GHVVLQHU GHV VRXULUHV HW UHQGUH OH
UHSDV
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HOTEL
LE NEGRESCO

8Q K«ULWDJH XOQH




HOTELLE NEGRESCO

11

:‘:J

ART DE VIVRE

Entre héritage et modernité, chaque détail
raconte une histoire, celle des grandes époques
GH O DUW IUDQEDLYV
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ART DEVIVRE

)DFH ¢ OD %DLH GHV $QJHV /H 1HJUHVFR FXOWLYH GHSXLV SOXV GU:
JUDQGH KLVWRLUH IUDQ®©DLVH (QWUH IDVWH %HOOH «<SRTXH LQVSLL
HVSULW DUW G«FR OUKJ{WHO WUDYHUVH OHV «SRTXHV DYHF XQH DXC
PDLV U«<VROXPHQW WRXUQ« YHUV OUDYHQLU LO VH U«LQYHQWH VDQYV
YLVLRQ R» SDWULPRLQH FU«DWLRQ HW «PRWLRQ VUHQWUHP-OHQW

68,7( " (;&(37,21 -($11( 3%$8/

$X VRPPHW GX 1HJUHVFR OD 6XLWH G H[FHSWLRQ -HDQQH 3DXO LGQ
VXVSHQGX HQWUH P«PRLUH HW PRGHUQLW« 5HSHQV«H SDU -HDQ 3
OUK«ULWDJH GH -HDQQH $XJLHU ¢ WUDYHUV XQ G«FRU GUXQH UDUH «
OD PDMHVWXHXVH FRXSROH OHV ERLVHULHV EODQFKHV HW RU OHYV
9HUVDLOOHYVY OHV ODPEULY GH QR\HU YHUQL HW OHV MHX[ GH OXPL2Ul
FROWHPSRUDLQHYV DX[ OLIJQHV GRXFHV FRPSRVDQW XQH DWPRVSK2U
WHUUDVVHV VXVSHQGXHV HQWUH FLHO HW PHU SURORQJHQW FHWW
FKDTXH G«WDLO F«O2EUH OUDUW GH YLYUH ¢ OD IUDQ®DLVH DYHF XQH

N LE SPA

/H ELHQ -WUH GDQV WRXW VRQ DUWA& 3HQV« SDU -HDQ 3KLOLSSH 1XH
1 OH 6SD G«URXOH XQ XQLYHUV TXL VXVFLWH OHV VHQVDWLRQV «SU
G«FRXYHUWH FRQWHPSODWLRQ HW LPPHUVLRQ /D VLIQDWXUH ROIDF
HQYHORSSH OHV OLHX[ GUXQ VRX3*H G«OLFDW WDQGLV TXH OD OXPL2U}
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HOTELLE NEGRESCO

$LQVL RQ VH ODLVVH SRUWHU SDU OHV PRWLIV tRUDX[ SRQFWX«V GH UD\X
SRXGU« HW YHUW G«OLFDW OHV FROOLHUV GH SHUOHV VXUGLPHQVLRQQ«
1RQ ORLQ OH KDPPDP OHV GRXFKHV VHQVRULHOOHV RX HQFRUH OH VDXQL
LOQVWLOOHQW XQH SDUHQWK2VH KRUV GX WHPSV 9«ULWDEOH MR\DX OD
VFLQWLOOH VRXV XQ SODIRQG PLURLU TXL G«PXOWLSOLH OUHVSDFH WRXW

YRLODJHV PRVD*xTXHV «O«JDQWHV VFXOSWXUHV HW VDOR

HQYHORSSDQWHV OUDUW GLDORJXH LFL DYHF OH ELHQ -WU
ART DE VIVRE

Le Negresco s'inscrit dans son époque
tout en respectant son héritage.




ART DEVIVRE

HOTEL
HISTORIQUE

Le temps du Negresco

+fWHO HPEO«PDWLTXH GH OD 5LYLHUD /H 1HJUHVFR WUDYHUVH OHV «
'"HS XLV FHWWH O«JHQGH FXOWLYH OUDUW GH FRQMXJXHU SDWULPI
R» FKDTXH G«WDLO UDFRQWH XQH KLVWRLUH ,FL OH SDVV« LQVSLUH O

SYMBOLE VIVANT

IDEHOOLV« 25 m 1LFH +fWHO +LVWRULTXH } HW m (QWUHSULVH GX 3DW!
VD VLOKRXHWWH P\WKLTXH VXU OD 3URPHQDGH GHV $QJODLV DYHF VD |
FODVV«H PRQXPHQW KLVWRULTXH GHSXLV /D IRUFH GH VD SHUVRQ(
TXULO LQVSLUH HQ IRQW XQ OLHX XQLTXH HQ VRQ JHQUH 'HUUL2UH VH)\
SL2FHV GH PRELOLHU UDUH FRPSRVHQW XQ IDVFLQDQW YR\DJH ¢ WUDYH
IUDQODLVHV GH /RXLV ;,,, ¢ QRV MRXUV 9LVLRQQDLUH -HDQQH $XJLHU
XQ KIWHO G DUW LQFDUQ« R» OXVWUH %DFFDUDW SODIRQGV ¢ FDLVV
GU-WUH UHVWDXU«V DYHF XQH SU«FLVLRQ GURUI2YUH

ODE AU PASSE ET AU FUTUR

JOHXURQ GH OUDUW GH YLYUH ¢ OD IUDQODLVH /H 1HJUHVFR FRQWLQXF
QH VH °JH MDPDLV m 2Q VH QRXUULW GX SDVV« SRXU FU«HU HW DYDC
FKDTXH UHQDLVVDQFH GX OLHX HW TXL HVW SRUW«H DYHF SDVVLRQ S
DX TXRWLGLHQ 1RXYHDX 6SD VLJQ« -HDQ 3KLOLSSH 1XHO IDODGH UH\
JUDQFH QRXYHOOH PDUTXLVH ¢ OUHQWU«H GX &KDQWHFOHU LQQRPEU
DUwa /JUKfWHO QUD GH FHVVH GH VH U«LQYHQWHU DYHF DXGDFH VDQV
SDODFH /H 1HJUHVFR HVW XQ PRQGH ¢ SDUW XQH AXYUH YLYDQWH R
GLDORJXH DYHF VRQ WHPSYV
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La créativité
est un exercice
de liberté,
mais aussi de
discipline.




ART DEVIVRE

VIRGINIE
BASSELOT

/UL QVWALQYFVD «

'‘DQV OHV FXLVLQHV GX &KDQWHFOHU 9LUJLQLH %DVVHORW IDLW
GUH[SUHVVLRQ HQ SHUS«WXHO PRXYHPHQW ,QVSLU«H SDU OD
SURGXFWHXUV HQWUH LQVWLQFW HW WHFKQLTXH OD FKH H GX UH
LPDJLQH XQH FXLVLQH OLEUH VHQVLEOH HW SURIRQG«PHQW LQFEC

INSPIRATIONS

&KH] 9LUJLQLH %DVVHORW OD FU«DWLRQ QD°W DYDQW WRXW GH
DYHF XQ PDUD°FKHU OUKLVWRLUH GUXQ SURGXLW XQ VRXYHQLU C
P«GLWHUUDQ«HQQH& 6RQ LQVSLUDWLRQ VH QRXUULW DXWDQW G|
YR\DJHV HW GH OU«QHUJLH QLORLVH TXL LPSU2JQH DXMRXUGUKHX
°J« OHV UHFHWWHYV «YROXHQW VDQV FHVVH SDUIRLV GUXQ MRXI
OHV DUULYDJHV RX XQ VLPSOH «ODQ LQVWLQFWLI 'DQV XQ WUDLQ
LG«H VXUJLW SDUIRLYV 3XLV YLHQQHQW OH JRY?W HW FHWWH UHFI
QDLVVDQFH ¢ XQH VLIQDWXUH SURIRQG«PHQW SHUVRQQHOOH /H
OH PRXYHPHQW PDLV QH SUHQG MDPDLV OH SDV VXU OU«PRWLRQ

LIBERTE MAITRISEE

'"HUUL2UH OUDSSDUHQWH VSRQWDQ«LW« VH FDFKH XQH GLVFLSOL
GHYLHQW XQ RXWLO DX VHUYLFH GH OULG«H QRXUULH GUH[S«
&XULHXVH GHV LQQRYDWLRQV PDLVY DWWDFK«H DX[ VDYRLU IDLU!
SULYLO«JLH XQH DSSURFKH UHVSRQVDEOH HW ORFDOH UHIXVDQ
SUR°W GHV ULFKHVVHVY GX WHUULWRLUH )DFH ¢ XQH FOLHQW?2OH F
FXOWLYH XQH FXLVLQH VLQF2UH HW OLVLEOH SHQV«H SRXU ODL
GDQV OUKLVWRLUH GH FHWWH DGUHVVH P\WKLTXH
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LABELNICE HOTEL HISTORIQUE

Ici, le passeé et le présent se rencontrent.

70  Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026



ART DEVIVRE

, 1LFH FHUWDLQV KTYWHOV QH VH FRQWHQWHQW SDV GUDFFXHLOOLU !
PXUPXUDQW OUKLVWRLUH $YHF OH ODEHO 1LFH +fWHO +LVWRULTXHE
R» U«<VRQQH HQFRUH OU«O«JDQFH GH OD YLOO«JLDWXUH GUKLYHU

HERITAGE VIVANT

&U«« SDU OU22FH GH 7RXULVPH GH 1LFH &TWH G $]XUbHQ FROODEF
3DWULPRLQH ORQGLDO FH ODEHO GLVWLQJXH GHV «WDEOLVVHPHQ
VLWX«V DX FEXU GX S«ULP2WUH LQVFULW SDU OU81(6&2 HW UHVW«
$LQVL GHUUL2UH GHV IDODGHV EDLJQ«HV GH OXPL2UH SDODFHV %+
HW DQFLHQQHYV SHQVLRQV IDPLOLDOHV GH FKDUPH UDFRQWHQW OU|

5«WURVSHFWLYH 'HSXLV OH ;9,,,H VL2FOH 1LFH DWWLUH W-WHV
YR\DJHXUV GX PRQGH HQWLHU 6XUQRPP«H DXWUHIRLY OH m VDORQ
XQH FXOWXUH GH OUKRVSLWDOLW« XQLTXH $XMRXUGUKXL HQFRUI
QRWDPPHQW JUrsFH DX ODEHO 1LFH +fWHO +LVWRULTXH PDLV DXV
FHX[ TXL OH IRQW YLYUH DX TXRWLGLHQ

VOYAGE DANS LE TEMPS

'X /IDEHO 2U TXL GLVWLQJXH OHV « WDEOLVVHPHQWY D\DQW FRQVHUY
DX[ ODEHOV $UJHQW HW %URQ]JH F«O«EUDQW FKDUPH DUFKLWHFW)
R"UH XQH LPPHUVLRQ VHQVLEOH GDQV OU=sPH GH OD 5LYLHUD 'HV
G«WDLO «YRTXH OH SDVV« SUHVWLJLHX[ GH OD YLOOH PRXOXUHV
OXPLQHX[& )DLVDQW GH FKDTXH V«MRXU XQH H[S«ULHQFH SDWULF
WHPSV HQWUH UD2QHPHQW P«PRLUH HW GRXFHXU LQWHPSRUHOOH

Z22Z HI[SORUHQLFHFRWHGDI]XU FRP

Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026 71



72 Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026



NICE PAM
HOTEL
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NICE PAM HOTEL

ART DE VIVRE



ART DEVIVRE

IMMERSION RETRO

'ay OUHQWU«H OH G«FRU SORQJH GDQV XQH U«PLQLVFHQFH mbVHYHQW\
FRXUEHYV J«Q«UHXVHV «YRTXH 9HQLFH %HDFK WDQGLV TXH OHV PDWL2UH
GH OD FKDOHXU HW GH OUDXWKHQWLFLW« DX OLHX 1«RQV U«WUR PXUV
G«WDLO SDUWLFLSH DX YR\DJH 5RVH EXEEOHJXP F«ODGRQ RUDQJH H
SDOHWWH OXPLQHXVH SRQFWX«H GH UD\XUHV HVSULW 5LYLHUD /HV F
YLQWDJH DYHF OHXUV W-WHV GH OLW HQ IRUPH GUDUF HQ FLHObHW OH.
8QH LQYLWDWLRQ ¢ OD FIfWH 2XHVW R» FKDTXH UHFRLQ FXOWLYH XQH VF
FRPPH ¢ OD PDLVRQ

ENERGIE COLLECTIVE

$X FAEAXU GH OUKfWHO OH 3DPHODUV %DU 5HVWDXUDQW UDVVHPEOH YR
IDLWH PDLVRQ SULYLO«JLDQW OHV FLUFXLWV FRXUWY 8Q OLHX YLYDQV
IHVWLYH U /LYH PXVLF '- VHWV VF2QHV RXYHUWHYV VRLU«HV VS«FLDOHV
IRUPHYVY /DEHOOLV« &0« 9HUWH /H 1LFH 3%$0 +fWHO G«IHQG «JDOHPHQW X!
GH OUKRVSLWDOLW« 8QH DGUHVVH OLEUH FU«DWLYH HW FKDOHXUHXVH
P«<GLWHUUDQ«HQQH

/( b /JUHVSULW mb3$0b} VH SURORQJH ELHQ DSU2V OH V«MRXU JUoFH ¢ XQ
VRXYHQLU TXL +tHXUH ERQ OH VROHLO HW OD OLEHUW«
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(OWUH IDODLVHV DX[ QXDQFHV URVN

I | OX[XULDQWYVY O +RVWHOOHULH /HV *|

cultive I'art d’'un luxe discret. Entre nature majestueuse et
DWPRVSKOUH LQVSLUNH FKDTXH HVSDFH \
XQH SDUHQWKOVH DXVVL UDIoQNH TX DXWI

ART DE VIVRE

nce - Destinations & Expériences — Juillet 2026




ART DEVIVRE

HARMONIE INTERIEURE

'DQV FHW DQFLHQ UHODLY GH SRVWH GHYHQX «FULQ FRQWHPSRUDLQ
ODGDPH *DUDVVLQ GHVVLQH XQH DWPRVSKaUH GRXFH HW HQYHORSS
UHQFRQWUHQW OHV «FODWV GURUDQJ«V VRODLUHV WDQGLV TXH O
DQLPHQW «JDOHPHQW OHYV FKDPEUHV HW MXQLRU VXLWHV HQWL
GHUQL2UH /H PRELOLHU U«FHPPHQW UHQRXYHO« OHV ULGHDX[ ER
FRXVVLQV G«OLFDWHPHQW FRRUGRQQ«Va 7RXW FRQFRXUW ¢ LQVX?
VDQV RVWHQWDWLRQ $X UHVWDXUDQW OHV DVVLVHV DUERUHQW G
SHQGDQW TXH OH PDUEUH OXVWU« UH*2WH OHV MHX[ GH OXPLaUH

OU«E«QLVWH ORQVLHXU *DWWL DSSRUWHQW TXDQW ¢ HOOHV XQH Gl
FRPPH DXWDQW GH WUDLWV GH FDUDFW2UH GHVVLQDQW OUaPH GHV

DOUCE PROVENCE

)DFH DX[ LPSRVDQWHYV IDODLVHV GH 3HQQDIRUW OD QDWXUH GHYLH
GH YHUGXUH H[FHSWLRQQHOOH OHV VFXOSWXUHV GH SLHUUH GH (
P«WLHU GH FDUULHU GHV SURSUL«WDLUHYV HW OHV EURQ]JHV GH 6\0Y
HQWUH DUW HW SD\WDJH , OURPEUH GHV WLOOHXOV VRXV OD SHL
JDVWURQRPLTXHV VH VDYRXUHQW DX U\WKPH GH OD OXPL2UH SURYH
SLVFLQH ERUG«H GH ERLV OH KDPPDP OHV MDUGLQV DYHF OHXU
FROWHPSODWLRQ 'DQV FHV UHIXJHV KRUV GX WHPSV WRXW VHPEOI
TXL WUDQVIRUPH XQ V«MRXU HQ H[S«ULHQFH VHQVLEOH HW SURIRQ(

Vivre un lieu, c’est se lai er toucher par

o0

son atmosphere.
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ART DE VIVRE ' '

&UNHU F HVW NFRXWHU OH SURGXLW OF
chague année, sans jamais trahir son identitée.

o0
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ART DEVIVRE

, 3HQQDIRUW OD FU«DWLYLW« QH FKHUFKH MDPDLV OUHVEURXIH (OOH V
OHV U\WKPHV GH OD QDWXUH HW WUDQVIRUPH FKDTXH SURGXLW HQ Wt
PDLQV $QWKRQ\ HW -XOLHQ FRPSRVHQW XQH FXLVLQH YLYDQWH JXLG«H
VXUSUHQGUH VDQV MDPDLV SHUGUH OH JR%W GH OUHVVHQWLHO

CULTIVER L'INATTENDU

/HV LG«HV SUHQQHQW YLH GDQV XQH FRQYHUVDWLRQ DYHF XQ SURGXFW
GUXQ PDUFK« GDQV OHV SDJHV GUXQ OLYUH RX HQFRUH ORUV GUXQ UH:
DYDQFHQW HQ WDQGHP FRQVWUXLVDQW OHXUV FU«DWLRQV FRPPH GH
UHOoFKH 8QH YDUL«W« RXEOL«H RX P«FRQQXH XQ PDULDJH LQDWWHQC
P-O« DX[ SDUIXPV GX 6XG& 0-PH XQ SURGXLW IDPLOLHU FRPPH OH SHWL\
OH SRLQW GH G«SDUW GUXQ U«FLW LQ«GLW &KDTXH DQQ«H LQYLWH ¢
FRQQD°WUH 2EVHUYHU JR%»WHU TXHVWLRQQHU& /D FU«DWLYLW« QD°W

AUDACE MAITRISEE

'DQV OHV FXLVLQHV GH 3HQQDIRUW OULG«H SU«FaGH OUDVVLHWWH 8QH I
XQ SDWLHQW WUDYDLO GURUI2YUHb OH WHPSV GHV HVVDLV GHV DMXV\
TXHVWLRQ /HV WHFKQLTXHVY FRQWHPSRUDLQHV HW OHV GUHVVDJHV «SXL
FHOOH GX JR%W HW GH OD J«Q«URVLW« &DU LFL OD FU«DWLYLW« QUHVV
XQ ODQJDJH TXL UDSSURFKH «WRQQH HW V«GXLW (OOH HVW SUDJPDWL
FOLHQWV } $QWKRQ\ 6DOOL2JH HW -XOLHQ /«SLQH FXOWLYHQW XQH JDVW
°G20H ¢ OUosPH GH OD PDLVRQ DQFU«H GDQV VRQ WHUURLU HW RXYHUWH
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LA RESERVE
RAMATUELLE

L'appel du large
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LA RESERVE RAMATUELLE

e

La Méditerranée pour complice, la lumiére pour
écrin. Face au bleu sans limites, La Réserve
5DPDWXHOOH FXOWLYH O DUW GH O NYL
FRQOGHQWLHO VXVSHQGX HQWUH FLHO
célebre un art de vivre solaire et intemporel qui ne
cherche jamais a s'imposer.

ART DE VIVRE

© Grégoire Gardette

La Réserve rend un vibrant hommage a I'age d’or des
arts décoratifs des années 50-60, enrichi par une nouve e
genération d’artistes a la creativité singuliere.
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ART DEVIVRE

SOLAIRE

6XU OUXQH GHV SOXV EHOOHV EDLHV GH OD &fWH GU$]XU FH VDQFWXDL!
OD 5LYLHUD 6RXV OULPSXOVLRQ GH OLFKHO 5H\ELHU -DFTXHV *DUFLD VI
«SRTXH GX 6XG ,FL WRXW VH FURLVH VH U«SRQG OLJQHV RUJDQLTXF
F<UDPLTXH ERLV FRUGDJHV WUHVV«V WHUUHV FXLWHV U HW SDOHWWH¢
WHUUDFRWWD HW EODQF OXPLQHX[ FRPSRVHQW XQH «O«JDQWH SDUHQW
)LQQ -XKO DX[ DFFHQWV VFDQGLQDYHVY GHV DQQ«HV FLQTXDQWH VH P~
3DUWRXW OD PHU VULQYLWH GDQV OH G«FRU LPPHQVH HW DSDLVDQWH

ART EN SCENE

'DQV OHV VDORQV OHV FKDPEUHV HW OH UHVWDXUDQW OU®=PH P«GLWI
IUHVTXHV SR«WLTXHV SHLQWHY ¢ OD PDLQ SDU '"HOSKLQH 1HQ\ 02) GLDO
OXPLQDLUHYV GH -XOLHQ &DSURQ WDQGLV TXH OHV F«UDPLTXHV GH )ORUF
GH -HDQ /XUODW SRQFWXHQW OHV HVSDFHV $X FAXU GX SDWLR XQ RO
VIPEROH GUXQH QDWXUH RPQLSU«VHQWH ,QVSLU« GH &RFWHDX 3LFDV\
FHW XQLYHUV F«O2EUH OUK«GRQLVPH HW OD O«Ja8UHW« GHV MRXUV KHXL
OUHVSDFH LO DFFRPSDJQH FKDTXH SHUVSHFWLYH FKDTXH PDWL2UH HW |
HW « WHUQHOOH
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ART DE VIVRE

La cuisine la plus juste est ce e qui donne envie de revenir.
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ART DEVIVRE

(QWUH FLHO D]XU HW SDUIXPV GH JDUULJXH <ULF &DQLQR FRPSRVH X
UHVVHPEOH ¢ OD 0«GLWHUUDQ«H OLEUH OXPLQHXVH HW SURIRQG«PHQ
OULQVSLUDWLRQ DX °0 GUXQH «PRWLRQ GUXQ VRXYHQLU RX GUXQH |
G«OLFDWHVVH GH FHX[ TXL VDYHQW «FRXWHU OD QDWXUH

ANCRAGE

,Ql«RG« ¢ SHUVRQQH QL ¢ DXFXQH PRGH OH &KHI GH /D 9RLOH VXLW VRQ
FU«DWLYLW« SUHVTXH LQQ«H VH QRXUULW GHV VDLVRQV GHV RGHXUYV
PDWLQ RX GUXQH U«PLQLVFHQFH GUHQIDQFH 8QH LG«H VXUJLW SDUIRLV
DLOOHXUV SDUIRLV GX KDVDUG OXL P-PH FRPPH FHWWH FXLVVRQ GHV
GH PHU SHUIHFWLRQQ«H DX °0 GX WHPSV $QFU« GDQV OD WUDGLWLRQ
HW HQULFKL SDU VHV YR\DJHV DX -DSRQ DX OH[LTXH RX HQ ,WDOLH F
VUH[SULPH GDQV XQH «FULWXUH VLQF2UH R» OU«PRWLRQ JXLGH WRXMR>
XQ SODW QUH[LVWH YUDLPHQW TXH ORUVTXULO ODLVVH XQH HPSUHLQWH

La nature écrit la partition,
le cuisinier en interprete la mélodie.

HARMONIE DURABLE

'‘DQV VRQ XQLYHUV OH JRYW SULPH WRXMRXUV VXU OH YLVXHO /H SURC
GH OD VF2QH OD VDXFH GHYLHQW OLHQ HW FKDTXH «O«PHQW WURXYH
SODFH 5LHQ QUHVW VRSKLVWLTX« WRXW HVW KDUPRQLH 'HUUL2UH FHWV
VH FDFKH XQH SU«FLVLRQ GURUI2YUH SRUW«H SDU XQH EULJDGH TXUL
GDQV XQ Y«ULWDEOH HVSULW GH WUDQVPLVVLRQ ,FL OHV LG«HV FLUFX
FROOHFWLYHPHQW FDU LO HQ HVW FRQYDLQFX OD FU«DWLYLW« VU«SD(
6RQ DPELWLRQ HVW VLPSOHb 3U«SDUHU OD UHO2YH WRXW HQ F«O«EUD
J«Q«URVLW« GUXQH 3URYHQFH TXULO VXEOLPH DYHF «O«JDQFH
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LA RESERVE RAMATUELLE

ART DE VIVRE

Créer, c’est accepter de ne jamais rester au
méme endroit.

© LeaGil
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ART DEVIVRE

/D FU«DWLRQ HQ PRXYHPHQW& &XULHX[ SDVVLRQQ« HW U«VROXPHQW \
$OE«ULF +D\ LPDJLQH VD FXLVLQH FRPPH XQH DYHQWXUH VDQV IURQ
GUH[SUHVVLRQ VDQV FHVVH UHQRXYHO« &KDTXH VDLVRQ FKDTXH
«FKDQJH GHYLHQW XQH QRXYHOOH PDWL2aUH ¢ FU«HU

Chaque épreuve traversee devient
XQH IRUFH SRXU FUNHU GHPDLQ

EXPLORATION PARTAGEE

$X FAXU GH VRQ LQVSLUDWLRQ VH WURXYH OH FDGUH P«GLWHUUDQ«HC
FROOHFWLYH GUXQH EULJDGH R» OHV LG«HV FLUFXOHQW VH FRQIUR
JRUP« HQWUH WUDGLWLRQ HW RXYHUWXUH VXU OH PRQGH LO QRXUU
G«FRXYHUWHV DX 3«URX DX OH[LTXH RX HQ &RORPELH 'HV VDYHXUV
GHV SURGXLWV DX[ UHQFRQWUHY FKDTXH H[S«ULHQFH «ODUJLW VRQ
FXLVLQH HQ SHUS«WXHOOH P«WDPRUSKRVH R» XQ VLPSOH LQJU«GLH
SRLQW GH G«SDUW GUXQH FU«DWLRQ LQDWWHQGXH

DEFI INTERIEUR

3DUPL OHV PRPHQWYV IRQGDWHXUV GH VRQ SDUFRXUV °JXUH VD SDUWL
8Q GHV OHLOOHXUV 2XYULHUV GH )UDQFH &HWWH DYHQWXUH HQWUH
SHUVRQQHO GL2FLOH VUHVW WUDQVIRUP«H HQ PRWHXU HW HQ KRPPD
G«° DYHF «PRWLRQ HW KXPLOLW« 3RUW« SDU OH VRXWLHQ GH VRQ F|
VRQ «TXLSH LO FRQVHUYH GH FHWWH H[S«ULHQFH XQH FRQYLFWLRQ
WUDQVPHWWUH HW IDLUH «YROXHU VD FXLVLQH VDQV MDPDLV VH OC
LGHQWLW« XQLTXH
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HOTEL
CHATEAU
ROSE
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ART DE VIVRE

Ici, chaque piece semble habitée par un souvenir,
chaque détail murmure une histoire et chaque
lumiere révei e une émotion oubliée.
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ART DEVIVRE

ee

6XU OHV KDXWHXUV GH *ULPDXG IDF
de Saint-Tropez, le Chateau Rose retrouve

son aura sous I'ceil inspiré de Sylvie Ranger.
Dans cette demeure chargée d’histoires, la

propriétaire et architecte d’intérieur compose

XQ UHIXJH DUWLVWLTXH QRXUUL SDU
les rencontres et les ames qui l'ont traverseé.

o0
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DESTINS LIES

/JRUVTXH 6\OYLH 5DQJHU G«FRXYUH OH &KaWHDX 5RVH XQ PRW VULPS
GHVWLQ &RPPH XQ SX]]JOH GH YLH TXL VH UHFRPSRVH HQWUH FHV PXU
,FL OD FU«DWLYLW« SXLVH GLUHFWHPHQW GDQV OD P«PRLUH GHV Ol
GH 6DFKD *XLWU\ HW GH /RXLV 6LJDODV +tRWWHQW HQFRUH GDQV FHL
TXH OHV VRXYHQLUV GHV DQFLHQV SURSUL«WDLUHV UHVVXUJLVVHQW
FRXOHXU RX GUXQH OXPLaUH ,QVSLU«H SDU VHV SURSUHV «PRWLRQ
HPEO«PDWLTXHV 6\0OYLH 5DQJHU RUH XQH H[S«ULHQFH LPPHUVLYH
FKDTXH HVSDFH GHYLHQW OH IUDJPHQW GUXQ U«FLW U«LQYHQW«

AMES DESIGN

,QLWL«H DX UHJDUG GX GHVLJQ SDU ODULH /LQH 6DODQ®RQ IRQGDW

6\OYLH 5DQJHU FRPSRVH GHV G«FRUV FRPPH GHV WDEOHDX[ YLYDQV
SL2FHV LFRQLTXHV HW «PRWLRQV (QWUH OHV PXUV OH PRELOLHU VX
GHVLJQ LWDOLHQ GLDORJXHQW DYHF OUKLVWRLUH GX FKaWHDX GDQ

HW VEXOSWXUDOH 3DUWRXW OUDUW SXOVH ,0 VXUJLW GD
QUIRMIEAANINEE oV FRQWUDVWHY FRPPH XQ «FKR OLEUH HW MR\HX[ TXL U«V

94

HVSDFH 5H+HWV GUXQ «FODW FRQWHPSRUDLQ OHV  FKDPI
G«FOLQHQW HQ FLQT XQLYHUV VLQJXOLHUV HQWUH «O«JDQFH P«Gl|
PRGHUQLVWHVY HW U«PLQLVFHQFHV WK«aWUDOHV ,FL OH OX[H QH FK
LO UDFRQWH LO «YRTXH LO IDLW UHVVHQWLU

REMINISCENCE

$LQVL OUHVSULW mb*XLWU\b} VUH[SULPH GDQV XQ $UW '«FR OLEUH
PLURLUV ELVHDXW«V PDWL2UHV SU«FLHXVHV HW GRUXUHV 'DQV C
GDPDVV«H HOOH FRXUW HQ WURPSH OUZALO VLJQDQW XQ FOLQ ¢
VXOIXUHX[ GX FKeWHDX 3XLV YLHQW OD FKDPEUH URVH 8Q «FULQ |
GRXFHXU HW +DPER\DQFH LQVSLU« SDU /D 9LH HQ URVH HW SDU 0OU
6\OYLH 5DQJHU 5RVH SRXGU« DXGDFH QRVWDOJLH KHXUHXVH& /RU’
OHV OLHX[ OHV DQFLHQV SURSUL«WDLUHV IXUHQW ERXOHYHUV«V SC
LQVWDQWDQ«PHQW XQH SDJH GH OHXU KLVWRLUH

&RPPH VL OH FKeWHDX DYDLW JDUG« OUHPSUHLQWH VHQVLEOH GH FH
GH UHQD°WUH DXMRXUGUKXL GDQV XQ VRX®*H QRXYHDX
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ART DEVIVRE

Au Chateau Rose, le pa é ne sommei e pas,
il inspire, s'a ume et donne nai ance a une
élégance profondement habitée.
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HOTEL CHATEALROSE

e

/ID FUNDWLYLWN QDOW GH FH TXH OD Q
jamais de la volonté de surprendre a tout prix.

ART DE VIVRE

Créer, c’est transme re une émotion qui devient souvenir.
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ART DEVIVRE

ID FU«DWLYLW« GH OD FXLVLQH GX &KaWHDX 5RVH QH FKHUFKH SDV GUH}
GHV VDLVRQV GDQV OD VLQF«ULW« GUXQ SURGXLW FXHLOOL ¢ VRQ DSRJ«
TXL SDUOH DX FAXU WRXW DXWDQW TXUHOOH V«GXLW OH UHJDUG B8QH F
DYHF OUHQYLH GH IDLUH SODLVLUD

ESSENCE PROVENCALE

$X &KoWHDX 5RVH OULQVSLUDWLRQ SRXVVH FRPPH XQH KHUEH IROOH HC
SDU OD QDWXUH HQYLURQQDQWH SDU OH U\WKPH GHV VDLVRQV HW SDU C
VXU OH JROIH GH 6DLQW 7URSH] /HV VDYHXUV HW OHV SDUIXPV GX 6XG FI
TXL QH U«LQYHQWH SDV OH PRQGH PDLV TXL U«Y20H OD EHDXW« HW OH
TX-WH GURULJLQDOLW« OD FU«DWLYLW« \ HVW XQ H[HUFLFH GUDWWHQ
WHUURLUV TXL OUHQWRXUHQW /HV SOXV EHOOHV FU«DWLRQV VRQW FHO
XQH KLVWRLUH VDQV DUWL°FHV &KDTXH SODW GHYLHQW G2V ORUV XQ
GUH[FHSWLRQ

ENVOLEE AUTHENTIQUE

8Q O URXJH&a '"HV SDUWLWLRQV U«xLQYHQW«HV HW OLVLEOHV HQWUH OLE}!
TXUHOOHV SURFXUHQW ,FL XQH DVVRFLDWLRQ FODVVLTXH LQVSLUH XQ
XQH WH[WXUH XQH VDLVRQ U«Y20H XQ SURGXLW VRXV XQ DXWUH MRXU |/
«FULQ «SXU« 'DQV GHV DVVLHWWHY TXL UDSSHOOHQW XQH QDWXUH IXJDF
5RVH F«O2EUH XQH FU«DWLYLW« EUXWH IDLWH GU«TXLOLEUH GH SU«FLYV
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HOTEL
ROYAL RIVIERA

Luxe et «O«JDQRR ULY!
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HOTELROYAL RIVIERA

Une parenthése azuréenne, luxueuse
mais discrete, classique mais contemporaine,
FKLF PDLVY SURIRQGNPHQW FRQYLY

ART DE VIVRE
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ART DEVIVRE

, 6DLQW -HDQ &DS )HUUDW OH 5R\DO 5LYLHUD FXOWLYH OUDUW UDUH G
FKDQJHDQWY GH OD 0«GLWHUUDQ«H HQWUH «O«JDQFH IHXWU«H HW MDU
LQYLWH ¢ VDYRXUHU OD 5LYLHUD GDQV FH TXUHOOH D GH SOXV DXWKHQW!|

HERITAGE AZUREEN

'HSXLV SOXV GUXQ VLaFOH FHWWH LFIQH GH OD 5LYLHUD QLFK«H VXU
GU$]XU WUDYHUVH OHV «SRTXHV VDQV ULHQ SHUGUH GH VRQ ©PH ,QVS
9LOOD .«U\ORV HW GH OD 9LOOD (SKUXVVL GH 5RWKVFKLOG FH SDODFH
PRGHUQLW« DYHF XQH JUsFH QDWXUHOOH

'"HUUL2UH VD VLOKRXHWWH UD2Q«H OH JUDQG VDORQ G«FOLQH GHV QXD
YHUW ROLYH WDQGLV TXH OHV OLJQHV Q«R KHOO«QLTXHV VUHQWUHP-0OF
%DLJQ« GH OXPL2UH OUHQVHPEOH FRPSRVH XQH DWPRVSK2aUH GRXFH H\
PDLVRQ RXYHUWH VXU OD PHU

/IHV FKDPEUHV HW VDOOHVY GH EDLQ HQWL2UHPHQW UHSHQV«HV GDQV X
«SXU«HV ERLVY EORQG °*EUHV QDWXUHOOHV HW PRWLIV LQVSLU«V GHV SD\
OU=sPH GUXQ PDV SURYHQ®DO FRQ°GHQWLHO HQYHORSSH OHV KTWHV GUXC
SDUWRXW OHV HVSDFHVY UHQGHQW KRPPDJH DX[ VDYRLU IDLUH ORFDX][
GHV FU«DWLRQV VXU PHVXUH
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HOTELROYAL RIVIERA

HARMONIE SENSIBLE

/IHV MDUGLQV GHVVLQ«V SDU -HDQ 0XV SURORQJHQW FHWWH KDUPRQLH V
HVVHQFHYVY P«GLWHUUDQ«HQQHYVY HW YXHV D]XU«HV 'DQV FH P-PH HVSULW
¢ GKERUGHPHQW OH EDU DX[ QRWHV IHXWU«HV OHV UHVWDXUDQWY HW OL
DXWDQW GULQYLWDWLRQV ¢ OD FRQWHPSODWLRQ GDQV XQH DPELDQFH FK

&KDTXH LQVWDQW F«O2EUH XQ OX[H G«FRQWUDFW«&d &HOXL GUXQ UHIXJH L(
FRQYLYLDOLW« OH JR%YW GX EHDX HW OD GRXFHXU GH YLYUH GHPHXUHQW

ART DE VIVRE
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ART DEVIVRE

HOTEL
ROYAL RIVIERA

JUsPH GHV JUDQGYV KfWHOV GUDXWUHIRLVA 7«PRLQ SULYLO«JL« GUXQ VL2
OH 5R\DO 5LYLHUD DEULWH HQWUH VHV PXUV XQH KLVWRLUH R» VH FURL)
GH YLYUH D]XU«HQ

FASTES D'HIER

, OUDXEH GX ;;H VL2FOH OD 5LYLHUD GHYLHQW OH WK«aWUH GHV U-YHV
HW SDODLV GUH[FHSWLRQ *xHXULVVHQW VXU OH OLWWRUDO ¢ OULQVWD!
OD 9LOOD .HU\ORV &UHVW GDQV FHW «ODQ TXH OH m 3DQRUDPD 3DODF

FKDPEUHV VHV FRXUWV GH WHQQLV HW VHV HPEDUFDWLRQV SU-WH)
JUDQG OX[H GH OD %HOOH «<SRTXH &RPSRVLWHXUV DULVWRFUDWHVY HW
¢ OUKRUL]JRQ P«GLWHUUDQ«HQ /HV DQQ«HV SDVVHQW OHV «SRTXHV FKI|
ERXOHYHUVHPHQWY GX VL2FOH GHYHQDQW WRXU ¢ WRXU «FROH SRXU
mb%HGIRUG } SXLV U«VLGHQFH

RENAISSANCE

(Q OH OLHX UHQD°W 5«LQYHQW« GDQV OH UHVSHFW GH VRQ K«ULW
GDQV XQH LQWHUSU«WDWLRQ FRQWHPSRUDLQH '3V ORUV LO UHQRXH DY
UHFHYRLU ,QVSLU«H SDU OUHVWK«WLTXH Q«R KHOO«QLTXH VD G«FRUD
GRXFH HW UD2QHPHQW GLVFUHW 'HUUL2UH VHV IDODGHV KLVWRULTXHYV
P«PRLUH HW PRGHUQLW« GDQV XQH «O«JDQFH LQWHPSRUHOOH $XMRX
JDUGLHQV LQVSLUDQWY GHV SOXV EHOOHV KHXUHV GH OD 5LYLHUD
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La créativité nait lorsque le terroir

rencontre I’émotion.
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ART DEVIVRE

, OD 7TDEOH GX 5R\DO OD FU«DWLYLW« «FORW DX °O GHV DUULYDJHV G}
3RXU *HR UR\ 6]DPEXUVNL FKDTXH SURGXLW SRUWH G«M¢ XQH KLVWRLUH
SRXU GRQQHU DX[ SDUWLWLRQV WRXWH OHXU YRL]

'audace la plus subtile est celle qui donne au produit
la liberté de raconter son histoire.

CREER L'INSTANT

8QH FU«DWLYLW« UDLVRQQ«H LGHQWLWDLUH HW MXVWH&a& &KH] *HR UR\
ORQJWHPSV ¢ OUDYDQFH 8QH KHUEH IUD°FKHPHQW FXHLOOLH XQ SRLVYV
O«JXPHV JRUJ«V GH VROHLO SHXYHQW IDLUH MDLOOLU GHVY DVVRFLDWLF
SU«I2UH OUH[S«ULPHQWDWLRQ GLUHFWH DX[ UHFHWWHV LPPXDEOHV VUD S
°QH GHV DFFRUGV HW VDYHXUV /D FU«DWLYLW« VULQYHQWH GDQV OH PR
OULQVWLQFW DXWDQW TXH SDU OUH[S«ULHQFH /HV YR\DJHV OHV VRXYH
DYHF OHV SURGXFWHXUV RX HQFRUH OHV GLVFXVVLRQV DX VHLQ GH OD E
FRXOHXUV VXU VD SDOHWWH FXOLQDLUH ,FL OD VDLVRQ «FULW OD SUHF

L'EVIDENCE SINCERE

6L *HR UR\ UHVWH RXYHUW DX[ WHFKQLTXHV QRYDWULFHVY HOOHV QH
/IJULQQRYDWLRQ FXOLQDLUH QH YDXW TXH ORUVTXUHOOH VXEOLPH OH JR%
IDFWRIHUPHQWDWLRQV GLVFU2WHV LQIXVLRQV G«OLFDWHYV VDXFHV SXl1
FXLVLQH R» WRXW FRQYHUJH YHUV OU«PRWLRQ /HV DVVLHWWHV TXL EC
OU«SXUH ODLVVHQW SDUOHU OHV WH[WXUHV OHV FRXOHXUV HW OD QRI
G«WRXUQH OUDWWHQWLRQ GH OUHVVHQWLHO XQH «FULWXUH FXOLQDLU
VUH[SULPH DYHF UHWHQXH PDLV ODLVVH XQH HPSUHLQWH GXUDEOH
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CHRISTOPHE
BACQUIE

La 7DEOH GHV $PLV
Les ODV /HV (\GHLA®WQQLHX]

L'artde VH UDFRQWHU



CHEFS

La créativité vient avant tout de ce que l'on est.
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CHEFS

Chez Christophe Bacquié, la créativité ressemble
a un voyage intérieur. Elle ne cherche pas a
surprendre a tout prix, elle puise dans les racines,
les paysages et les émotions. Chague création
est une passerelle entre mémoire et imagination,
entre héritage et liberté.

EMPREINTE DU TEMPS

$YDQW GH FU«HU LO IDXW DSSUHQGUH /RQJWHPSVY B5HSURGXLUH
3XLV YLHQW OH WHPSV R» OH FXLVLQLHU ODLVVH SDUOHU VD SURSUI
FKDTXH SODW HVW OH IUXLW GUXQ FKHPLQHPHQW SDWLHQW 6RQ H
DX FLWURQ GH VD P23UH OHV SURGXFWHXUV OHV HVFDOHV VXU OH)
OHV JUDQGHYV UHQFRQWUHYV MDORQQHQW FHWWH «FULWXUH FXOLQ
IDORQQ«H SDU OH Y«FX SOXV TXH SDU OD WHQGDQFH

&DU XQH FXLVLQH QH VULQYHQWH SDV HOOH VH FRQVWUXLW DX °O

ACTE DE GENEROSITE

JULQQRYDWLRQ DFFRPSDJQH OH PRXYHPHQW PDLV QH OH FRPPDQG!
OD WHFKQLTXH VH IDLW QXDQFH XQ DVVDLVRQQHPHQW VXEWLO D
FXOLQDLUH )HX GH ERLV VDYRLU IDLUH DQFLHQV GUHVVDJHV SOX
HW OH VHQV $QFU« GDQV XQH FU«DWLYLW« GXUDEOH OH FKHI SULY
OHV S-FKHV UHVSRQVDEOHV &KDTXH G«WDLO MXVTXUDX FKRL[ GH
U«FLW 30XV TXUXQ H[HUFLFH GH VW\OH FXLVLQHU HVW XQ DFWH G|
FRQWLQXH GH FU«HU FUHVW DYDQW WRXW SRXU SURYRTXHU FH P
WRXFKH UDVVHPEOH HW ODLVVH XQ VRXYHQLU GXUDEOH

La cuisine est avant tout une expérience
humaine.
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ANTHONY
DENON

6KDQDHARXOF
Lartde FU«Hl
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CHEFS



CHEFS

Entre mémoire et intuition, Anthony Denon
compose une cuisine qui ne ressemble qu’a lui.
'DQV VRQ NFULQ WRXORQQDLV OH FEK
VRXYHQLUV WUDQVIRUPDQW FKDTXH
UNFLW 8QH FUNDWLYLWN OLEUH HW
par un imaginaire débordant.

AUDACE CULINAIRE

J)LOV GH UHVWDXUDWHXUV IRUP« DXSU2V GHV SOXV JUDQGV QF
IUDQODLVH $QWKRQ\ 'HQRQ VUHVW FRQVWUXLW FRPPH XQ m RYQ
GH GHPDLQ GRQW OUaPH GH VSRUWLI OH SRXVVH ¢ DOOHU WRXNWM
VLQIJXODULW«d &HOOH GUXQ FKHI TXL SXLVH OULQVSLUDWLRQ GDC
OXL OD FU«DWLYLW« QH VH G«FU2WH SDV HOOH VXUJLW GUXQH
UHQFRQWUH RX GUXQ VRXYHQLU GUHQIDQFH 8QH ERWWH GUDVSHL
P«<GLWHUUDQ«HQQH GHYLHQQHQW DORUV OHV «"WLQFHOOHV GUXQI
JXLG«H SDU OU«PRWLRQ

La créativité est partout, il suffit de savoir la regarder.

LIBERTE GOURMANDE

'DQV VRQ UHVWDXUDQW 6KDQDHO EDSWLV« GX SU«QRP GH VHV F
FRUSV ¢ XQH FXLVLQH FROQWHPSRUDLQH JRXUPDQGH HW HQJDJ«H T
Y«J«WDO ,FL OH JHVWH SULPH VXU OUDUWL°FH OH JR%»W VXU OUL
PDLQ OD PD°WULVH DUWLVDQDOH OD VLQF«ULW« GHV VDYHXUV [/F
DX °O GHV VDLVRQV GHV «FKDQJHV DYHF VRQ «TXLSH HW GHV «PR’
VHQVLEOH DX[ HHHWV GH PRGH $QWKRQ\ SRXUVXLW XQH TX-WH GU
SDUWLWLRQ SDUIDLWHPHQW RUFKHVWU«H TXL UDFRQWH VRQ KLVYV
¢ «xFULUH OD VLHQQH
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MARIELLE
& DIMITRI
DROISNEAU
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La créativité doit rester nature e. E e nait
souvent quand on ne I'a end pas.

CHEFS
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CHEFS

'DQV OU$QVH GH &RUWRQ O¢ R» OD PHU GLDORJXH DYHF OHV IDC
FRPSRVH VHV DVVLHWWHYV FRPPH RQ «FULW XQ U«FLW &KH] OXL O
SDV HOOH VXUJLW 'UXQ VRXYHQLU GUHQIDQFH GUXQH SORQJ«H
IXJDFH RX GUXQH FXULRVLW« TXL QH FHVVH MDPDLV GH OUDQLPHL

ETINCELLE INTERIEURE

3RXU 'LPLWUL FKDTXH LG«H SUHQG UDFLQH GDQV OH JR%W DYDQW
GU«TXLOLEUHV HW GH QXDQFHV ,0\ D O¢ FHWWH TX-WH GH VDY
MXVWH& 8QH FXLVLQH FRPPH XQ GRQ GH VRL XQ SDUWDJH XQH t
HW «PRWLRQQHOOH 6RQ LPDJLQDWLRQ VH QRXUULW GUK«ULWDJH)
HW GUREVHUYDWLRQV JODQ«HV DX °O GHV VDLVRQV ,0 QH FKHUI
FXLVLQH PDLV ¢ OD U«LQYHQWHU DYHF VD SURSUH VHQVLELOLW«
OHV SURGXLWV TXL OULQVSLUHQW $X GHO¢ GUXQH VLPSOH TX-Wt
FRQVLVWH ¢ IDLUH UHQD°WUH OU«PRWLRQ ¢ WUDYHUV XQH LQWHU
HW VLQJXOL2UH

LAUDACE QUI TOUCHE

/IH FKHI FURLW HQ XQH DYHQWXUH KXPDLQH HW FROOHFWLYH D)
LQGLYLGXHOOH /H VDYRLU -WUH SULPH WRXMRXUV VXU OH VDYR
GH OLEHUW« ¢ VD EULJDGH HQFRXUDJH OUH[SUHVVLRQ GHV M
OHV SHUVRQQDOLW«V FXULHXVHV HW FRQVLG2UH FKDTXH HUUHX
GUDSSUHQGUH &XULHX[ GH WRXW HQ YHLOOH SHUPDQHQWH VX
LQQRYDWLRQV LO UHIXVH SRXUWDQW OD FRXUVH ¢ OUH™HW &H T
OH SDUWDJH FH OLHQ LQYLVLEOH TXL VH FU«H DXWRXU GUXQH D
DUWL°FH JXLG«H SDU OUHQYLH VLPSOH PDLV H[LJHDQWH GUR UL
OXL OD SOXV EHOOH FU«DWLRQ QUHVW SDV FHOOH TXL LPSUHVVL
WUDFH

La créativité est un meélange de réinterprétation, de
réactualisation et d’ajout de sensibilité personnelle.
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MARTIN
FERAGUS

[HV 20LYLHUYV
+fWHO 7KDOD]XU
%WDQGRO ,OH 5RXVVH
L’empreinte de
OU«PRWLRQ
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CHEFS

/IH JR%»W GULQYHQWHU& , %DQGRO OD 0«GLWHUUDQ«H GHVVLQ
OULPDJLQDLUH GH ODUWLQ )«xUDJXV 'DQV OHV FXLVLQHV GHV 20LYL
OHV VRXYHQLUV OHV YR\DJHV HW OHV UHQFRQWUHYV HQ HVFDOHYV
DYDQFH FRPPH XQH YDJXH OLEUH VLQJXOLHU HW YLYDQW

SOURCES D'INSPIRATIONS

3RXU ODUWLQ )«UDJXV OD FU«DWLYLW« MDLOOLW GH PLOOH KRULI
GUXQ YR\DJH ORLQWDLQ GUXQ SURGXFWHXU GX OLWWRUDO GUXC
GUXQ KRPPDJH GLVFUHW ¢ VRQ S23UH 6RQ XQLYHUV FXOLQDLUH SX
OD 0«GLWHUUDQ«H PDLV UHIXVH OHV IURQWL2UHV 30XV TXH OUHV
WHFKQLTXH LO UHFKHUFKH OH VHQV 'HUUL2UH FKDTXH DVVLHWW
XQH «PRWLRQ XQ U«FLW VHQVLEOH ¢ WUDQVPHWWUH

La creativité ne réside pas dans la technique,
mais dans I'histoire que I'on choisit de raconter.

VISION MOUVANTE

JRUP« DXSU2V GH °JXUHV PDMHXUHV GH OD JDVWURQRPLH HW U«
SDU 7RS &KHI OH FKHI FXOWLYH XQH LQG«SHQGDQFH FU«DWLYH L
FHVV« GUH[SORUHU& $XFXQ SODW QUHVW °J« DXFXQH LG«H QH UH
FIW«V GH VRQ «SRXVH J)OHXU GRQW OHV GHVVHUWY QRXV FRQWH}
LO FRQVWUXLW XQH H[S«ULHQFH ¢ TXDWUH PDLQV HQ SHUS«WXI
FRXSOH FKDTXH SODW TXULO VRLW VDO« RX VXFU« GHYLHQW XQ
TXH JXVWDWLI (QVHPEOH FXLVLQH HW SaWLVVHULH FRPSRVHQW >
HW VLQJXOL2UH HPSUHLQWH GU«PRWLRQV ,FL OD FU«DWLYLW.
GHVWLQDWLRQ FUHVW XQ FKHPLQ HQ ERUG GH ULYDJH IDLW GH F
UHQRXYHOOHPHQW SHUPDQHQW

La créativité n’est pas ce que I'on montre,
PDLVY FH TXH O RQ IDLW UHVVHC

o0
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GILLES
GOUJON

Auberge
GX 9LHX][ 3XLW
JROQOWMROQF

Semeur GU«PRWLI
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CHEFS

ee

Il ne faut pas vivre la créativité pour la créativite.
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CHEFS

Dans le silence de la nuit, quand les cuisines

se taisent, Gilles Goujon ouvre un autre

territoire, celui de 'imaginaire. A Fontjoncouse,

OD FUNDWLYLWN Q HVW SDV XQH TXO\
nouveauté, mais une promenade intime entre le

produit, la mémoire et 'émaotion.

REVER LE GOUT

'HSXLV SuUav GH DQV OH FKHI FRPSRVH DYHF XQH LQFUR\DEOH
VDYHXUV SDWLHPPHQW FRQVWUXLWH 6RXYHQW LO VULVROH OD Q
GHVY DVVLHWWHY LPDJLQH GHVY UHQFRQWUHYVY HOWUH OHV SURGXLW
OHV VDYHXUV VH GHVVLQHQW DYDQW P-PH GUH[LVWHU '2V ORUV L
OHV SDUIXPV UHVVHQW SUHVTXH OHV WH[WXUHV /HV SURGXLWYV
FRXOHXUV VXU XQH SDOHWWH /HV DVVRFLDWLRQV VXUJLVVHQW

)DFH ¢ OD IHXLOOH EODQFKH LO ODLVVH OH WHPSV WUDYDLOOHU
LG«H QH VH IRUFH MDPDLV&A& (OOH P¥“ULW SXLV «FORW ORUVTXH OF

ETINCELLE

/ID WHFKQLTXH HVW O¢ LPPHQVH PDLV GLVFU2WH $YHF OHV DQQ
VLQF«ULW« SOXWIW TXH OD G«PRQVWUDWLRQ 3RXU OXL OULQQR
UHVSHFWH OHV IRQGDWLRQV GH OD FXLVLQH DYHF XQH TX-WH FF
OUALO VHV FU«DWLRQV MRXHQW DYHF OHV UHOLHIV OH PRXYHPH
OUAELO OH IDX[ YUDLb HW SDUIRLY DYHF XQH PLVH HQ VF2QH T
3RXU DXwWDQW OH SURGXLW UHVWH UHFRQQDLVVDEOH 4XHOTXH\
SDUIXPV GX ODURF GH OU,WDOLH RX GH OU(VSDJQH QRXUULVVHQW
ODLV OD FU«DWLYLW« QH QD°W SDV GH OD PRGH (OOH QD°W GU
GUH[S«ULHQFH GH SDWLHQFH HW GUXQH LQ«SXLVDEOH FXULRVLW

O IDXW ODLVVHU OH WH
a l'idée de se rencontrer.

VIRX SURG
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ALEXANDRE
\VVAVA T

$0 Marseille
[UDOFKIVAHHQIV LE

© Jérémy Lounis
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CHEFS

/D GLIINUHQFH Q HVW SDV XQ REMHFWLI

&KH] $OH[DQGUH OD]]LD OD FU«DWLYLW« HVW XQ WHUULWRLUH VDQ
VD FXLVLQH FRPPH XQ H[SORUDWHXU GHVVLQH XQH FDUWH LQFRQ:
HQWUH P«PRLUH LQVWLQFW HW WUDYDLO 8QH DYHQWXUH LQW«U
SURGXLW HQ «PRWLRQ

BATISSEUR DE GOUT

$YDQW GH FU«HU LO IDXW PD°WULVHU OHV IRQGDPHQWDX[ H[SOR
SURGXLW 3XLV YLHQW OH WHPSV GH OD G«FRQVWUXFWLRQ FHW HV
OD]]ILD U«LQYHQWH VRQ SURSUH YRFDEXODLUH /HV WHUUHV URXJ}
JULOO«V VXU OD SODJH OHV SDUIXPV GH FKLFRU«H OH SLPHQW R
WDEO«HV QRXUULVVHQW HQFRUH DXMRXUGUKXL VRQ LPDJLQDLUH
XQH H[SORUDWLRQ FKDTXH WH[WXUH XQH QRXYHOOH SLVWH ¢ V)
UHSURGXLW ¢ OULGHQWLTXH $OH[DQGUH WUDQVIRUPH TXHVWLRC
VDYHXUV SRXU HQ U«Y«OHU GHV KDUPRQLHYV LQDWWHQGXHYV

LIBERTE DISCIPLINEE

&KH] OXL OD FU«DWLYLW« QH UHO2YH QL GX KDVDUG QL GH OD <
GUXQH UHFKHUFKH H[LJHDQWH GUHVVDLV U«S«W«V HW GUXQH F»
YLVXHO DFFRPSDJQH OUKLVWRLUH PDLV QH OD GRPLQH MDPDLV O
5HIXVDQW GH UHJDUGHU FRQVWDPPHQW FH TXH IRQW OHV DXWUH
WUDMHFWRLUH ORLQ GHV LQMRQFWLRQV FXOWLYDQW VD VLQJX
GHYLHQQHQW GHV «WDSHV OHV GRXWHV GHV OHYLHUV GUDSSUHQ
XQ PRXYHPHQW SHUS«WXHO R» OU«PRWLRQ QD°W GH OD VLQF«ULW
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JULQVSLUDWYPREYHP}




CHEFS

La créativité n’a de sens
gue lorsgqu’e e reste au service du plaisir.
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CHEFS

&KH] %UXQR 2JHU OD FU«DWLYLW« HVW XQ FRXUDQW YLYDQW UH)
GH VRQ HQIDQFH YDVWH PRXYDQWH HW VDQV FHVVH UHQRXYHO«
VRXPLVH DX[ WHQGDQFHV HOOH WUDFH VD URXWH HQWUH %UHWDJ
SDU XQH TX-WH SHUPDQHQWH GH VLQF«ULW«

La routine est I'ennemi de la créativité.

CREER SINCERE

3RXU %UXQR 2JHU OD FU«DWLYLW« QH VXUJLW SDV GX KDVDUG
PD°WULVH OH UHVSHFW GX SURGXLW HW XQH SURIRQGH FRQQDL
SDUIXPV LRG«V GH VRQ HQIDQFH EUHWRQQH OHV VDYHXUV G«FRX
OHV UHQFRQWUHY PDUTXDQWHY GH VRQ SDUFRXUV QRXUULVVHQW
%UXQR QH FKHUFKH SDV OUH HW VSHFWDFXODLUH PDLV SOXW{W ¢
U«xz«FKLHY OHV SURGXLWY UHVSHFW«V HW VXUWRXW XQH SHUV]
FU«<DWLRQ SRUWH OUHPSUHLQWH GUXQH KLVWRLUH SHUVRQQHOO
ODQJDJH DX VHUYLFH GH OU«PRWLRQ

ELAN PERPETUEL

&U«HU FUHVW UHIXVHU OULPPRELOLW« $QFU« GDQV VRQ WHPSV

FXULRVLW« H[SORUH GH QRXYHOOHV WHFKQLTXHV HW D2QH VDQV |
/HV RXWLOV «YROXHQW OHV LG«HV FLUFXOHQW OHV «TXLSHV SDU
FROOHFWLYH /H FKHI FXOWLYH XQH G\QDPLTXH FU«DWLYH FRQVWD
ERXVVROH GHPHXUH SU«VHUYHU OUsPH GX SURGXLW HW OU«PF
LQQRYDWLRQ FRQVFLHQFH HQYLURQQHPHQWDOH HW SODLVLU GX
XQH WUDMHFWRLUH XQLTXH °G20H ¢ HOOH P-PH HW WRXMRXUV OL
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EMMANUEL
PILON

le /RXLYV ;9 ORQDFF
S5«LQYHQ
OULQVYV
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CHEFS



CHEFS

'‘DQV OHV FXLVLQHV GX /RXLV ;9 (PPDQXHO 3LORQ FXOWLYH XQH F
SHUS«WXHO 8QH FU«DWLYLW« TXL UHIXVH OD U«S«WLWLRQ VUHQ
HW WURXYH GDQV FKDTXH VDLVRQ OURFFDVLRQ GUH[SORUHU XQ V
GLVFU2WH PDLVY FRQVWDQWH GH QRXYHDXW« VLQF2UH

PAGE BLANCHE

*XLG«H SDU OD QDWXUDOLW« FKDTXH FU«DWLRQ QD°W GUXQH UHC
O«JXPH XQ SRLVVRQ RX XQ DJUXPH P«GLWHUUDQ«HQ GHYLHQQHQ
GUXQH U«+xH[LRQ R» ULHQ QUHVW DFTXLV 0-PH ORUVTXUXQ LQJU«C
VXU OUDXWUH (PPDQXHO UHIXVH GUHPSUXQWHU OHV P-PHV FKH
GUDERUG OH SODLVLU JXVWDWLI DYDQW GH SHQVHU ¢ OUHVWK«YV
VXU XQH LPPHQVH ELEOLRWK2TXH GH JR%»WV HQULFKLH SDU OUH
OUH[S«ULPHQWDWLRQ TXRWLGLHQQH HW OHV «FKDQJHV DYHF OHV
TXL QRXUULW XQH SDUWLWLRQ FXOLQDLUH SURIRQG«PHQW SHUVR

Créer, c’est savoir repartir de zeéro.

EQUILIBRE

/ILEUH PDLV ULJRXUHXVH VD FXLVLQH DYDQFH VXU XQH OLJQH GH
FRK«UHQFH /HV QRXYHOOHV WHFKQLTXHV OD IHUPHQWDWLRQ RX (
GHV KRUL]JRQV VDQV MDPDLV SUHQGUH OH SDV VXU OUHVVHQWLH
OULGHQWLW« FXOLQDLUH SULPH WRXMRXUV VXU OD YRORQW« GH
EULIJDGH FRVPRSROLWH R» OHV LG«HV FLUFXOHQW RXYHUWHPHQW
ODQJDJH FROOHFWLI &KDTXH DVVLHWWH WUDQVFHQGH DORUV O
VXEWLO HQWUH WUDQVPLVVLRQ PRGHUQLW« DXWKHQWLFLW« HW
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MARCEL
RAVIN



La cuisine est un acte d’amour renouvelé chaque jour.

CHEFS
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CHEFS

Chaque création raconte une histoire ou les racines
nourrissent sans cesse l'inspiration.

/H JRY-W GHV VRXYHQLUV KHXUHX[4 &KH] ODUFHO 5DYLQ OD FU«DWI
MDUGLQ YLYDQW (OOH VUHQUDFLQH GDQV OHV VRXYHQLUV VUDEUH
GHV UHQFRQWUHYV &KDTXH DVVLHWWH HVW XQ U«FLW XQ WUDLW GU
HQIDQFH HW OH PRQGH TXULO FRQWLQXH GUH[SORUHU

TERRE D'ORIGINE

7RXW FRPPHQFH GDQV OH MDUGLQ GH VD JUDQG P23UH DX 'LDPDQW /
WRUU«°« OHV VDYHXUV GX FDODORX OHV IUXLWV FXHLOOLV ¢ PDWX |
TXH VRQ LPDJLQDLUH /HV JHVWHY WUDQVPLYV OHV VDYHXUV SDUWD
VRQW GHYHQXV OH VRFOH GH VRQ LGHQWLW« FXOLQDLUH $XMRXUG!
FHWWH P«PRLUH VHQVRULHOOH SRXU U«LQYHQWHU FHV VRXYHQLU\
UHFHWWHY IDPLOLDOHY U«YHLOOH OHV JR%WV RXEOL«V HW SRVH \
QHXI SRXU RULU XQH H[S«ULHQFH FRQWHPSRUDLQH 6D FU«DWLYLW
HOOH HVW XQH FRQYHUVDWLRQ SHUPDQHQWH HQWUH SDVV« HW SU«

LUMIERES DU MONDE

(QIDQW GH OD &DUD+*EH FLWR\HQ GX PRQGH ODUFHO 5DYLQ QRXUUI
GH UHQFRQWUHYVY HW GH FXULRVLW« 8QH LGHQWLW« SOXULHOOH R» (
JXLGH OH GUHVVDJH /HV LQ*XHQFHV VH FURLVHQW VDQV MDPDLV VH
¢ XQH FXLVLQH SURIRQG«PHQW SHUVRQQHOOH ,FL OHV WHFKQLTX
VDYRLU IDLUH DQFHVWUDX[ GDQV XQH P-PH TX-WH GUKDUPRQLH HW
QL GH SHUIRUPDQFH QL GH G«PRQVWUDWLRQ PDLV GU«PRWLRQ (
WUDQVPHWWUH UDVVHPEOHU HW WRXFKHU &RPPH VD JUDQG P2UH LC
WRXW ¢ R'ULU GX ERQKHXU DXWRXU GUXQH WDEOH
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CHEFS



CHEFS

Une idée ne vaut que si elle est travaillée,
partagée et sans cesse remise en mouvement.

, &DUU\ OH 5RXHW OD 0«GLWHUUDQ«H QUHVW SDV VHXOHPHQW
VRXUFH GULQVSLUDWLRQ TXRWLGLHQQH SRXU ,O0DQH 7LQFKDQW '|
OH FKHI WUDQVIRUPH OHV VDYHXUV GX OLWWRUDO HQ U«FLWV Vi
OULPDJLQDWLRQ HW OUHQYLH FRQVWDQWH GH U«LQYHQWHU 0U«Y

ATELIER VIVANT

&KH] ,ODQH 7LQFKDQW OD FU«DWLYLW« VH FXOWLYH HW VH PXH F
&KDTXH MRXU OHV S-FKHXUV OHV SURGXFWHXUV HW OHV WU«
DOLPHQWHQW XQH U«*H[LRQ SHUPDQHQWH /ULRGH HW OH Y«
DOSKDEHW /HV LG«HV VH FURLVHQW VH FRQIURQWHQW VUD2QH
GUXQH VHXOH PDLQ LO JUDQGLW GDQV OU«FKDQJH DYHF VD EULJL
HW GHV DMXVWHPHQWY 7RXW HVW HQ PRXYHPHQW HW FKDTXH G«W
DWWHLQGUH OU«TXLOLEUH MXVWH FHOXL TXL FU«H OD VXUSULVH

ELARGIR L'HORIZON

3DVV« SDU GH JUDQGHY PDLVRQV HW JXLG« SDU GHV PHQWRUV HIJL
PDUVHLOODLV VUHVW FRQVWUXLW ORLQ GHV UDFFRXUFLV DYHF SH
OD WUDQVPLVVLRQ $XMRXUGUKXL «WRLO« ¢ /U2XUVLQ LO FRQVHU
HW FRQWLQXH GUDYDQFHU DYHF OD P-PH FXULRVLW« /HV UHWRXL
«ODQ ¢ VD U«xH[LRQ DXWDQW TXH OHV LOQWXLWLRQV GH VRQ «TXLS]I
VHV U-YHV VRQ LQVSLUDWLRQ UHVWH SURIRQG«PHQW DQFU«H GD(
U«LQYHQWH FKDTXH MRXU YDJXH DSU2V YDJXH FU«DWLRQ DSU?2V |
VLQF2UHV TXL UDFRQWHQW GHV SD\VDJHV GHV UHQFRQWUHYV GHYV
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LESCLEFS D'OR

Union Nationale
des Concierges d'Hotels
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EXPERIENCESVENEMENTIELLES

Gourmets de France est allé a la rencontre de trois

0JXUHVY HPEONPDWLTXHY GHV &OHIV G 2
GH /D 5NVHUYH 5DPDWXHOOH -XOLHQ %
7KH 9DOOH\ | OD &URL[ 9DOPHU HW *LOO

ODUWLQH] T &DQQHYV

$X 00 G XQ NFKDQJH SULYLONJLN LOV C
OHVY VHFUHWVY G XQH SURIHVVLRQ UDUH
VH PHVXUH SDV VHXOHPHQW HQ VHUYLF
FDSDFLWN GH FUNHU O LQRXEOLDEOH
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&KDTXH GHPDQGH HVW XQH SDJH EODQ

ARTISANS DE L'INVISIBLE

Derriére les célebres clés croisées se cache un métier d'artisan, d’anticipation

et de création permanente. Dans I'ombre des plus beaux établissements,

ces hommes et ces femmes imaginent des solutions ou d’autres voient des

contraintes, transforment une demande en expérience et donnent vie a des

VRXYHQLUV TXL QUDYDLHQW G2V ORUV SDV HQFRUH «W« H®HXU«V

EXPERIENCES Les concierges sont un peu I'dme des grands hotels.... Ceux
===V = \ggl=BE=Es  qui lisent entre les lignes, devinent les envies et composent

des instants uniques. Derriére leur comptoir, ils orchestrent

mille petits détails avec élégance. Leur mission est simple en
DSSDUHQFH OHXU U«DOLW« LQ°QLPHQW SOXV VXEWLOHb IDLUH QD
MDPDLV ODLVVHU SDUD°WUH OUH RUW

Mais leur véritable talent se trouve peut-étre ailleurs... Dans leur capacité a créer.
Créer une rencontre inattendue, imaginer une parenthése singuliere, dessiner
un itinéraire hors des sentiers battus ou réinventer un séjour & partir d’'un simple
échange. Les concierges sont a la fois chef d'orchestre, metteur en scéne et
conteur d’émotions. Chaque recommandation devient un trait de pinceau sur

la toile du voyageur.

154 Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026



EXPERIENCESVENEMENTIELLES

/ID FUNDWLYLWN Q HVW SD Q SSON
GH VHUYLFH HOOH HVW O GX PN

Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026 155



EXPERIENCES
EVENEMENTIELLES

Les Clefs d’Or ne sont pas un titre, e es sont une prome e.
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EXPERIENCESVENEMENTIELLES

HERITAGE D'OR

Une histoire quidébute en 1929 lorsque Pierre Quentin, concierge de I'Hotel Ambassador
a Paris, fonde une amicale destinée a fédérer les concierges d’hétels. Chemin faisant,

I'association rassemble aujourd’hui pas moins de 400 membres en France et plus de
4 000 dans le monde. Immuables, le service et I'amiti€, demeurent les deux piliers de

cette union historique et fraternelle.

$X °O0 GHV G«FHQQLHV OUDVVRFLDWLRQ VUHVW G«YHORSS«H EL
francaises. De I'Union Européenne en 1952 a 'organisation internationale qui rayonne

aujourd’hui sur tous les continents, les Clefs d’Or ont bati un réseau unique fondé sur

OD FRQ°DQFH OH SDUWDJH HW OD WUDQVPLVVLRQ 3RUWHU OHV
uniforme est une reconnaissance rare, accordée uniquement aux concierges d’hotel

par leurs pairs, au terme d'un parcours exigeant forgé sur I'expérience, le parrainage

et le mentorat. Car chez les Clefs d’Or, le savoir-faire et le savoir-étre se transmettent

autant qu’ils s'apprennent. Les anciens accompagnent les nouveaux, partagent leurs

réseaux et cette culture du service qui ne s’enseigne dans aucun manuel.
ART DU POSSIBLE

Chez les Clefs d’'Or, la créativitt commence par I'envie de découvrir. Pour ces

professionnels, chaque demande est une page blanche a écrire. Curiosité, empathie,

rigueur, sens de I'organisation, art de manier les langues, adaptabilité, détermination

HW FU«DWLYLW« FRPSRVHQW OHXU SDOHWWH /HV SUR°OV VUDY2UH
policiers, guides touristiques ou encore passionnés de voyages. Tous partagentla méme

FRQYLFWLRQb m /H QRQ HVW WRXMRXUV VXLYL GUXQH YLUJIJXOH M
porte se ferme, une autre s'ouvre. C'est la que commence la véritable magie du

métier. Chaque client posséde son histoire, son rythme, ses sensibilités. Le concierge

devient alors un créateur d’expériences, capable de fagonner une réponse unique a

chaque situation.

Centré par le passé sur les réservations de restaurants, d'activités ou les transferts, le

P«WLHU VURULHQWH G«VRUPDLV YHUV GHV GHPDQGHV WRXMRXUV
GUXQ OLHX RUJDQLVDWLRQ GUXQ «Y«QHPHQW FRQ°GHQWLHO H[S«!
pour un couple, une famille ou un voyageur solitaire. Les clients arrivent mieux informés,

souvent inspirés par les derniéres tendances sur les réseaux sociaux, avec des attentes

bien précises. Dés lors, il en va du concierge de dépasser ces attentes et d’apporter

FH VXSSO«PHQW GUoPH TXUDXFXQ PRWHXU GH UHFKHUFKH QH SRXU
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LE CALME ET LA TEMPETE

Derriére I'élégance du service se cache une mécanique plus complexe.

Réservations saturées, changement de derniere minute, demandes

HIFHSWLRQQHOOHVA /HV G«°V VRQW O«JLRQ /HV FOLHQWYV QH YRLI
OD +XLGLW« GX U«VXOWDW 3RXUWDQW GHUUL2UH FKDTXH H[S«ULH
cache un véritable travail d’orfévre. Les concierges évoquent volontiers la

P«-WDSKRUH GX m FDQDUG TXL JOLVVH VXU OUHDX WRXW YD ELHQ
GHVVRXV ©D S«GDOH IRUW }

&DU FKDTXH GHPDQGH G«FOHQFKH XQH FKD°QH GUDFWLRQV LQYLVLE
Y«UL°FDWLRQV UHFKHUFKHV UHFRPPDQGDWLRQV FURLV«HV PRELOL

national ou international...

EXPERIENCES Dans un monde ou tout doit aller toujours plus vite, ils
SVSNSVISNIRISRRSE  oivent conserver leur sang-froid, absorber l'urgence et

transformer l'imprévu en opportunité. Cette capacité
d’adaptation constante est devenue essentielle a I'heure ou les nouveaux
RXWLOV QXP«ULTXHYVY PXOWLSOLHQW OHYVY VROOLFLWDWLRQV HW FRPS

Pour autant, I'exigence, elle, reste toujours la méme.

/D YUDLH YDOHXU DMRXWRNH F
SHUVRQQDOLVDWLRQ HW OH OL}
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EXPERIENCES
EVENEMENTIELLES
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EXPERIENCESVENEMENTIELLES

L'HUMAIN AVANT TOUT

Le métier aprofondément évolué... De nosjours, latechnologie accompagne

mais ne remplace ni I'écoute, ni l'intuition, ni 'empathie. La mémoire d’un

visage, l'attention portée au détail ou encore le souvenir d'un vin apprécié

lors d’'un précédent séjour, d'une passion pour l'art contemporain, d'un

anniversaire a célébrer ou d’'une simple habitude matinale... Ce sont souvent

FHV G«WDLOV LQYLVLEOHY TXL FRQVWUXLVHQW OHV SOXV EHOO!

&RQQD°WUH OHV JR»“WV GUXQ FOLHQW R ULU OULQDWWHQGX
qui transforme une prestation en émotion durable. Et c’est précisément la

TXH U«VLGH OD VLQJXODULW« GHV &OHIV GU2U GDQV FHWWH [
une relation durable, sincére et profondément humaine. A conjuguer

I'excellence, la créativité et I'humanité. A faire de chaque demande une

création originale et de chaque séjour une histoire unique.

2Q D UNXVVL T SDVVHU DX GHVVXV Gt
%RRNLQJ 8EHU{ JUIFH T OD UHODWLR
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GOURMETS
DE FRANCE
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EXPERIENCES

Les plus be es histoires n'ont de valeur que lorsgu’e es
continuent d’étre racontées.
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EXPERIENCES

Dans l'univers de la gastronomie, de I'hospitalité et de I'art de vivre, certaines maisons
savent créer des passerelles entre les savoir-faire, les émotions et les histoires humaines.
Depuis plus de vingt ans, Gourmets de France s’est imposé comme I'un de ces artisans
de I'ombre capables de transformer une idée, un produit ou un événement en une

expérience mémorable.

A travers ses créations éditoriales, ses accompagnements stratégiques, ses expériences
gastronomiques et ses événements sur mesure, Gourmets de France accompagne les
entreprises et les marques dans la valorisation de leur identité, de leur patrimoine et de

leur excellence.

LIVRES SIGNATURE

$X °O0 GX WHPSV *RXUPHWYV GH )UDQFH D G«YHORSS« XQH H[SHUWL\
KLVWRLUHV TXL P«ULWHQW GU-WUH WUDQVPLVHV HW OHXU R ULU X!

A I'occasion d’'une date d’anniversaire, d’une transmission familiale, d’'une ouverture,

GUXQ QRXYHDX FKDSLWUH RX GUXQ WHPSV IRUW OUDJHQFH LPDJLC
PHVXUHb} SRXU OHV HQWUHSULVHYVY PDUTXHV HW « WDEOLVVHPHQWYV
XQ DUwW &KDTXH RXYUDJH HVW SHQV« mbFRPPH XQ Y«ULWDEOH R
SDWULPRQLDOb} PDLV DXVVL FRPPH XQ W«PRLJQDJH GXUDEOH GHV\

Sous sa plume, chaque ouvrage révéle I'ame et I'histoire d’un lieu, la vision et les valeurs

de ses fondateurs ou encore la passion de générations d’hommes et de femmes qui I'ont

IDLW EDWWUH *RXUPHWVY GH )UDQFH FRQORLW mbGHV OLYUHV GUH!
PHVXUH SHQV«V FRPPH GH Y«ULWDEOHV REMHWY FXOWXUHOV HVW
le fond répond a la beauté de la forme. Tres grands formats, photographies immersives,

GLUHFWLRQ DUWLVWLTXH «O«JDQWH UHSRUWDJHV LQVSLUDQWYV PD

composent des livres ou chaque détail participe au récit.

A travers ces créations éditoriales, I'histoire devient patrimoine. La mémoire devient une
IRUFH TXL VH WUDQVIRUPH HQ RXWLO VWUDW«JLTXH &DU mbXQ OLY
XQ SDWULPRLQH HW LQVFULW XQH PDUTXH GDQV OD GXU«Hb} GHYI

fonde une maison... Son histoire.

Gourmets de France accompagne ainsi les maisons, les groupes hételiers,
OHV PDUTXHV HW OHV HQWUHSULVHV TXL VRXKDL
REMHW «GLWRULDO GH OX[Hb} HW LQVFULUH OHXU

DQVIR
GDQV |

wW
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EXPERTISE PRODUITS

Dans l'univers de la gastronomie, la qualité ne demande qu'a étre reconnue...

Mais encore faut-il lui donner une voix. Gourmets de France accompagne les

producteurs, vignerons, artisans et entreprises agroalimentaires dans cette quéte

GH YLVLELOLW« HW GH O«JLWLPLW« 3RUW«H SDU OD SDVVLRQ GX JI

révele ce qui rend chaque produit unique.

Au cceur de cette démarche se trouvent les Tests Produits Gourmets de France,
GHYHQXV DX °0 GX WHPSV XQH U«I«UHQFH mbXQ VLJQH TXDOLW:-
des professionnels du secteur. Réalisés par un jury composé de chefs étoilés,

VRPPHOLHUY OHLOOHXUV 2XYULHUV GH )UDQFH HW H[SHUWYV

=== DX[ HQWUHSULVHV HW PDUTXHV XQH FDXWLRQ SU«FLHXVH HV

3RXU OHV HQWUHSULVHV FHV «YDOXDWLRQV ¢ OUDYHXJOF
Y«ULWDEOH OHYLHU PDUNHWLQJ HW FRPPHUFLDOb} SHUPHWWDQW C
OD FRQ°DQFH HW OD YLVLELOLW« GH OHXUV SURGXLWV /UDJHQFH
expertise unique et complete mélant analyse sensorielle, contenus de marque,

photographies, vidéos, visibilité digitale et événements de lancement.

6RQ DPELWLRQ UHVWH LQFKDQJ«Hb m IDLUH «PHUJHU OD TXDOLW« G|
DX[ PDUTXHVY GH UDFRQWHU OHXU GL «UHQFH DYHF VLQF«ULW« 'DQC
consommateurs recherchent davantage de transparence, de tracabilité et de

sens, Gourmets de France agit comme un révélateur de talents et de savoir-faire.

Un trait d'union entre les producteurs et ceux qui recherchent I'authenticité.
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EXPERIENCES

ORXV DYH] OHV SURGXLWV QRXV DYR

o0
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EXPERIENCESVENEMENTIELLES

CADEAUX D'AFFAIRES

3DUFH TXH OU«PRWLRQ SDVVH DXVVL SDU OH JHVWH GUR ULU
G«YHORSS« XQH DFWLYLW« G«GL«H DX[ FDGHDX[ GUD ™ DLUHV JDVYV

gamme.

L'agence imagine des créations entierement personnalisées, réunissant I'expression

des plus beaux savoir-faire francgais. Produits de chefs, productions artisanales
FRQ°GHQWLHOOHV JUDQGV YLQV HW VS«FLDOLW«V GUH[FHSWLR
FRPSRVLWLRQV XQLTXHV $YHF m OD TXDOLW« SRXU VHXO JXLGFH
sélectionne les meilleures références et crée des écrins gastronomiques congus sur

PHVXUH SHQV«V SRXU LQFDUQHU SOHLQHPHQW OUHVSULW HW OHV
,FL FKDTXH G«WDLO HVW RUFKHVWU« DYHF OD SU«FLVLRQ GUXQ |
logos, messages personnalisés, matieres, emballages et contenus se conjuguent

pour créer un cadeau unique. Loin des objets promotionnels standardisés, ces

réalisations deviennent de véritables ambassadeurs de marque.

$X °O GHVY FROODERUDWLRQV DYHF OHVY SOXV JUDQGHV °JXUHV GH
Gourmets de France a béti une expertise qui méle sourcing d’exception, créativité
HW H[FHOOHQFH RS«UDWLRQQHOOH &KDTXH FR UHW GHYLHQW

sensorielle inédite, prolongement élégant de l'identité de I'entreprise.

/IHV SOXV EHDX[ FDGHDX[ VRQW FHX
VH VRXYLHQW ORQJWHPSYV

o0
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EVENEMENTS D’ENTREPRISE

Certaines rencontres marquent une journée, tandis que d’autres marquent une

mémoire. Chez Gourmets de France, I'événementiel est pensé comme une mise

en scéne de I'émotion. Une alchimie subtile entre les lieux, les saveurs, les lumiéres,

OHV UHQFRQWUHV HW OHV LQVWDQWY SDUWDJ«V '"QHUV «WRLO
crus, inaugurations, séminaires, lancements de produits, bars éphémeres, soirées

festives... Une pluralité d’événements congus comme des expériences immersives

et exclusives. Une maniére de transmettre des valeurs, de célébrer une réussite et

d’ouvrir de nouveaux horizons.

m &KDTXH PRPHQW GHYLHQW XQH H[S«ULHQFH FKDTXH LG«H XQH V
maison cultive cet art du recevoir qui fait toute la renommée francaise a travers

le monde. Aux cbtés de chefs étoilés, de sommeliers de prestige, de mixologues,

d’'artisans et d’artistes, I'agence imagine des parenthéses hors du temps ou la

gastronomie, I'art de vivre et la créativité deviennent un langage universel capable

de marquer durablement les esprits.

Atravers ses scénographies uniques, ses expériences gastronomiques

et ses événements sur mesure, elle construit des souvenirs collectifs

EXPERIENCES qui fédérent, inspirent et font rayonner les entreprises. Une signature

EVENEMENTIELLES

discréte, élégante et profondément hédoniste... Celle de Gourmets

de France.



EXPERIENCESEVENEMENTIELLES

Créer de I'’émotion aujourd’hui pour lai er
un souvenir demain.
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ee

(Q BURYHQFH &UWH G $]XU / +NGRQLV\
IDERQQH GHV SDUHQWKOVHV KRUV GX W
JXLGH OD VFNQRJUDSKLH R& OHV VDYR
UHQFRQWUHQW O DXGDFH FUNDWLYH HW
LQRXEOLDEOH /RLQ GHV IRUPDWYV VWDC
FRPSRVH GHV XQLYHUV VXU PHVXUH RA

WURXYH VD UDLVRQ G OWUH

EXPERIENCES
EVENEMENTIELLES

Créer des moments inoubliables en a iant
créativité, savoir-faire et storyte ing.
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EXPERIENCESVENEMENTIELLES

&KDTXH NYNQHPHQW GHYLHQW XQH
KXPDLQH XQH UHQFRQWUH HQWUH H
HW H[FHOOHQEFH

EMOTIONS SUR MESURE

$X °0 GHV DQQ«HV /U+«GRQLVWHULH (YHQWYVY VUHVW LPSRV«H FRPF
OHV SOXV VLQJXOL2UHV GH OU«Y«QHPHQWLHO KDXW GH JDPPH mbé&
XQLTXHV HW VRQ HVWK«WLTXH DYDQW JDUGLVWH } OUDJHQFH L
événements professionnels et privés a forte identité.

A la téte de cette vision, Chloé, créatrice et styliste de métier, congoit des
scénographies sur mesure. Son regard sensible fait dialoguer le beau et le sens,
ou chaque projet devient une expérience immersive. Pour elle, I'événement n'est
jamais une simple organisation logistique. Il devient un langage. Une maniere de

raconter une marque, une réussite, une rencontre ou encore une célébration.
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EXPERIENCES L H_edonlst_erle Eve_nts _conc;plt des u,nlvers
SVEANFVISNIENRE entiers et ti e des histoires riches d’émotions.



EXPERIENCESVENEMENTIELLES

EXPERIENCES PLURIELLES

L'Hédonisterie Events orchestre une remarquable diversité d’événements, toujours
JXLG«H SDU OH P-PH JR%»W GH OUH[FHSWLRQ

Dans l'univers professionnel, 'agence imagine des lancements de produit spectaculaires

dans des vignobles, des séminaires inspirants au bord de la méditerranée, des cocktails

dinatoires immersifs, des dégustations exclusives associant grands vins et gastronomie,

GHV G°QHUV GDQV GHV FKDLV RX HQFRUH GHV U«FHSWLRQV 9,34 /HV

chaque détail participant a renforcer I'image de marque.

&TW« SULY« OHV VF«QDULRV VRQW WRXW DXVVL LQVSLU«Vb VRLU
Tropez, anniversaire au coeur des vignes, garden-party élégante, brunch healthy, beach
SDUW\ UD2Q«H HVFDSDGHV HQ PHU RX G°QHUV ¢ WK2PH LPDJLQ«YV

mises en scéne.

/UDJHQFH H[FHOOH «JDOHPHQW GDQV OURUJDQLVDWLRQ GH SUHVWL
de chefs emblématiques tels que Yannick Alléno, Alain Ducasse, Anne-Sophie Pic, Mauro

Colagreco, Alain Passard, Christophe Bacquié ou encore Gérald Passedat.

'DQV FKDFXQ GH FHV IRUPDWYV XQH P-PH DPELWLRQ GHPHXUHb R L

une expérience unique qui marque les mémoires.

&KDTXH NYNQHPHQW
XQH SDUHQWKOVH IH
HW LQRXEOLDEO

QW
XQ

LART DE CREER DES UNIVERS

Ce qui distingue véritablement L’'Hédonisterie Events, c’est sa capacité a concevoir des
XQLYHUV HW ¢ UDFRQWHU GHV KLVWRLUHY m /H VWRU\WHOOLQJ H\
«Y «QHPHQW A Higs@arHi'une partition, chaque note contribue a construire un récit
FRK«UHQW OH FKRL[ GX OLHX OHV PDWL2UHV OHV FRXOHXUV OD

saveurs, jusqu’au rythme de la soirée.

mb/U+«GRQLVWHULH (YHQWV FU«H GHV SURMHWYV «Y«QHPHQWLHO\
DXWUHb} WUDQVSRUWDQW OHV FRQYLYHV GDQV GHV PRQGHV LQD
devient un théatre gastronomique. Une plage se métamorphose en salon a ciel ouvert.

Un domaine ou chéateau historique accueille une expérience contemporaine. La

FU«DWLYLW« QH FRQQD°W DXFXQH OLPLWH

$X FEAXU GH FHWWH G«PDUFKH VH WURXYH «JDOHPHQW OD mb)UHQF

de vivre a la francgaise qui méle esthétique, convivialité, hospitalité et exigence.
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TALENTS EN SCENE

mb6S«FLDOLV«H GDQV OD FRQFHSWLRQ OD SURGXFWLRQ HW OD PLV
KDXW GH JDPPH } OUDJHQFH U«XQLW GHV WDOHQWYV GUH[FHSWLRC
Ouvriers de France, sommeliers et mixologues reconnus mais aussi des céramistes,
VRX®HXUV GH YHUUH SRUFHODLQLHUV FRXWHOLHUV WLVVHUDQG
artistes de divers horizons ... Tous prennent part au récit, faisant de chaque

événement une ceuvre vivante profondément humaine et multisensorielle.

m 8QH WDEOH ELHQ GUHVV«H QUHVW SDV VHXOHPHQW HVWK«WLTXH
Les arts de la table dans toute leur diversité composent des décors ou chaque objet
porte une ame. L'Hédonisterie Events accorde d'ailleurs une place particuliére aux
Entreprises du Patrimoine Vivant (EPV), dont les savoir-faire incarnent I'excellence

francaise.
L'EXCELLENCE ORCHESTREE

Derriérelapoésie des événements se cache une organisationrigoureuse. Recherche
de lieux d’exception, logistique et coordination globale... L'Hédonisterie Events

accompagne chaque projet de sa conception a sa réalisation.

EXPERIENCES L'Hédonisterie Events accompagne également les marques, les

=A==V =\kgl=BR=s  entreprises et les particuliers dans leur stratégie de visibilité. Elle
HVW SDVV«H PD°WUH GDQV OUDUW GH mbFDSWXUHU OHYV
GHV FRQWHQXV SHUFXWDQWYV } D°Q GH SURORQJHU OUH[S

de I'événement lui-méme. Des instants suspendus, capables d’inspirer, d’émouvoir
et de créer de véritables connexions. L’'Hédonisterie rappelle que les plus beaux
souvenirs naissent souvent d’'un instant partagé. Et c’est peut-étre 1a, la clé de
cette réussite... Donner du sens a I'éphémeére et, au-dela, susciter des émotions qui

continueront longtemps de vibrer aprés le dernier applaudissement.



EXPERIENCESVENEMENTIELLES

L’'Hédonisterie Events fait rayonner les savoir-faire
porteurs de sens.
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SPIRITUEUX
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En collaboration avec

LEPLONGEOIR
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JEREMY
LAUILHE

MOF Barman 2023



VINS &
SPIRITUEUX

La simplicité est souvent la forme la plus
exigeante de la création.
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VINS & SPIRITUEUX

Il'y a des artisans qui composent, et d'autres qui révelent. Jérémy Lauilhé appartient
a ceux qui font parler les matiéres, les saveurs, les saisons comme une partition
liquide qui cherche I'évidence. Dans ses verres, le monde devient une respiration

construite, entre instinct et maitrise, presque musicale.

La créativité de Jérémy s’enracine d'abord dans le vivant. Les saisons dictent le
tempo, les producteurs dessinent les contours, les circuits courts deviennent une
évidence plus qu’un choix. Avant d’étre barman, il a passé quatre années derriére
les fourneaux. Une école de patience, de rigueur et de sensibilité qui lui a appris a

écouter les produits, a comprendre leurs équilibres et a imaginer leurs accords. Au

°O GX WHPSV LO D DFTXLV XQH OHFWXUH VHQVLEOH GHV LQJU«GLH

du go{t ou chaque note doit avoir du sens.

La créativité n’a de limites que celles que I'on
YHXW ELHQ VH o[HU

L'expérimentation est son terrain de jeu intime, la ou les idées se frottent a la réalité
GHV HVVDLV ,0 WHVWH JR»WH DMXVWH VLPSOL°H HQFRUH
aussi dans la remise en question permanente — ou comment poser un regard neuf
sur un produit et en révéler une facette encore inexplorée. Deux parfums, parfois

trois, jamais plus... Il préfére la lisibilité a la surcharge, la justesse a I'esbroufe.

Le regard compte autant que le palais et s'esquisse parfois méme avant... La
couleur, la transparence, I'équilibre visuel imposent une direction, guidant parfois
toute la construction d’'une recette. Les contraintes deviennent alors des alliées.
Une saison, une texture, une couleur ou un contexte particulier nourrissent le
processus créatif autant qu’ils le cadrent. Puis vient l'instinct, celui qui s’exprime

apres des années de dégustations, d’observations et d’expériences cumulées.
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VINS &

SPIRITUEUX
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VINS & SPIRITUEUX

Les voyages, les rencontres, les échanges avec des chefs, des patissiers, artisans

ou producteurs ouvrent des portes invisibles. lls enrichissent une bibliothéque

intérieure faites de sensations, d'odeurs, de textures et d'instants glanés avec le

temps. Chaque découverte devient une référence sensorielle supplémentaire, un

souvenir capable de ressurgir au détour d’une création. Jérémy y puise sans cesse,

FRQVWUXLVDQW VD OLEHUW« b$YHF % RQEXYDQW LO G«IHQG XQH Y
un art du mélange, du partage et de la transmission. Une philosophie qui célébre le

patrimoine des spiritueux, la richesse des territoires, le respect de la saisonnalité et

les savoir-faire qui fagonnent les produits.

Créer, c'est apprendre a voir autrement
FH TXH O RQ FURLW GNMT FRQQ

Boire mieux, c’est comprendre ce que I'on boit, et honorer celles et ceux qui le

rendent possible. Chaque création devient alors un instant suspendu, sinceére,

presque silencieux, ou le liquide raconte une histoire. Une parenthése hors du

WHPSV R» OH JHVWH WHFKQLTXH VUH DFH GHUUL2UH OU«PRWLRQ

une rencontre.
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FABRICE
SOMMIER

MOF Sommelier &
Président de I'Union de la
Sommellerie Francaise



VINS &
SPIRITUEUX

Ma vision de la somme erie est ce e d’'un art qui a ie
savoir-faire, pa ion, transmi ion, altruisme, humanité,
sobriéte et creativité.
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VINS & SPIRITUEUX

8Q SDVVHXU XQ H[SORUDWHXU{ &KH]
YLQ HVW XQH SDVVLRQ &KH] )DEULF
HVW XQ ODQJDJH 8Q ODQJDJH IDLW ¢
G NPRWLRQV HW G KLVWRLUHV KXPDL
DYHF XQH VHQVLELOLWN UDUH SRXU
SoDLVLU NYHLOOHU OD FXULRVLWN H

Lacréativité de Fabrice Sommier ne se mesure niaune technique, niaune méthode.
Elle réside dans sa maniére unique de créer des ponts, de relier les étres, les saveurs
et les souvenirs. Pour lui, étre sommelier ne se résume pas seulement a I'érudition.
C’est aussi la capacité a transmettre des émotions a travers des connaissances
et des expériences. Un art délicat qui méle savoir-faire, passion, transmission et
altruisme. Dés lors, chaque bouteille devient un récit, chaque dégustation un
voyage. Derriére le vin se dessinent des paysages, des visages, des saisons et des
U-YHVb LO FKHUFKH DYDQW WRXW OHV IHPPHV HW OHV KRPPHV T
les terroirs qui I'ont faconné, les gestes patients qui I'ont élevé. Curieux impénitent,

il nN'a de cesse d'apprendre et de partir en quéte de nouvelles tendances, de
nouveaux cépages, de nouvelles pratiques et de nouvelles cultures gustatives. Une

épopée nourrie par 'amour des autres autant que par celui du godt.
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8QH VHQVLELOLW« TXL WURXYH VHV UDFLQHV GDQV OUHQIDQFHa& %
Fabrice Sommier grandit entre un grand-pére amoureux du vin, une grand-meére

gardienne des saveurs et un pére passionné de gastronomie. Tres tét, il comprend

gue la connaissance ouvre les portes du monde. Alors, il choisit I'apprentissage et

trace son propre chemin. Des maisons prestigieuses aux plus hautes distinctions de

OD SURIHVVLRQ LO D2QH VRQ UHJDUG HW VRQ SDODLYV VDQV MDPDLV
le service de l'autre. Car pour lui, la sommellerie est aussi un moyen de promouvoir

la culture du vin. Et son éloquence naturelle fait le reste, les mots devenant des

couleurs qui donnent vie a un univers parfois jugé complexe.

Depuis toujours, Fabrice défend une sommellerie moderne, vivante et
ouverte sur le monde. Une sommellerie qui refuse les carcans et les discours réservés
aux initiés. Son ambition n’est pas seulement de préserver un héritage, mais de le
faire grandir. Dans ses prises de parole, il s'attache a vulgariser I'univers du vin et a
transmettre sans imposer. Il aime dénicher des pépites, provoquer la découverte et

accompagner chacun sur son propre chemin sensoriel.

mb2XYULU XQH ERXWHLOOH QUHVW MDPDLV XQ JHVWH DQRGLQb}
partager une émotion, créer du lien. Voila peut-étre sa plus belle ceuvre de
FU«<DWLYLW « WUDQVIRUPHU FKDTXH G«JXVWDWLRQ HQ UHQFRQWUH

souvenir durable.
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VINS & SPIRITUEUX

1 NORLJQH] SDV OHV QRYLFHV GH OD F
plaisir du vin par I'usage d’'un vocabulaire réservé
DX[ VHXOV LQLWLNY SDUOH] VLPSOH

COLETTE
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DOMAINE
DE JOY

Bas-Armagnac 2 ans
MmMb%DFR 3



VINS &

SPIRITUEUX

8QH UREH TXL HVW YUDLPHQW PDJQL°TXH G XQ DFDMRX EULOODQW
presque salin, avec des notes de fruits jaunes — péche, abricot, papaye — et plus

subtils encore de tilleul et herbe séchée. En bouche, on retrouve une prime jeunesse

DYHF OH FfW« QR\DX GH S-FKH HW G DEULFRW 2Q SRXUUDLW OH V
SHX IUDLVY 1DWXUHOOHPHQW RQ O LPDJLQH ELHQ ¢ OD °Q GHV UHSI
DXVVL F HVW GH O XWLOLVHU GDQV GHV FRFNWDLOV XQ SHWLW S
O DFFRPSDJQHU DXVVL GH YLDQGHYV JULOO«HVY GH EZAXI HQ MRXDQW
(W VL YRXV -WHV DPDWHXU GH FLIJDUH RQ SHXW DOOHU VXU XQ MRC

bien un grand classique comme un Hoyo de Monterrey Epicure No. 2.
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VINS & SPIRITUEUX

L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

BOIS ET EPICES
&HWWH FU«DWLRQ UHYLVLWH XQ JULD

1HFN WUDGLWLRQQHOOHPHQW «ODER @0 ml Armagnac Baco Pur

Q) PO $PDUHWWRD

Ici, 'armagnac lui confére davantage de caractére. ® PO 3DUDJRQ 3DOR 6D(Q
_— . ® PO 9HUMXVb
Le Palo Santo enrichit la palette aromatique de ® GDVK %LWWHUV 2UDQJ
nuances boisées et enveloppantes, tandis que @ompléter avec du Ginger Ale
le Ginger Ale apporte fraicheur et légéreté. Une 7THFKQLTXH GLUHFW DX Y
L . 9HUUHULH WXPEOHUDb
composition équilibrée, parfaite pour accompagner *DUQLWXUH ORQJ JHVWH

les chaudes apres-midis estivales.
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DOMAINE
DE JOY

Blanche d’Armagnac



VINS &
SPIRITUEUX

LA DEGUSTATION DE FABRICE SOMMIER

8QH DURPDWLTXH WU2V DJU«DEOH DYHF XQ QH] K\SHU +tRUDO SRUW«
U S-FKH DEULFRW YRLUH PDQJXH HW IUXLWV H[RWLTXHV /D ERXF
riche, avec la douceur du fruit qui revient. Cet armagnac se préte volontiers aux

FRENWDLOV HW RQ SHXW DXVVL MRXHU VXU GHV DFFRUGV XQ SHX
FDYLDU G $TXLWDLQH GHV KX°WUHV HQ JHO«H XQ SHVWR GHV SRL\
DVVH] FUD\HX[ GH W\SH SDUPHVDQ RX FDQWDO PDLV DXVVL XQH SDC

jaunes, avec une pointe de basilic.
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VINS & SPIRITUEUX

L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

VIGNE ET VERGER

&H FRFNWDLO HVW Q« DXWRXU GH OD

travers un sirop maison. Associée a un vin blanc et a une @0 ml Blanche d’Armagnac
. - L ® PO 9LQ EODQF VHF -R
touche de verjus pour apporter fraicheur et vivacité, ® PO 6LURS GH SRLUHD

HOOH U«Y2OH WRXWH VD °QHVVH DX]| ® PO 9HUMXVDb
] ) @pray eau de verveine
et végétales de I'armagnac. Une création délicate et
THEFKQLTXH DX PL[LQJ JO
9HUUHULH FRXSHWWHD
*DUQLWXUH IHXLOOH GH

rafraichissante, idéale pour la saison estivale.
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HENNESSY

Cognac Very Special
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Hennessy est moderne et a toujours recherché la complexité. Le Very Special a pour

PRL SOXVLHXUV TXDOLW«V /H QH] UHVWH WRXMRXUV WU2V LGHQWL"
GHQVH SUHVTXH VXU OH FKRFRODW OH FDUDPHO WR HH ,0 \ D «J
FRQ°WV (Q ERXFKH RQ D OD URQGHXU DYHF XQH °QDOH O«Ja8UHPHQ'
sur les notes poivrées. Et |a, on peut vraiment jouer sur les accords. Je pense tout

GH VXLWH ¢ XQ ,ULVK &R " HH UHYLVLW« O0ODLV RQ SHXW DXVVL O LPD
en dessert avec les fameuses crépes ou encore des gambas. Si on cherche la

JRXUPDQGLVH JXVWDWLYH M DLPH ELHQ O LG«H GH O RXUVLQ GUX
thon. Ca peut aussi étre un accompagnement sur les desserts un peu crémeux —

SDQQD FRWWD YDFKHULQ JODFH 30RPEL2UHV U O«J2UHPHQW WRUUc«

encore a la cerise comme la Forét-Noire.
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L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

&H FRFNWDLO UHYLVLWH O0OU20G )
interprétation plus contemporaine. Le sirop de safran
DSSRUWH XQH GLPHQVLRQ «SLF«H
gue le bitter a l'orange souligne I'ensemble de ses

notes d’agrumes. Une solution saline vient compléter

la recette, ajoutant profondeur et complexité a la

dégustation.

VINS & SPIRITUEUX

GOLD FASHIONED

@0 ml Cognac VS

Q) PO 6LURS GH VDIUL
® GDVK 2UDQJH ELW
® GDVK GH VROXWLR(

THEKQLTXH GLUHFW D
9HUUHULH ROG IDVKLR

*DUQLWXUH JHVWH RU
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MANTIQUE

Infusion Mb% D O D C



VINS &

SPIRITUEUX

Inspirée du signe de la Balance, cette infusion célébre I'harmonie, la douceur et
la quéte d'équilibre qui caractérisent ce signe d'air. La rose de Damas déploie
VHV QRWHV +tRUDOHV G«OLFDWHV HW U«FRQIRUWDQWHYVY WDQGLV
touche gourmande et naturellement sucrée. L’hibiscus et I'écorce d'orange
LQVX3HQW IUD°FKHXU HW YLYDFLW« ¢ OUHQVHPEOH FU«DQW XQH W
/H ITUDPERLVLHU YLHQW FRPSO«WHU FHWWH FRPSRVLWLRQ UD2Q«H
HW «TXLOLEUH 8QH LQIXVLRQ VXEWLOH HW DSDLVDQWH LG«DOH S

sérénité et de bien-étre a tout moment de la journée.
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VINS & SPIRITUEUX

L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

Y

Autour d'une infusion a I'amertume délicate mais EQU”—IBRE

DJU«DEOH FH FRFNWDLO MRXH VXU X¢ @0 ml Infusion Mantique Balance

® PO 3DUDJRQ %DLH GH
) ® PO 9HUMXVb
VRXWHQXV SDU XQ VLURS GUKLELVFXV, & = o Elais Tl ol s

QRWHYV $tRUDOHV /D EDLH GH OD 3DVVL il idii st o

fruité. Rose, fraise et hibiscus s’y expriment pleinement,

exotique, tandis que le verjus vient réveiller 'ensemble SHUUHULH WXPEOHU
. . . ) ) *DUQLWXUH JHVWH RUDQJ
par son acidité. Une création vive et harmonieuse, qui GH PHQWKHD

rend I'amertume aussi élégante qu’accessible.
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Cuvee Bastlde Blanc 2024
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VINS &
SPIRITUEUX

LA DEGUSTATION DE FABRICE SOMMIER

Un vin avec une belle identité. On est sur un blanc avec une robe péle, presque
GLDSKDQH 8Q QH] G«OLFDW HW

«O0«JDQW VXU OHV *HXUV EODQFK
S-FKH OH MDVPLQ OH IUHHVLD

/ID ERXFKH HOOH V RXYUH WRXW
salinité avec quelque chose de trés gourmand, mais en méme temps, de tres droit,

WUaV QHW 2Q SHXW O LPDJLQHU SDUIDLWHPHQW VXU XQH YLDQGH E

WRQQDWR & HVW XQH WU2V EHOOH U«XVVLWH HW ©D VH JRY»WH YUD
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VINS & SPIRITUEUX

L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

,QVSLU« GX 1HJURQL FH FRFENWDLC PEACH RIVIERA

interprétation plus Iégére et aérienne. Le gin laisse Q) PO GH FXY«H %DVWLG
® PO FU2PH GH S-FKHb
®&0 ml Gentiane

gentiane pour 'amertume, de notes gourmandes de ® VSUD\ G HDX GH £HXU
S-FKH HW GUXQH SRLQWH GH tHXU G 7HFKQLTXH YHUUH ¢ P«OD
9HUUHULH ROG IDVKLRQH
+
XQH G«OLFDWH GLPHQVLRQ +tRUDOH 8 *DUOLWXUH JHVWH GH EL
subtil, marqué par une belle amertume, idéal a I'heure

ici sa place au vin, accompagné d’'une touche de

de I'apéritif.
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BIEREESTEREL

du Chateau du Rouét
India Pale Ale Vermentino &
Blonde Vermentlno

eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee



VINS &

SPIRITUEUX

L’Estérel Blonde se distingue par sa robe brillante et limpide, avec des arbmes

GH IUXLWV GH F«U«DOHV O«J2UHPHQW PDOW«HV HW GH +HXUV EOLIL
JRXUPDQGH ULFKH JUDVVH DYHF XQH SRLQWH G DPHUWXPH HW
Vermentino. Une belle gourmandise, idéale pour accompagner des crustacés

RX GHV SODWV GH SRLVVRQV FRPPH OH FDELOODXG b/ ,3%$ TXDQW ¢
PRLQV °OWU«H DYHF XQ QH] LQWHQVH VXU OHV F«U«DOHV WRDVW«tl
bouche, on retrouve ce c6té un peu plus rond, généreux avec une acidité et une

EHOOH DPHUWXPH HQ " QDOH &RQYLHQW SDUIDLWHPHQW SRXU GHV F
DYHF GHV YLDQGHV FRQ°WHV FRPPH OH ODSLQ RX OH SRUF &HV EL?

fraiches pour en apprécier pleinement les saveurs.
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L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

JUDLV HW H[SUHVVLI FH FRFNWDLO
de I'lPA en jouant sur larichesse des fruits exotiques.

Un sirop aux notes de gingembre, de clou de
JLUR+H GUDPDQGH HW GH FLWURQ
dimension épicée et aromatique qui prolonge la

palette de saveurs.

VINS & SPIRITUEUX

GOLDEN HOUR

® PO &U2PH GH S-FKHb

® PO -XV GH FLWURQD

® PO 9HOYHW )DOHUQXPDb
@& ompléter avec la biére Estérel India

Pale Ale Vermentino

® dash Aromatic bitters

THFEFKQLTXH GLUHFW DX YHU
9HUUHULH WXPEOHUD
*DUQLWXUH JODFH SLO«H
HW W-WH GH PHQWKHD
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CHATEAU
DUROUET

Rosé Villa Estérelle 2025
Cotes de Provence



VINS &

SPIRITUEUX

Un grand classique qui plait a tout le monde. Une couleur rose péale et des notes

aromatiques de bonbons anglais. On est sur quelque chose de trés gourmand avec

XQH G«OLFDWHVVH DURPDWLTXH TXL HVW DJU«DEOH (Q ERXFKH OH
et une fraicheur portée sur le pamplemousse et les agrumes. Cela permet de faire

des accords gourmands avec un sashimi de rouget, des sushis saumon, un tartare

G KX°WUH RX GH SRLVVRQ DYHF GH OD JUHQDGH XQ 3RNH %RZO R
salade César. Servir le vin frais pour en apprécier pleinement les saveurs. Cette

FXY«H SU«VDJH XQH EHOOH U«XVVLWH SRXU OU«W« b
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VINS & SPIRITUEUX

L'EXPERIENCE COCKTAIL SIGNEE JEREMY LAUILHE

RIVIERA
$YHF FH FRFNWDLO QRXV PHWWRQV ¢

etsessaveurslocales. Levinrosé s'accorde parfaitement

® PO 9LOOD (VW«UHO 5R
® PO 6LURS GH PHORQDb
®

PO -XV GH FLWURQDb
® PO 6SXPDb
@pray eau de rose

avec le melon de Menton, tandis qu’'une touche de
citron apporte de la fraicheur et de I'acidité. L'eau de

URVH YLHQW HQ°Q VXEOLPHU OUHQVH
7HFKQLTXH DX VKDNHU G

délicatesse aromatique du melon. 9HUUHULH FERXSHWWHD
*DUQLWXUH WUDQFKH °Q
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226
232
236
242
246
252

SAVEURS

MAISON HUGOU
MANTIQUE
CHATEAUMARGILLIERE
MOET & CHANDON
DOMAINES OTT

LETHE JAPONAIS
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MAISON
HUGOU

Cuellleurs d’inspiration
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MAISON HUGOU

SAVEURS

Offrir aux chefs la liberté de créer, méme
lorsque la nature en decide autrement.

228 Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026



SAVEURS

Il existe des maisons qui nourrissent
I'imaginaire. Depuis la Provence, jusqu’aux
cuisines des plus grands, la MAISON HUGOU
accompagne une quéte invisible, celle de I'idée
du chef devenue partition. Entre exigences
millimétrées et nature imprévisible, la maison
cultive l'art du possible avec une passion intacte.

Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026 229



MAISON HUGOU

SAVEURS
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SAVEURS

&KH] OD 0%$,621 +8*28 FKDTXH SURGXLW GHYLHQW PDWL2UH ¢ FU«D
calibrées au gramme pres, des morilles assez régulieres pour accueillir une

farce délicate, des cepes charnus, des girolles fraichement cueillies... Les chefs

imaginent, instillent et demandent parfois I'introuvable. Toutefois, la nature impose

son rythme, ses surprises tout autant que ses absences. Alors la maison jongle,

cherche et déniche les plus belles récoltes et trésors des sous-bois, toujours avec

XQH P-PH REVHVVLRQb SHUPHWWUH DX[ FKHIV GUDOOHU DX ERXW

et de fait, transformer I'incertain en évidence culinaire.

Servir la créativité des chefs...
sans jamais la freiner.

Gilbert Hugou n’a jamais cherché la lumiére, seulement le beau produit et les
UHODWLRQV VLQF2UHV $YHF VD °OOH &DUROLQH TXL SRXUVXLW DXI
LOV FXOWLYHQW LQVWLQFWLYHPHQW XQH DPLWL« °Ga80H DYHF O
d’anticipation et d'une grande réactivité. Artisan de I'ombre, la MAISON HUGOU
D VX EeWLU DX °O0 GHV DQQ«HV XQ U«VHDX GH FRQ°DQFH R» OD SD

que la qualité.

www.hugoudumas.fr
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MANTIQUE

Tisanes astrologiqgues
sous le signe des plantes
du zodiague
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SAVEURS



SAVEURS

Née d'une intuition persistante, Mantique tisse un lien inédit entre herboristerie et

astrologie. Chaque recette, pensée comme un écho au signe, mobilise un patient travalil

GH UHFKHUFKH WK\P SRXU VWUXFWXUHU OH &DSULFRUQH PHQWK'
PRQDUGH UDUH DX[ DFFHQWV FLWURQQ«V SRXU ERRVWHU OD G«W
FDOHQGXOD DX[ YHUWXYV DSDLVDQWHY SRXU OHV 9LHUJHV ,VVXHV
les plantes - plus de trente au total - privilégient une qualité sans compromis et des

assemblages ajustés au pourcentage prés. Au cceur de cette création, un processus

VULPSRVH FKRLVLU VRQ P«ODQJH OH VHQWLU OH SU«SDUHU ODLV'
VRLU WUDQVIRUPH OD WLVDQH HQ PRPHQW GH SU«VHQFH ¢ VRL 6LP

¢ XQH IRUPH GH UHFRQQDLVVDQFH LQWLPH FHOOH GUXQH ERLVVRQC
a qui I'on est, ici et maintenant.
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SAVEURS

Au Chateau Margilliere,
chaque détour a le godt d’'une Provence
sincere et intemporelle.
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SAVEURS
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SAVEURS

,O H[LVWH GHV OLHX[ TXL VHPEOHQW UDOHQWLU OH WHPSYV
&KaWHDX ODUJLOOL2UH FXOWLYH XQH SDVVLRQ HW XQ DUW G
EDLJQ«V GH VROHLO GRQQHQW YLH ¢ GHV YLQV GUH[FHSWLRQ
GX 9DU DWWLUHQW OHV DPRXUHX[ GH EHOOHV P«FDQLTXHYV

'"HSXLV GHV J«Q«UDWLRQV OD IDPLOOH &4DWHUQHW HQWUHWLH (
HW OH YLQ &UHVW HQ TXH SDWULFN U«DOLVH OH U=-YH GH
domaine longtemps endormi. Sur ces 25 hectares de vignes cultivées en agriculture

biologique, naissent des cuvées inspirées en trois couleurs. La délicate Bastide est le

UH+tHW SDUIDLW GHVY WUDGLWLRQV HW GX WHUURLU SURYHQO®L

Terres, issue des plus vieilles parcelles, dévoile des vins rares et profondément ancrés.

$PDWHXU GH YLQ GH EHOOHV SLHUUHV HW GH YRLWXUHYV DQF|
chéateau une halte privilégiée pour les rallyes et clubs automobiles. Entre les lacets

GHV JRUJHV GX 9HUGRQ HW OHV SD\VWDJHV GX +DXW 9DU OH G
UD2Q«H SRXU OHV DPRXUHX[ GH FRQGXLWH HW GH OLEHUW«

(W SRXU SURORQJHU OULQVWDQW GLUHFWLRQ OH UHVWDXUD
Y«ULWDEOH OLHX GH YLH R» OD FXLVLQH F«O2EUH OH 6XG GD(

conviviale.

www.chateau-margilliere.com - 04 94 69 05 34 - contact@chateau-margilliere.com
www.barbaroux.com - 04 94 69 63 63 - contact@barbaroux.com
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MOET &
CHANDON

8 Q VR X3 Hra&heur



SAVEURS
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SAVEURS

La Maison Moét & Chandon dévoile sa nouvelle édition au design singulier,
imaginée par le designer Pharrell Williams a I'occasion de la période estivale.
Un nouveau chapitre créatif s’ouvre pour le designer américain, qui signe une

cuvée inédite réinterprétée sans son traditionnel fourreau.

IDQF«H HQ OR-W &KDQGRQ ,FH ,PS«ULDO HVW FRQOXH SRXU =
JODFH &HWWH FXY«H XQLTXH VH VHUW GDQV XQ JUDQG YHUUH DYI
pour révéler progressivement la richesse de ses arbmes tout en préservant I'équilibre

HW OD IUD°FKHXU GX FKDPSDJQH / DVVHPEODJH HW OH GRVDJH RC
«ODERU«V SRXU TXH OD JODFH Q DOW2UH SDV O LQWHQVLW« GH (
H[SUHVVLRQ RULJLQDOH HW HVWLYDOH GX VW\OH YLVLRQQDLUH I
Chandon depuis plus de 280 ans.

Inspirée par ses fondateurs visionnaires, Moét
&KDQGRQ LQVXIpH LQQRYDWLRQ HW
chaque initiative, gu'il s'agisse de I'élaboration
minutieuse de ses produits, de la conception
de nouvelles cuvées ou de nouveaux rituels de
degustation.

Dons le cadre de cette édition estivale, Moét & Chandon a choisi la célébre tarte

Tropézienne, véritable institution de la French Riviera, pour imaginer un accord

PHWYV YLQV H[FOXVLI &HOXL FL DVVRFLH OD FXY«H OR-W &KDQC(
Baby Trop’®, un assortiment de tartes Tropéziennes en format miniature, déclinées

HQ WURLY UHFHWWHYV RULJLQDOH ¢ OD QRL[ GH FRFR HW ¢ O D!
GX FKDPSDJQH FDUDFW«ULV« SDU GHV QRWHY GH IUXLWYVY WURSLF
trouve un écho direct dans les créemes parfumées et les préparations fruitées des

patisseries. En bouche, la tension et la fraicheur apportées par le Chardonnay au

VHLQ GH O DVVHPEODJH YLHQQHQW «TXLOLEUHU OD WH[WXUH GH C
perlé.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer
avec modération.

Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026 245



© ColaStudio

246 Gourmets de France - Destinations & Expériences — Juillet 2026



DOMAINESOTT

lcone des grands vins de
Provence
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DOMAINES OTT, CHATEAU DESELLECLOS MIREILLEET CHATEALROMASSAN

© LeagGil

SAVEURS
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SAVEURS

JRQG«V HQ OHV 'RPDLQHV 2WW LQFDUQHQW OUHVSULW GH OD Y
des trois domaines — Chéteau de Selle, Clos Mireille et Chateau Romassan —révéle

XQH LQWHUSU«WDWLRQ VLQJXOL2UH GH VRQ WHUURLU (QWUH &79
FHWWH GLYHUVLW« VUH[SULPH ¢ WUDYHUV GH PDJQL°TXHV URV«V

SRXU OHXU °QHVVH OHXU «TXLOLEUH HW OHXU FRQVWDQFH PLOO

Dans les boutiques de chaque domaine, des espaces sont entierement dédiés a
OD G«JXVWDWLRQ 3HQV«V FRPPH GHV OLHX[ GUDFFXHLO HW GH V
FKDTXH YLVLWHXU OURSSRUWXQLW« GH G«FRXYULU OHV YLQV GDQ

prés de leur origine.

/ID G«IJXVWDWLRQ R HUWH SHUPHW GUH[SORUHU SOXVLHXUV FXY«
les nuances et d’en comprendre I'évolution dans le temps. Guidée par les équipes,
elle devient un véritable moment d’échange et de lecture des styles propres a

chaque domaine.
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SAVEURS
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SAVEURS

ee

Une immersion directe dans
I'univers des Domaines Ott*,
entre exigence, precision
et sens du détail.

o0
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L ETHE
JAPONAIS

Infu5|on d evaS|on
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SAVEURS

Au Japon, le é ne se boit pas seulement,
Il se contemple, se re ent et se partage.
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SAVEURS

Un art du temps lent, une invitation a savourer l'instant... Le Japon cultive le thé comme un poéme
YLYDQW (QWUH PRQWDJQHVY EUXPHXVHVY SODQWDWLRQV RQGR\DQWHYV H\
R» OHV VDYHXUV OHV JHVWHV HW OHV PDWL2UHVY GLDORJXHQW DYHF XQFt

6L .\RWR IDVFLQH OHV DPDWHXUV GH WK« MDSRQDLVY OHV MDUGLQV G
DXMRXUGUKXL SDUPL OHV JUDQGY EHUFHDX[ GH FHW m RU YHUW } 'DQV O
GX )XML FRPPH GDQV OHV FDPSDJQHV GH &KLUDQ GH <DPH RX GH O0ODWYVX
GHV VDYRLU IDLUH SDWLHPPHQW WUDQVPLY DX °0O GHV J«Q«UDWLRQV
2RORQJ :DNRFKD ©6DQSLQFKD U«Y2OHQW WRXU ¢ WRXU GHV QRWHV LRC
+RUDOHV FRPSRVDQW XQH VI\PSKRQLH DURPDWLTXH GUXQH UHPDUTXDEO
U«Y2OHQW OD SU«FLVLRQ GX JHVWH HW OD FU«DWLYLW« GH FHV DUWLVD

Dans une tasse de thé japonais
se cache tout un territoire.

/IH WK« MDSRQDLV VH G«IJXVWH DXVVL DYHF OHV \HX[&4 /HV F«cO2EUHV EROV
6HQ QR 5LN\X HW WRXMRXUV IDORQQ«V SDU OD P-PH OLJQ«H IDPLOLDOH
cérémonies du thé dédiées au matcha. Les céramiques Hagi et Karatsu, appréciées pour leur beauté

VREUH HW OHXU SDWLQH YLYDQWH WURXYHQW TXDQW ¢ HOOHV OHXU SO
TXH GDQV OH TXRWLGLHQ , OD PDLVRQ OHV WK«L2UHV GH 7RNRQDPH HW
enrichissent I'eau en fer, transforment chaque infusion en un rituel intimiste. Dés lors, la créativité se met

DX VHUYLFH GX JRYW FKDTXH REMHW GHYHQDQW OH SURORQJHPHQW G
OUH[S«ULHQFH , WUDYHUV FHV SD\VDJHV FHV JHVWHV HW FHV VDYHXUV
LQYLWH ¢ H[SORUHU XQ -DSRQ DXWKHQWLTXH R» FKDTXH WDVVH UDFRQYV
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LES ARTS

DE LA TABLE

258
260
268
274
280
286
290
296
10)%
308
316

JOLI BAZAAR

VERRERIE DBIOT

COQUET

JARS CERAMIQUES

LES ARTS DE LA TABUEPONAIS
CERAMIQUE KOMET

FORGE DELAGUIOLE

LALIQUE

LE COQ PORCELAINE
FAIENCERIELOUIS SICARD

MANUFACTUREVIREBENT
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LA VERRERII
DEBIOT

/H VR X3H (
la creation
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ARTS DE LA TABLE

MEMOIRE FAMILIALE

$X FRPPHQFHPHQW XQH KLVWRLUH GUDPRXU 3XLV XQH KLVWRLUH GH IDP
KLVWRLUHV GH SDVVLRQV GUK«ULWDJHV HW GH WUDGLWLRQV VRXV OH
(ORL ORQRG SXLV UDFKHW«H HQ SDU XQH IDPLOOH G«FLG«H ¢ SHUS«V
OUHQWUHSULVH WUDYHUVH OHV G«FHQQLHV WRXW HQ GHPHXUDQW IDURX
SURGXFWLRQV VWDQGDUGLV«HYV

IDEHOOLV«H (QWUHSULVH GX 3DWULPRLQH 9LYDQW OD PDLVRQ FXOWLYH D°
JHVWH HW GX UHJDUG ,FL XQ PD°WUH YHUULHU VH FRQVWUXLW DYHF OH W
VRQW Q«FHVVDLUHVY SRXU DSSULYRLVHU OH IHX FRPSUHQGUH OHV YROXPF
6HSW JUDGHV MDORQQHQW FHW DSSUHQWLVVDJH H[LIJHDQW FRPPH DXWD
SDWLHQFH KXPLOLW« HW SDVVLRQ &DU OH YHUUH QH WRO2UH QL OUDSSUR
VRQ U\WKPH VD UHVSLUDWLRQ VRQ FDUDFW2UH LQGRPSWDEOH
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ARTS DE LATABLE

Travailler le verre, c’est broder la matiére en fusion,

HW UDFRQWHU GHPDLQ DYHF OHV J

DIIDLUH GH SDUDGR[HV HW GH SRNV
HW UNVROXPHQW PNGLWHUUD

0
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ARTS DE LA TABLE
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ARTS DE LATABLE

e

/H EHDX QDOW GX VDYRLU IDLUH GH
NJDOHPHQW GHV WHQWDWLY

o0

BULLES D’AUDACE

/IH VW\OH %LRW HVW Q« GUXQH LPSHUIHFWLRQ GHYHQXH VLJQD
FRQVLG«U«H FRPPH XQH LPSXUHW« HVW DXMRXUGUKXL PDJQL®«
PD°WUHV YHUULHUV *UersFH ¢ XQ SURF«G« XQLTXH XWLOLVDQW
SRXU SURYRTXHU GHVY EXOOHY GDQV OH YHUUH HQ IXVLRQ OD P
HQ £XYUH GUDUW OUDXGDFH HQ SDWULPRLQH

&HWWH WUDGLWLRQbGULFRQRFODVWHYV GHYHQXH OLEHUW« DUW
VDQV LQWHUGLWYV $LQVL RQ VU«PHUYHLOOH GHYDQW OD OLJQ
‘XR *LYUH RX HQFRUH 7ULDQJOH /HV WHLQWHYV LFRQLTXHYV E
YHUW LOWHQVH YHUW WLOOHXO DP«WK\WVWH MDXQH GRU« URV
OHV QXDQFHV GHV SD\VDJHV GX 6XG HW F«O2EUHQW XQ DUW G
&HUWDLQHYV FRXOHXUV QDLVVHQW P-PH GH OULQVWDQW /RUV

GHV QXDQFHV «SK«P2UHV DSSDUDLVVHQW LPSRVVLEOHV ¢ UH
FRPPH GHV SDUHQWK2VHV FU«DWLYHV R HUWHYV DX KDVDUG GX |

3DUPL OHV FU«DWLRQV OHV SOXV VLQJXOL2UHV °JXUH «JDOHPH
LPDJLQ«H DYHF OUDUWLVWH -HDQ &0ODXGH 1RYDUR TXL FDSWH
UHVWLWXHU GDQV OUREVFXULW«
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ARTS DE LA TABLE

CHOREGRAPHIE DU FEU

'"HSXLV VHV G«EXWV /D 9HUUHULH GH %LRW RXYUH VHV SRUWHV |
LPPHUVLRQ UDUH GDQV OHV FRXOLVVHV GH OD FU«DWLRQ 8Q DWH
SL2FH QD°W GUXQ EDOOHW SDUIDLWHPHQW RUFKHVWU« HQWUH SU«F
DUWLVWLTXH 3DU «TXLSHV GH WURLV PD°WUH YHUULHU FRPSDJQRC
WUDYDLOOHQW ¢ OUXQLVVRQ /H IHX FU«SLWH OHV FDQQHV WRXUQH
&KDTXH PRXYHPHQW VHPEOH JXLG« SDU OD P«PRLUH GHV PDLQV TX
D°Q GH PDLQWHQLU OH YHUUH YLYDQW 3XLV YLHQW OH WHPSV OHQV
OHV FU«<DWLRQV UHSRVHQW GXUDQW KHXUHV &KDTXH SLa8FH HVW H
GX QRP m %LRW } FRPPH XQ VFHDX GUDXWKHQWLFLW« HW GH SURW
GLVFU2WH PDLV HVVHQWLHOOH Q«H GX G«VLU GH SU«VHUYHU OULGI
IDFH DX[ FRSLHV

,FL ULHQ QH VH SHUG HW OH YHUUH VH UHF\FOH ¢ OULQ°QL (W SDUF
GH OD EHDXW« SU2V GH GHV SL2FHV VRQW «FDUW«HV DYDQW Gl
VHFRQG FKRL[ $LQVL P-PH GDQV OULPSHUIHFWLRQ GHPHXUH XQH
FHOOH GX WUDYDLO DUWLVDQDO HW GH OUXQLTXH
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ECLAT D'AVENIR

A Biot, chaque bu e emprisonne un éclat de feu,
un fragment de mémoire et le souffle intact de la
creation.
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COQUET

leluxe GLVFU
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ARTS DE LA TABLE
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ARTS DE LATABLE

, ILPRJHV &RTXHW FXOWLYH XQH VLQJXODULW« UDUH IDLUH G
GH FU«<DWLRQ )RQG«H HQ OD PDQXIDFWXUH F«O2EUH GHX]
MDPDLV F«GHU ¢ OULPPRELOLVPH 'UDERUG WRXUQ«H YHUV XQH
OD WDEOH REMHWY G«FRUDWLIV TXLQFDLOOHULH GURUQHPHQ
VRXV OULPSXOVLRQ GH -HDQ /RXLV &RTXHW , SDUWLU GHV DQQ
XQH YLVLRQ QRXYHOOH GX VHUYLFH GH WDEOH /UDVVLHWWH F
OHV FRGHV GUXQH WDEOH HQFRUH GRPLQ«H SDU OH URQG O
FRQWRXUV KH[DJRQDX[ DYHF XQH PRGHUQLW« WUDQTXLOOH
VURS2UH ORUVTXH &KULVWLDQ /HSDJH IRQGDWHXU GH -DXQH
PDQXIDFWXUH HW RUFKHVWUH OD UHQFRQWUH HQWUH GHX[ H[S
'UXQ FIW« OD PD°WULVH GUXQH SRUFHODLQH GUXQH EODQFKHX
OULQYHQWLRQ GH G«FRUV PLQ«UDX[ HW RUJDQLTXHV Q«V GH SL

L’EXIGENCE DE LA MATIERE

6L &RTXHW VH GLVWLQJXH GDQV OUXQLYHUV GH OD SRUFHODLQ
XQH REVHVVLRQ SUHVTXH VFLHQWL°TXH GX G«WDLO 'aV OHV DQ
SHUIHFWLRQQH XQ SURF«G« GH SXUL°FDWLRQ GH OD SaWH MX
EODQF GHYHQX VLIQDWXUH '«EDUUDVV«H GH VHV LPSXUHW«V
OXPLQRVLW« HW XQH " QHVVH H[FHSWLRQQHOOH &HWWH TX-WH

XQ PRG20OH LQW«JU« R» WRXW VH SHQVH HW VH IDEULTXH HQ

GHUQL2UH FXLVVRQ $X FAXU GH FHWWH P«FDQLTXH VHQVLEOH
DJLW FRPPH XQ ODERUDWRLUH RQ \ H[S«ULPHQWH DMXVWH
FRQWUDLQWHYV WHFKQLTXHV GHYLHQQHQW GHV WHUUDLQV GU
WH[WXUHV FRPSRVHQW XQH HVWK«WLTXH VXEWLOH LPP«GLDWH

CREER L'EMOTION

&KH] &RTXHW OD FU«DWLRQ QH UHO2YH MDPDLV GX JHVWH

GHVLJQHUV DUWLVDQV HW UHJDUGV H[W«ULHXUV $YHF VHV

+«PLVSKa8UH GHPHXUH XQH U«I«UHQFH LQWHPSRUHOOH 30XV L
OH WUDYDLO PLQXWLHX[ GX SHLQW ¢ OD PDLQ WDQGLV TXH

SRXVVH OULQVWLWXWLRQ YHUV GHV SURXHVVHV WHFKQLTXHV

VH QRXUULW DXVVL GX GLDORJXH SHUPDQHQW DYHF OHV FKHIV
GH OUDFWLYLW« GH OD PDLVRQ HW LQVSLUHQW GHV FU«DWLRQYV
HQ GDWH OULULV« G«FRU K\SQRWLTXH Q« GH OD UHQFRQWUH
GHYHQX OUXQ GHV IDYRULV GX PRPHQW 30XV TXUXQ REMHW G
GHV LQVWDQWY SU«FLHX[ R» OD G«OLFDWHVVH GH OD SRUFH
PRPHQW SDUWDJ«
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ee

'H OD EODQFKHXU SDUIDLWH DX[ FU
DXGDFLHXVHYVY &RTXHW NOOYH OD WD

o0
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'"HSXLV SuUaVv GH DQV -DUV &«UDPLVWHV IDORQQH GDQV OD 'U
GRQW OD EODQFKHXU U«Y20H OD SURIRQGHXU GHV «PDX[ HW
/OUDUULY«H GX GLUHFWHXU DUWLVWLTXH 3LHUUH &DVHQRYH G
XQ WRXUQDQW G«FLVLI DVVLHWWHY VDQV DLOH FRXOHXUV I
LPSRVH XQ ODQJDJH FU«DWLI LQ«GLW QRXUUL GUH[S«ULPHQW
FU«DWLRQ GHYHQXH VLIQDWXUH &KH] -DUV OD FU«DWLYLW« VU
SHUPDQHQWH DXWRXU GHV IRUPHV GHV WH[WXUHV HW GHV «P
OULQWXLWLRQ HW OUH[S«ULPHQWDWLRQ &HUWDLQHV FROOHF
DYHF GHV FKHIV HW GHVLJQHUV ¢ OULPDJH GHV FROODERUDW
ODKGDYL 6DUDK /DYRLQH RX 3KLOLSSH 6WDUFN HQWUH FR FU«
GX VDYRLU IDLUH -DUV 'DQV OHV DWHOLHUV OD PDWL2UH FRQ
WH[WXUHV LUU«JXOL2UHV VXSHUSRVLWLRQV GU«PDX[ H HWV

SL2FH H[SULPH FHWWH UHFKHUFKH GU«TXLOLEUH HQWUH WHUU
SRXU DFFRPSDJQHU OHV XVDJHV DXWDQW TXH OHV «PRWLRQV

Une terre blanche, des émaux vivants,
et ce e facon unique d’accompagner
les instants de vie.
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LESARTS
DE LA TABLE
JAPONAIS

Le murmure des matieres
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/D EHDXWN MDSRQDLVH VH GNFRXYUH VR
OHV SOXV VLPSOHV{ /D WDEOH Q HVW SI
GH SDUWDJH HOOH HVW XQH —-XYUH FRPS
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$X -DSRQ O DUW GH OD WDEOH HVW X
'FL OHV REMHWV GX TXRWLGLHQ U
VLOHQFLHXVHVY 8QH SDLUH GH EDJX
XQH FNUDPLTXH RX XQ FRXWHDX IDER
DUWLVDQV SHUSNWXHQW XQ GLDORJX
HW KNULWDJH WUDQVIRUPDQW OD PD

LART DU HASHI

'DQV OD YLOOH GU2EDPD DX FAXU GH OD SU«IHFWXUH GH )XNXL
EDIJXHWWHY :DNDVD S5HFRXYHUWHYV GH ODTXH HW SDUVHP«HV GH
«FODWYV GU«WRLOHV RX GHV IRQGYV PDULQV HOOHV VRQW OH IUXL
WUDQVPLYV GHSXLV GHV VL2FOHVY , OHXUV FfW«V OHV KDVKL RNL
SRUFHODLQH ERLV RX ODTXH DUERUHQW GHV IRUPHV «O«JDQWHYV
+tHXUV RX GH OD QDWXUH &HV G«OLFDWHV SU«VHQFHVY U\WKPHQW
LQVXEHQW ¢ OD WDEOH XQH SR«VLH GLVFU2WH FRPPH XQH VLJQD
HQWUH GHX[ ERXFK«HV KRPPDJH VLOHQFLHX[ ¢ OUDUW GH UHFHYR

L'ECLAT PATIENT

'DQV OHV DWHOLHUV GH :DMLPD RX GU(FKL]JHQ OD ODTXH U«Y20
&RXFKH DSU2V FRXFKH OHV DUWLVDQV FRPSRVHQW GHV EROV HW S
IDVFLQDQWH R» OD OXPL3UH VHPEOH *RWWHU VRXV OD VXUIDFH

GH 1RWR FHW DUWLVDQDW SUHVWLJLHX[ VU«SDQRXLW GHSXLV GH
FU«DWLRQV DX[ G«FRUV G«OLFDWV TXL DOOLHQW UREXVWHVVH HW
OD SU«IHFWXUH GH )XNXL OD ODTXH DFFRPSDJQH OD YLH TXRWLG
JUDQGHYV F«O«EUDWLRQV 5HFRQQXH SRXU VRQ «FODW VXEWLO HW
HOOH FRQMXJXH K«ULWDJH DQFHVWUDO HW LQQRYDWLRQV FRQWHP

TERRES VIVANTES

30XV DX VXG HW ¢ OURXHVW OHV JUDQGV IR\HUV KLVWRULTXHV GH
IDORQQHQW GHV DVVLHWWHYVY WDVVHV HW WK«L2UHVY GHVWLQ«HV ¢ DFF
OHV IRXUV O«JHQGDLUHV U GU(FKL]JHQ 6HWR 7RNRQDPH 6KLJDUDNL
OUKLVWRLUH UHPRQWH DX OR\HQ ,JH SUHQQHQW YLH FHUWDLQHV GHV
OD F«UDPLTXH MDSRQDLVH ,QVSLU«HV SDU OUHVSULW GH OD F«U«PR
F<O«EUHQW OU«TXLOLEUH HQWUH VLPSOLFLW« HW «O«JDQFH $XMRXU
SHXYHQW \ IDORQQHU OHXU SURSUH SL2FH HW SURORQJHU XQ K«ULWDJ
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FORGER LE TEMPS

+«ULWLHUV GHV IRUJHURQV GH VDEUHV OHV PD°WUHV FRXWH
SU«FLVLRQ UHPDUTXDEOH , 6DNDL EHUFHDX KLVWRULTXH GH
GDQV OD SU«IHFWXUH GU2VDND OHV FRXWHDX[ VRQW HQFRUH |
P<«WKRGHV DQFHVWUDOHVY TXL RQW EaWL OHXU U«SXWDWLRQ ¢

SU«IHFWXUH GH *LIX R» OUHDX OH IHU OH FKDUERQ HW OUDU
VL2FOHV OUHVSULW GHV PD°WUHV VDEULHUV GHPHXUH LQWDF
GHSXLV OH ;9,,2PH VL2FOH GDQV OD SU«IHFWXUH GH 1LLJDWD

VDYRLU IDLUH H[LJHDQW R» «PRWLRQ G«YRWLRQ HW LQQRYDW
ODPH LQFDUQH OUH[FHOOHQFH GUXQ DUWLVDQDW UDUH WUDQYV

$XWDQW GH VDYRLU IDLUH GUH[FHSWLRQ TXH OU22FH 1DWLRQD
HQ OXPL2UH LQYLWDQW OHV YR\DJHXUV ¢ G«FRXYULU OH -DSRQ

Au Japon, l'artisan ne faconne pas seulement
la matiere, il faconne au i 'émotion
gu’'e e transme ra.
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Créer sans brusquer, lai er la
matiere révéler sa propre forme.

.20(7 QD°W HQ $YHV\URQ HQ GH OU«ODQ GUXQ FRXSOH GH F«
TXDWUH PDLQV 6S«FLDOLV«H GDQV OUDUW GH OD WDEOH OD P
REMHWY XQLTXHV SRXU GHV SDUWLFXOLHUV GHV FKHIV HW GH
GH FRQWUDLQWHYV SU«FLVHV HW GH UHFKHUFKHYV LQVSLU«HV 'D
DMXVWH UHFRPPHQFH /D IRUPH QD°W GUDERUG GUXQH LQWXL
SK\WLTXH DYDQW GUH[LVWHU &KDTXH SL28FH SURORQJH HQVX
Oob pDWL2UH /H PRGHODJH GHYLHQW XQH FRQIURQWDWLRQ VH
VUD DLVVH RX U«Y20H XQH OLJQH LQDWWHQGXH 5LHQ QUHVW
OULQVWDQW /H SURFHVVXV GH FU«DWLRQ VH VRXPHW «JDOHP
FKDOHXU IURLG /UREMHW SUHQG VRQ WHPSV ¢ OULQVWDU GH
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L'ame GX WUDQF
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ARTS DE LATABLE

ee

o0

, OD )RUJH GH /DJXLROH OD FU«DWLRQ QD°W GUXQ GLDORJXH
$FLHU IRUJ« ¢ FKDXG HQ XQH YLQJWDLQH GU«WDSHV ERLV LVVX
XQ PDQFKH SDUIDLWHPHQW DFFRUG« FKDTXH G«WDLO HQJDJH
WHPSV 6XU FH VRFOH OD PDQXIDFWXUH RXYUH OH FKDPS GHV
OLFKHO :LOPRWWH HOOH LQWURGXLW OH GDFU\O *XRUHVFHQ
FU«DQW GHV SL2FHV OXPLQHXVHV GHYHQXHV LFRQLTXHV /H VD
VH WUDQVIRUPH HQ PDQFKH PLQ«UDO OD °EUH GH FDUERQH D«
QRXYHOOH GHQVLW« VRXV OHV GRLJWV $X[ FIW«V GH &KULVWL
$QQH 6RSKLH 3LF FKDTXH FROODERUDWLRQ GHYLHQW XQ WHUU
WHFKQLTXH «SRXVH XQH YLVLRQ ,FL OHV REMHWY QDLVVHQW S
SRUWHXUV GUXQH P«PRLUH VHQVLEOH HQWUH DXGDFH HW °G«O
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MAISON
| ALIQUE

L'éclat HQ K« ULW
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&KH] /I DOLTXH OH FULVWDO QH VH FRQWHQYV
LO OD VXEOLPH FDSWH XQH NPRWLRQ HW

298 Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026



ARTS DE LATABLE

&KH] /DOLTXH OH FULVWDO HVW
UOYH 'HSXLV OD ODLVRQ Dlo
MDPDLVY VRQ HVVHQFH DUWLVWLTX
GHPHXUDQW oGOOH T VHV UDFLQH
WRXMRXUV DQFUN GDQV O HVSUL
SRXU XQH VLIJQDWXUH TXL GHSXL
IDLW UD\RQQHU O DUW GH YLYUH 1

RACINES VIVES

7RXW FRPPHQFH DYHF 5HQ« /DOLTXH& 9LVLRQQDLUH DUWL
G«FRUDWLIV LO LPSRVH VRQ UHJDUG VLQJXOLHU VXU OH P
HW PRXYHPHQW GDQV GHV AXYUHV GHYHQXHV LFRQLTXHV 6
GRQQHUD QDLVVDQFH ¢ XQ SDWULPRLQH H[FHSWLRQQHO IDLV
GDQV XQH QRXYHOOH GLPHQVLRQ 'HSXLV VRQ QRP WUDY
XQH VLIQDWXUH GUH[FHSWLRQ 'H OU$SUW QRXYHDX ¢ OUSUW
XQLYHUV R» OU«O«JDQFH VH FRQMXJXH ¢ OUDXGDFH HW ¢ OU

OD PDQXIDFWXUH GH :LQJHQ VXU ORGHU HQ $OVDFH GH
GH FHWWH «SRS«H FU«DWLYH DXMRXUGUKXL SRUW« SDU O
IDUPLQDX]

Métamorphoser I'ordinaire en extraordinaire
et faire de chaque instant un moment d'émotion.
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ARTS DE LATABLE

L'AME DU CRISTAL

'DQV OHV DWHOLHUV OH FULVWDO SUHQG YLH VRXV OHV PDLQ
OH IHX OUHDX HW OD PDLQ GLDORJXHQW SRXU IDORQQHU GHYV
&KDTXH FU«DWLRQ SHXW Q«FHVVLWHU MXVTXU¢ TXDUDQWH «
YHUUH FKDXG DX YHUUH IURLG ,FL OHV VDYRLU IDLUH VH W
J«Q«UDWLRQ HW FKDTXH G«WDLO FRPSWH /H mbVDWLQ« UHS
PDWHV HW EULOODQWHV FRQI2UH DX FULVWDO /DOLTXH VRQ
Y«ULWDEOH HPSUHLQWH DUWLVWLTXH TXL WUDQVIRUPH OD PD

ELOGE DE LA TABLE

9HUUHV FDUDIHVY DFFHVVRLUHV RX SKRWRSKRUHV& $X °O GH
F«O2EUH O DUW GH UHFHYRLU DYHF OH P-PH VRXFL GX G«WDLO
&KDTXH FU«DWLRQ HVW SHQV«H SRXU VXEOLPHU OHV LQVWDQ
EHDXW« GX TXRWLGLHQ

mb4XDQG OUDUW GX YLQ UHQRRQGWQH2OHD BUW«BW LYRHQ GH @D ODL
YHUUH HU &UX LQFDUQH FHWWH UHQFRQWUH HQWUH LQQRYD
5RPDLQ ,OWLVY OHLOOHXU 6RPPHOLHU GH )UDQFH HW GLUHFWH
WRXWHY OHV H[SUHVVLRQVY DFFRPSDJQDQW DXVVL ELHQ OHV J
G«OLFDWV RX OHV FKDPSDJQHV 6D VLOKRXHWWH «TXLOLEU«
°QHVVH WDQGLV TXH VRQ SLHG RUQ« GUXQH KLURQGHOOH UH
5HQ« /DOLTXH 8Q REMHW VHQVLEOH FRQO®X SRXU PDJQL°HU O
OH SODLVLU GX SDUWDJH

)LG2OH ¢ VRQ HVSULW G LQQRYDWLRQ OD ODLVRQ /DOLTXH V D
¢ GHV PDUTXHV GH OX[H GHV SDUWHQDLUHV HW DUWLVWHYV
JRQGDWLRQ ODJULWWH &HQW =DKD +DGLG 'DPLHQ +LUVW
GHV FU«DWLRQV H[FHSWLRQQHOOHV HQ «GLWLRQV OLPLW«HYV
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/IH &RT 3RUFHODLQH LPDJLQH GHV SL
LQVSLUH OD FXLVLQH HW GLDORJXH

1«H ¢ )ORUHQFH HQ /H &RT 3RUFHODLQH FRQQD°W HQ XQ W
VRQ LQW«JUDWLRQ DX JURXSH ,/6% ¢ 7XULQ 'H FHWWH UHQFRQ
ULJXHXU WHFKQLTXH HW VHQV DUWLVWLTXH SRUW«H SDU XQH

PDUTXH UHYHQGLTXH DXMRXUGUKXL XQH TX-WH SU«FLVH DW
HQWUH IRQFWLRQQDOLW« HW HVWK«WLTXH &KDTXH SL2FH GHYLH
GLDORJXHQW WHQGDQFHV LQWHUQDWLRQDOHY HW QXDQFHV FKU
SOXV SU«FLHXVH «PHUJH GHV JUDQGV FKHIV SDUWHQDLUHV GH

FROOHFWLRQV /RUVTXH OUDVVLHWWH LQVSLUH OH SODW OURE
GDQV OH JHVWH FXOLQDLUH 3HQV«H SRXU VXEOLPHU FKDTXH R
OU«PRWLRQ GUXQ PDULDJH OD SRUFHODLQH VH IDLW ODQJDJH
HW PDWL2UHV H[LJHDQWHV /H &RT 3RUFHODLQH LPSRVH VD SDW
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FAIENCERIE
LOUIS SICARD

[ DProvence HQ °OLJUDQH
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ee

/ID 3URYHQFH GHYLHQW PDWLOUH T F
SLOFH QDOW G XQ GLDORJXH HQWUH
FRQWHPSRUDLQ

'DQV OHV DWHOLHUV GH OD )D+*HQFHULH /RXLV 6LFDUG OD P
XQ ODQJDJH YLYDQW +«ULWL2UH GH /RXLV 6LFDUG OD PDLVR
XQH LQVSLUDWLRQ VDQV OLPLWH HQWUH OXPL2UH PRWLIV HW
EODQFKH OH FRXODJH OUHVWDPSDJH HW OU«PDLOODJH ¢ OD P
IDLUH UDUH ORLQ GHV ORJLTXHV LQGXVWULHOOHV ODLV LFL O
GHYLHQW WHUUDLQ GUH[S«ULPHQWDWLRQ 'HSXLV OHV DQQ«HYV
SDU GHV IHPPHV LPSXOVH XQH «FULWXUH SOXV OLEUH RXYHU

GHV GHVLJQHUV HW GHV DUWLVWHV (QVHPEOH LOV UHYLVLWH
FLJDOH OD VDUGLQH OHV °JXUHV SURWHFWULFHV RX OHV PRW
QRXYHDX[ U«FLWVY GUREMHWY HQWUH SDWULPRLQH HW GHVLJ

FLIJIDOH U«LQWHUSU«W«H SRXU VHV DQV LQFDUQH FHWWH

SL2FH IDORQQ«H ¢ OD PDLQ HW PDUTX«H GX WDPSRQ 6LFDUG V
DUW GH YLYUH SURYHQ®O®DO U«LQYHQW« ¢ OD IRLV LQWHPSRUHO
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Ici, la tradition n’est jamais figée :
e e devient terrain d’expérimentation.
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ARTS DE LATABLE

6RXV OHV GRLJWV GH OD )D+tHQFHULH /RXLV 6LFDUG OD FLJDOH S
vDQv MDPDLV SHUGUH VRQ «FODW O5HYLVLW«H VDQV -WUH G«QDW
GUROLYLHU FRQVHUYHQW OUHVVHQWLHO GX JHVWH RULJLQHO WR
HVWK«WLTXH GUDQWDQ (Q /IRXLV 6LFDUG OULPDJLQH GUDERUG
DX[ DLOHYVY G«OLFDWHPHQW QHUYXU«HV DX FRUSV ERPE« HW YLEUD
PXUDOH HQWL2UHPHQW «PDLOO«H SHQV«H SRXU DFFXHLOOLU TXH
IUD°FKHXU GHV PDLVRQV SURYHQO®DOHV 8Q VL2FOH SOXV WDUG O
aUH (PPDQXHO $JQHO UHSUHQG OH PRXOH RULJLQHO HW HQ DGRXF
OU«FODW GUXQH VFXOSWXUH FRQWHPSRUDLQH TXHOTXH SDUW
'« FOLQ«H HQ XQH YLQIJWDLQH GH FRXOHXUV SRV«H VXU XQH WDE
GDQV XQ MDUGLQ OD FLIJDOH FRQWHPSRUDLQH GLDORJXH DXMRXU
DUWLVWHY GDQV XQ «FKDQJH YLYDQW HQWUH OHV J«Q«UDWLRQV G
DXWDQW TXUXQ VDYRLU IDLUH /D ODLVRQ D DLQVL RXYHUW VHV
DUWLVWLTXHV DXWRXU GHV AXYUHV GH )UDQORLY ODULH /XFD SH
K«UDOGLTXHV GH &0«PHQW 5RVHQEHUJ GHVLIQHU HW ODXU«DW
$USHOV 'HVLJQ 3DUDGH DLQVL TXH GHV FRPSRVLWLRQV JUD
VWUHHW DUW HW SODVWLFLHQ

ee

'H OD FLJDOH RULJLQHOOH DX[ UNLQW
FROQWHPSRUDLQHV /RXLV 6LFDUG WUD
HQ PNPRLUH YLYDQWH GH OD 3URYHQ

o0
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MANUFACTURE
VIREBENT

/ UK « U L tePatts du feu



MANUFACTUREVIREBENT

ARTS DE LA TABLE
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ee

/D FUNDWLRQ HPEUDVVH WRXV OH
RXYHUWH 1 O LOQRYDWLRQ

JRUWH GH GHX[ VL2FOHV GUKLVWRLUH OD ODQXIDFWXUH 9LUHEHQ
OUK«ULWDJH GH -DFTXHV 3DVFDO 9LUHEHQW mbS2UHb} GH OD SODF
/D PDUTXH ELFHQWHQDLUH G«SORLH DXMRXUGUKXL XQH F«UDP
IDORQQ«H SRXU GHV PDLVRQV WHOOHV TXH 'LSW\TXH 5RWKVFKLOG
DX[ FHQWUHV GH WDEOH GX PRELOLHU GUH[FHSWLRQ DX[ YDVHV
SDU GHV WK«L2UHV GUXQH LQ°QLH G«OLFDWHVVH OD FU«DWLRQ

RXYHUWH ¢ OULQQRYDWLRQ 'DQV OUDWHOLHU GHV KHXUHV GH

FROOHFWLRQ HQWUH UHFKHUFKH GHV IRUPHV SU«FLVLRQ GX JHV

3RUFHODLQH JU2V ID+HQFH& /HV DUWV GX IHX VUH[SULPHQW LFL

(W VRXV OHV GRLJWV OD PDWL2UH YLW OLVVH RX EUXWH HOOH Ux
9LUHEHQW GHYLHQW DORUV XQ DFWH HQJDJ« HQ VRXWHQDQW XQ
GH FDUDFW2aUH
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Faconner la matiere, c’est faire dialoguer
le feu, le temps et la main.
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ARCHITECTURE

324 PIERRBASSET

328 JACQUESGARCIA

334 ALEXANDRELAFOURCADE
340 JEAN PHILIPPENUEL

340 PHOENIX RIVIERA
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PIERRBASSET

Essences d’exception
depuis 1993
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Les plus beaux sujets ne se trouvent pas, ils se découvrent.
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ARCHITECTURE

Entre ciel, terre et imagination, il existe des lieux
ou les plantes ne sont pas seulement cultivées,
elles sont choisies et révélées. Depuis plus de trois
déecennies, les Pépinieres Pierre Basset donnent vie
a des paysages unigues, ou chaque arbre et plante
deviennent des ceuvres. Ici, la nature inspire, la
créativité guide.

A Grimaud, au cceur du Golfe de Saint-Tropez, Pierre Basset explore le monde

avec la curiosité d'un collectionneur et I'ceil d’'un créateur. Oliviers millénaires,

SDOPLHUV GH SOXV GH GL[ P2WUHV GH KDXW YLHX[ °JXLHUV HW
formes imposantes, caroubiers... Des plantes ornementales et fruitieres aux arbres

PDMHVWXHX[ FKDTXH V«<OHFWLRQ QD°W GUXQ UHJDUG H[LJHDQW H\
en continent, leurs équipes dénichent des sujets botaniques rares et uniques, parfois

FRQ°GHQWLHOV SRUWHXUV GUXQ SDVV« FHQWHQDLUH YRLUH PLO(
les siecles, d’'autres les frontiéres. Les spécimens les plus remarquables recoivent un

VFHDX H[FOXVLI Y«ULWDEOH VLIQDWXUH GH OHXU VLQJXODULW«

L'unique, linattendu et lintrouvable. Des variétés méditerranéennes les plus

UD2Q«HV DX[ DUEUHV VSHFWDFXODLUHV YHQXV GUKRUL]RQV ORLQ
%DVVHW GLVSRVHQW GUXQ U«VHDX XQLTXH FRQVWUXLW DX °0 GX
SDUWHQDLUHYV LWDOLHQV HW HVSDJQROV FRQWDFWYV SULYLO«JL
$IULTXH RX HQ $VvLHA 8QH WRLOH GH FRQ°DQFH TXL SHUPHW DX[ S«
GUDFF«GHU DX[ HVVHQFHV HW VS«FLPHQV OHV SOXV VLQJXOLHUV

hasard mais une quéte permanente.

Les Pépinieres Pierre Basset faconnent des décors vivants
ou l'audace végétale rencontre I'émotion du paysage. Une
invitation a réver son exterieur autrement.
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JACQUES
GARCIA

L'art de relnventer Ies reves
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ARCHITECTURE
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A La Réserve Ramatuelle, Jacques Garcia
surprend... Le maitre des atmospheres feutrées et
des decors spectaculaires y dévoile une facette plus
solaire, aérienne et contemporaine. Une nouvelle
démonstration de son immense creativite, capable
d’embrasser tous les univers sans jamais perdre
son ame.

Chez Jacques Garcia, tout commence par une rencontre. Celle d'un lieu, de son

histoire et de ceux qui lui donnent vie. Depuis plus de 40 ans, il instille des univers ou

I'histoire compose avec le présent, ou la mémoire rencontre le confort contemporain.

'X &KaWHDX GX &KDPS GH %DWDLOOH U FRQVLG«U« FRPPH VD mbJUD
&RVWHV ¢ 3DULV GX /RXYUH DX[ DSSDUWHPHQWYV UR\DX[ GH 9HUVDL(
¢ OD ODPRXQLD ¢ ODUUDNHFK LO WUDYHUVH OHV 8JHV UDFRQWDQW
XQ U«FLW VLQJXOLHU 5RL GH OU«FOHFWLVPH VW\OLVWLTXH VD FU«
%DURTXH FODVVLFLVPH PRGHUQLVPH&A6RQ WDOHQW U«VLGH GDQV F
OUHVSULW GUXQ OLHX ¢ FRPSUHQGUH OHV U-YHV GH VRQ FRPPDQGL
faite de matiéres nobles, de lumiére et d'émotions.

Jacques Garcia ne s’enferme dans aucun carcan. Son univers se nourrit aussi bien
GH OUKLVWRLUH TXH GHV LQxXHQFHV FRQWHPSRUDLQHYV GHV REM!
VXU PHVXUH &XULHX[ LQVDWLDEOH YR\DJHXU LPS«QLWHQW REVH
FKDTXH SURMHW HQ WHUUDLQ GUH[SORUDWLRQ 6RQ DSSURFKH UHS
XQH VI\PSKRQLH VDQV IDXVVH QRWH DGDSW«H ¢ FKDTXH FRQWHI[W
deviennent des partitions nouvelles ou tissus, objets, couleurs et volumes trouvent leur

juste place dans une cohérence instinctive.

La Réserve Ramatuelle illustre parfaitement cette liberté créative. L'architecte d’intérieur
\ VLIQH XQH P«<WDPRUSKRVH LOQDWWHQGXH UHQGDQW KRPPDJH ¢ OU
GH VRQ HHUYHVFHQFH DUWLVWLTXH ,FL SRLQW GH VXUFKDUJH (
VH SDUHQW GH ERLV EORQGV GH OLJQHV VRXSOHV GH YRLODJH
OXPLQHXVH G«SRV«H FRPPH VXU XQH WRLOH ORELOLHU YLQWDJH
contemporaines, mosaiques et fresques poétiques composent un décor intemporel,
presque méditatif. Une fois encore Garcia démontre que la créativité véritable consiste
¢ VH U«LQYHQWHU VDQV FHVVH VDQV MDPDLV UHQRQFHU ¢ OU«O«JD
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Chaque lieu possede une histoire. Le réle du créateur
est de lui offrir une nouvelle voix.
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Redonner une ame aux demeures d’exception,
réinventer des propriétés oubliees ou imaginer
des hotels de luxe... Alexandre Lafourcade
compose depuis trois décennies des lieux habitées
par l'évidence et I'éléegance. Une vision que
I'on retrouve aujourd’hui dans LExpérience
by Lafourcade et sa nouvelle adresse, la Villa
Almanarre.

Autodidacte, Alexandre Lafourcade cultive depuis toujours une vision instinctive
GH OUDUFKLWHFWXUH 6D FU«DWLYLW« VH QRXUULW GH OUREVH
perspective, une proportion, une lumiére traversante deviennent autant de sources
GULQVSLUDWLRQV &KDTXH SURMHW VH YHXW XQH UHQFRQWUH DY
son histoire et son époque. Qu'il restaure un mas, une bastide, un chateau ou
XQH YLOOD LO FKHUFKH DYDQW WRXW ¢ HQ JODQHU OUHVSULW S
URXJH GHPHXUH LPPXDEOHb FU«HU GHV HVSDFHV R» OD FLUFXODWL
SUHVTXH QDWXUHOOH D°Q TXH FKDFXQ VU\ VHQWH LQVWDQWDQ«PH!

Larchitecture commence lorsque I'on pense
a ceux qui vont vivre le lieu.

6DYDQW WHFKQLFLHQ $OH[DQGUH /DIRXUFDGH UHVWDXUH GDQV C
SURSUL«W«V GH ORQWSHOOLHU ¢ ORQDFR SRXU XQH FOLHQW2OH LQ
GH YLVLRQQDLUH RQW «JDOHPHQW UHGRQQ« OHXU IDVWH ¢ GHV D
comme le Chéateau de Berne en Provence, le Domaine de Fontenille dans le

Luberon ou encore le Domaine Primard en Normandie. Son savoir-faire repose

VXU XQ GLDORJXH VXEWLO HQWUH SDWULPRLQH HW PRGHUQLW«
IHUURQQHULHY RX HQGXLWY ¢ OD FKDX[ FRPSRVHQW XQH «FULWX!
des artisans d’excellence. Chaque détail est pensé pour que la demeure donne

OULPSUHVVLRQ GUDYRLU WRXMRXUV H[LVW« WRXW HQ RUDQW OH

discret.
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$YHF /U([S«ULHQFH E\ /DIRXUFDGH $OH[DQGUH HW VRQ «SRXVH &«
FHWWH SKLORVRSKLH HQ UHGRQQDQW YLH ¢ GHVY PDLVRQV GH FDUD
Y«FXHV $SU2V OH ODV /H *DXGUH ¢ 6DLQW 5«P\ GH 3URYHQFH OD ¢
PDUTXH XQH QRXYHOOH «WDSH )DFH ¢ FHWWH PDLVRQ TXL DYDLW DF
°O GHV G«FHQQLHV LO U«LQYHQWH OHV HVSDFHV U«RUJDQLVH OHYV
UH] GH MDUGLQ ¢ OD YLH GH OD PDLVRQ /HV FRXUEHV DGRXFLVVHQW
VRQW UHSHQV«V SRXU FU«HU XQH DWPRVSK2UH FKDOHXUHXVH HW OH
DYHF OD OXPL2UH P«GLWHUUDQ«HQQH O0DOJU« OHV FRQWUDLQWHV W
DSSULYRLVHU WRXW FRQFRXUW ¢ XQH VHQVDWLRQ GH *XLGLW« 8QF

ou la créativité nait de I'écoute du lieu et ou le véritable luxe reste le bien-étre.

Un lieu réussi est un lieu ou I'on se sent
naturellement bien, comme chez soi.



ARCHITECTURE

Chaque maison posséede son histoire,
mon role est de lui permettre de continuer a s’écrire.
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JEAN PHILIPP]
NUEL

Architecte d’emotions
au service de I'hospitalité

Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026 341



© Frédéric LUCANO

Au Negresco, Jean-Philippe Nuel
réinterprete un patrimoine d'exception avec
un regard contemporain, pour offrir aux
visiteurs une expérience ou l'histoire, I'art et
le bien-étre se rencontrent naturellement.
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Depuis plus de trente ans, Jean-Philippe Nuel cree
des lieux ou patrimoine, création contemporaine
et art de recevoir dialoguent avec émotion. A
travers ses realisations pour I'HGtel Le Negresco
a Nice, il illustre pleinement sa vision d'une
hospitalité sensible et immersive, entre héritage
et modernité.

MONDES SENSIBLES

Ecrire un lieu... Chez Jean-Philippe Nuel la créativité prend des airs de récits

VHQVRULHOV XQ YR\DJH DX ORQJ FRXUV GLVFUHW «O«JDQW SUHYV
TXL WUDYHUVH GHV XQLYHUV KDELW«V FRPPH XQ °O LQYLVLEOH /U
GH OLJQHV GH PDWL2UHV HW GH FU«DWLRQV FRQWHPSRUDLQHYV
G«SDVVHQW wWU2V YLWH OH FDGUH GH OUDUFKLWHFWXUH /LWW«UD
UHQFRQWUHYVY OXPL2UH SD\WDJH RX G«WDLO DSHU®X DX G«WRXU G
VRQ LPDJLQDLUH 8QH RXYHUWXUH HW XQH FXULRVLW« DQFU«HV V.
P-PH HQ GHKRUV GX FDGUH WRXMRXUV ¢ OUD XW GHV LQQRYDWLR

© Christophe DUGIED © Gilles Trillard © Gilles Trillard
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Chaque projet représente pour moi une nouve e
aventure a la fois humaine et créative.



Chez Jean-Philippe Nuel, chaque réalisation commence par une immersion.
2EVHUYHU XQ TXDUWLHU VULPSU«JQHU GUXQH FXOWXUH HW GUXQH K
locaux... Son approche évoque celle d’'un réalisateur ou il faut comprendre le
G«FRU DYDQW GUHQ U«Y«OHU OH VF«QDULR &HWWH DWWHQWLRQ ¢ O
une écriture contemporaine, sans jamais tomber dans le pastiche. Loin de copier
OH SDVV« LO HQ WUDGXLW OUHVVHQFH DYHF XQ UHJDUG GUDXMRX!

entre tradition et modernité..



ARCHITECTURE

-HDQ 3KLOLSSH 1XHO LPDJLQH GHV DWPRVSKa@UHV FDSDEOHV G

QRXYHDX[ XVDJHV HW DWWHQWHY VDQV SRXU DXWDQW VDFUL°HU

$X GHO¢ GH OUHVSULW IRQFWLRQQHO OHV HVSDFHV VH WUDQVIR

guéte d’émotion durable qui esquisse une vision de I'hospitalité actuelle. Dés lors,
OUKfWHO QUHVW SOXV VLPSOHPHQW XQ OLHX R» GRUPLU PDLV XQ

et d'expériences.

© Nicolas Matheus
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PHOENIX
6$,17/©75:

Createur de paysages d’exception
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Une lecture sensible et exigeante qui transforme
chaque extérieur en une expérience a vivre
autant gu’a contempler.
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Phoenix Saint-Tropez faconne des tableaux
paysagers a ciel ouvert. Des rivages de la
Méditerranée aux collines du Var, 'entreprise

imagine des espaces de vie ou la nature dialogue
avec l'architecture.

Avant le premier trait, Phoenix Saint-Tropez observe... Une vue sur la mer, la

FRXOHXU GH OD WHUUH OD FRXUVH GX VROHLO RX OD Y«J«WDWLF
GHYLHQQHQW OHV IRQGDWLRQV GX SURMHW /HV XVDJHV JXLGHQW
GH SDUWDJH EDLJQ« GH VROHLO UHIXJH LQWLPH ¢ OURPEUH GUXQ
RXYHUW VXU OD PHU FKDTXH OLHX WURXYH VD YRFDWLRQ )LG2OH'
OHV MDUGLQV SULYLO«JLHQW OHVY HVVHQFHY HPEO«PDWLTXHYVY GX €
ODYDQGHV FK-QHV SLVWDFKLHUV MDVPLQV SDOPLHUV U D°Q G

harmonieux, enracinés dans leur environnement.

/[HXU VLIJQDWXUH U«VLGH GDQV OUDUW GH PHWWUH HQ VF28QH OH S
La pierre dessine les reliefs, 'eau anime les perspectives, le bois et les céramiques

U«FKDX HQW OHV OLJQHV ,FL OHV SODQWDWLRQV VH G«SORLHQV
KRULJRQV VRXOLJQHU XQ SDQRUDPD GRQQHU YLH &KDTXH U«DOLVLE
DYHF XQ FAXU GH MDUGLQ VRLIJQHXVHPHQW RUFKHVWU« TXL VUH D
QDWXUH SOXV OLEUH 3HQV«HV SRXU «YROXHU DX °O GHV VDLVRQV
FXOWLYHQW XQH «PRWLRQ GXUDEOH 8QH H[LIJHQFH QRXUULH SDU
des architectes de renommée internationale, dont Phoenix Saint-Tropez interpréte

et concrétise la vision avec une parfaite maitrise du territoire.
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EXPERIENCES
- DESIGN
DECORATEURS

352 ISABELLECASTANIER

358 «kuumo
364 My LEONE

370 QUINTESSENCEPARIS

376 sIA DECO

382 LAMPESZAFFERANO
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ISABELLE
CASTANIER

Design d’intérieur
& Galerie d’art
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ISABELLECASTANIER

Si elle poursuit la décoration dintérieurs pour des
YLOODV KUWHOV HW OLHX[ GH YLH UDI
FRQVDFUH GNVRUPDLY O HVVHQWLHO GH
le développement d'exposition d'art et de design. A Saint-

Tropez, sa scénographie transforme la maison de famille

en un voyage poétique ou dialoguent designers éclectiques,

pieces d’exception et souvenirs d’enfance.

J’aime raconter des histoires a travers les lieux, les
objets et les emotions gu’ils réveillent.
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Depuis pres d'une décennie, Isabelle Castanier imagine des espaces élégants au

sein de son agence Place des Lices. Entre héritage familial, regard contemporain

et golt de I'audace, elle fagonne encore des projets d’'aménagement sur mesure

SRXU OHV SDUWLFXOLHUV HW SURIHVVLRQQHOV 0DLV DX °0 GX W
élargi... De 'architecture intérieure a la curation artistique, elle compose désormais

des univers ou chaque piece raconte une histoire. Une évolution naturelle pour

cette passionnée qui préfere les rencontres, les créations singuliéres et les dialogues

inattendus au déja-vu.
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Chaque été, I'exposition "Une Maison a Saint-Tropez" métamorphose la demeure
familiale batie en 1785. Cette quatrieme édition, intitulée Souvenirs d’Enfance,
invite les visiteurs a parcourir les territoires merveilleux des premiéres années. Un

parcours initiatique qui déroule les souvenirs comme un album vivant.

'ay OUHQWU«H XQ ULGHDX GHV m FUDhLHV } QRXV SORQJH GDQV »
piece bleue dédiée a L’Heure du Bain, les miroirs-coquillages et les ceuvres délicates
GH -XVWLQH 0«<QDUG HW 6HEDVWLHQ *DUD°® «YRTXHQW OHV SURIRC
contes. Le jardin devient ensuite terrain d’aventures avec Cabane et Chateau de
Sable, ou les créations de Jorge Suarez Kilzi, Marianna Ladreyt ou Picasta célébrent
l'imagination sans limite. Puis vient Le Golter d’Anniversaire, ou les tables se couvrent
de gateaux et de bonbons dans une joyeuse farandole de couleurs. Ici, les nappes
brodées de Sarah Espeute dialoguent avec les céramiques de Samantha Kerdine
et Lucie Sotty, les gourmandises détournées de Chloé Furlan et le mobilier acidulé
créé par India Mahdavi. Le parcours s’acheve dans la douceur de L'Histoire du
Soir. Un ciel de lit imaginé par Julia Abansillon, les créations de Sheyang Li et les

objets personnels de I'enfance invitent a la réverie.

Fidéle a son goQt des patchworks éclectiques et audacieux, Isabelle Castanier
réunit artistes émergents, artisans d'art et signatures reconnues dans une
scénographie libre, sensible et follement inspirée. Une expérience sensorielle ol
le design contemporain célébre le vivant et la beauté des instants capturés. Une
invitation a ressentir et a retrouver, I'espace d'une visite, la magie intacte de

I'enfance.

Exposition présentée du 6 juin au 31 juillet 2026, place des Lices a Saint-Tropez
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KUUMO

L'art du mobilier vivant



KUUMO

1«H GH OD YRORQW« GX GHVLJQHU 20LYLHU 6DQWLQL GH VUD UDQF
standardisé, KUUMO s'impose comme une maison francaise singuliére, dédiée a la

création d'assises sculpturales ou innovation et liberté formelle dialoguent. Pensée

pour lintérieur comme pour I'extérieur, la marque revendique une esthétique

contemporaine qui fait de I'outdoor son terrain d’expression privilégi€, en écho a

une saison estivale ou les espaces s'ouvrent et respirent.

KUUMO s’adresse aussi bien aux projets résidentiels qu’aux univers professionnels :
hétels, lieux d’hospitalité, espaces événementiels ou aménagements sur mesure...
Cette pluralité permet de répondre & des usages soutenus, ou I'exigence de

durabilité rencontre celle de 'esthétique.
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KUUMO

EXPERIENCES DESIGN
DECORATEURS

UNE VISION RADICALE DU MOBILIER CONTEMPORAIN

'ay OURULJLQH OD PDUTXH D2UPH XQH YLVLRQ UDGLFDOH FU«H
UHVVHPEOHQW ¢ DXFXQH DXWUH 8QH VLIQDWXUH TXL UHYHQGLTX
mieux exister. Certaines pieéces empruntent des accents rétro, presque 70's,

quand d'autres s’ancrent dans un minimalisme contemporain plus pur, a I'image

des modéeles MWO07 ou MWO6. Du beige sable au blanc éclatant, ponctuées de

QXDQFHV SOXV D2UP«HV OHV TXLQ]JH WHLQWHY GLVSRQLEOHYV HQYHC

douceur visuelle qui s’adapte a tous les décors.

Au-dela de son style singulier, KUUMO impose une signature de conception

reconnaissable entre toutes. Ses structures en PMMA ou en verre trempé, d'une
WUDQVSDUHQFH PD°WULV«H SHUPHWWHQW HQ H HW ¢ OD OXPL23U
volumes. A OUH[W«ULHXU OH PRELOLHU VHPEOH *RWWHU °G20H ¢ VRQ
le nuage en japonais. Une légereté visuelle qui transforme I'espace et redessine la

perception méme du mobilier dans son environnement.

362 Gourmets de France — Destinations & Expériences — Juillet 2026




EXPERIENCESESIGN DECORATEURS

3HQV«HV SRXU GXUHU OHV SL2FHV LQW2JUHQW XQH LQJ«QLHULH G
PDW«ULDX[ WUDLW«V DQWL 89 V«FKDJH UDSLGH HQWUHWLHQ VI
et remplagables. Tout est démontable, modulable et réversible. Un fauteuil peut

devenir canapé, une couleur peut évoluer, une assise se réinventer... Le mobilier

suit les usages, jamais l'inverse.

Avec le modele MWO7, récompensé par les Archiproducts Design Awards, KUUMO
signe une piéce manifeste. Le jury salue ici bien plus qu'une esthétique : une
U«+H[LRQ JOREDOH VXU OUXVDJH OD PRGXODULW« HW OD GXUDEL(
mobilier outdoor contemporain. Le MWOQ7 se distingue entre autres par ses lignes
sculpturales et son équilibre aérien, ou les coussins en forme de haricot semblent
en suspension entre des parois en PMMA transparent. Un pied en inox, subtilement
YLVLEOH YLHQW VRXOLJQHU FHW H HW GH O«J2UHW« UHQIRUF« SI

pour conjuguer confort et présence visuelle.

Cette volonté constante de la marque a transformer plutdt qu'a consommer s’inscrit
G«°QLWLYHPHQW GDQV XQH YLVLRQ UHVSRQVDEOH GX GHVLJQ FRQC

les habitats sur le long terme.
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MY LEONE

Couleurs
en liberté
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My Leone fait dialoguer le temps long de l'artisanat
avec I'élan vibrant de la couleur

Dans l'atelier de My Leone, la lumiére se faconne a quatre mains. D’'un coté,

la mere, artisan depuis plus de vingt-cing ans, maitrise le geste et la patience.

'H OUDXWUH OD °OOH LQVX3H OU«ODQ ¢ WUDYHUV VRQ UHJDUG D
en scene. Ensemble, elles composent lampes a poser, appliques, suspensions,

lampadaires et abat-jour, tous habillés de textile. Ici, chaque piéce s’inscrit dans un

temps long. Le matériau se prépare, se tend et s'ajuste pour épouser la structure,

DYDQW GH WURXYHU VD WHQXH G«°QLWLYH 5LHQ QUHVW ODLVV« I
motifs imposent leur rigueur. Car ici, tout commence avec le tissu. Vichy rose et

jaune, rayures transat, Iéopard ou safran dialoguent librement, en éditions limitées.

3XLVDQW GDQV OD PRGH HW OULQ°QLH ULFKHVVH GHV LPSULP«V
OLEUH HW LQVWLQFWLYH TXL VH GL XVH ELHQ DX GHO¢ GH OD OXI
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EXPERIENCESESIGN DECORATEURS

Agence de marketing olfactif B2B, Quintessence Paris
propose un accompagnement 360°, en France comme a
I'international, aux marques et aux établissements (tous
secteurs confondus), dans la conception et la réalisation
de projets parfumés sur-mesure, portés par un reseau de
parfumeurs de renom et de partenaires d’exception.

8QH VLIQDWXUH ROIDFWLYH SRXU V«GXLUH HW °G«OLVHU 'HUUL2UH
travail de création. Sentir, comprendre, traduire 'ADN : du brief aux premiéres pistes,

de la sélection des matiéres premiéeres a I'élaboration de la formule, les parfumeurs

fagonnent une essence qui incarne avec élégance le storytelling d’'une marque

ou d'un établissement, a l'instar des partitions créées pour le Ritz, Maison Sarah

Lavoine, Groupe Belmond ou encore Boucheron. Une écriture intime qui cherche

a transformer les émotions en matiéres, et les matieres en expériences.
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8QH IRLVY OD IUDJUDQFH Q«H 4XLQWHVVHQFH 3DULV RUFKHVWUH VD
«0O«JDQFH GX KDOO GHV KITWHOV DX[ ERXWLTXHY OHV SOXV H[FOXV
LOQWXLWLIV DX GHVLJQ UD?2Q« LQW«JUDWLRQ ¢ OD FOLPDWLVDWLRQ:
lespace d'un sillage subtil et malitrisé. Pour prolonger I'expérience client,

Quintessence imagine également des objets parfumés sur mesure, comme des

ERXJLHV F«UDPLTXHV EUXPHV GL XVHXUV ¢ EcWRQQHWY FDUQHW
8QH LQ°QLW« GH SRVVLELOLW«V VHQVRULHOOHV IDORQQ«HV DYHF

branding, allant du choix des matiéres au design en passant par le packaging.

Pour orchestrer cette ingénierie sensorielle, I'agence s'appuie sur la sensibilité de sa

fondatrice, Valentine Pozzo di Borgo

Issue d'une lignée qui fagonne la haute parfumerie depuis guatre générations
Valentine a hérité d'un savoir-faire unique. C'est ce supplément d’ame, mélant
tradition et modernité, qui guide aujourd'hui Quintessence Paris pour traduire 'ADN

des plus grandes marques en signatures olfactives d’exception.

www.quintessence-paris.com - @quintessenceparis
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SIA DECO nait en Suéde en 1963, lorsque Sonja Ingegerd Andersson faconne ses

SUHPL2UHV +tHXUV GDQV VD PDLVRQ GH /XVWJDUGHQ (Q TXHOTXH
s'imposent comme une référence mondiale. La marque déploie aujourd’hui

XQ DUW GH YLYUH FRPSOHW +tHXUV DUWL°FLHOOHYV YDVHV HC(
IDORQQ« DUWLVDQDOHPHQW HW PRELOLHU FRPSRVHQW XQ XQLYF
esthétique élégante et intemporelle. Chaque collection prend naissance dans un

travail d'inspiration nourri par les saisons, les salons internationaux et les palettes
FKURPDWLTXHY FRQWHPSRUDLQHY 'HV PRRGERDUGY DX[ KDUPRQL
s'orchestre comme une composition sensible, ou matiéres, couleurs et volumes

dialoguent avec justesse. QU'il s'agisse de gammes permanentes ou de créations

saisonniéres, SIA DECO imagine ainsi des décors pensés pour inscrire 'émotion dans

la durée.
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